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180 RESTAURANTES JAPONESES, HINDÚS, 
MEXICANOS Y MUCHO MÁS A ELEGIR

UNA CENA CON BEBIDA INCLUIDA 
DOS PERSONAS

Cocinas del Mundo
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Hemos seleccionado para ti emocionantes experiencias para que vivas 
momentos únicos y los compartas con los que más quieres.

Queremos que compartas una cena romántica, que descubras nuevas 
tendencias culinarias y brindes por los buenos momentos, por eso hemos 
elegido para ti los mejores restaurantes para que tengas una velada muy 
especial. ¡Bon appétit! 

En esta guía encontrarás una muestra de las experiencias que hemos preparado 
para ti. Encuentra la selección completa en nuestra web.

Ahora, te invitamos a que busques en nuestra guía, sueñes y elijas lo que  
te apetece hacer.

Esperamos que tengas un buen recuerdo de este momento. 

¡Disfruta cada minuto!



COMPROMISO



VARIEDAD
Smartbox® pone a tu disposición más de 20.000 experiencias.

SELECCIÓN
Una cuidada selección de experiencias de alta calidad mediante un control 
continuo de las actividades. 

NOVEDADES
Un espacio para ti con la selección actualizada de experiencias. Descubre la lista 
completa en www.smartbox.es.

ESPECIAL PARA TI
Gran variedad de ventajas exclusivas como descuentos en servicios adicionales, 
obsequios especiales o descuentos para el acompañante. 

ATENCIÓN AL CLIENTE
Ponemos a tu disposición nuestro Servicio de Atención al Cliente de lunes  
a viernes de 9h a 19h y los sábados de 10h a 15h a través del 902 006 993  
o info@smartbox.es.



TE LO PONEMOS MUY FÁCIL

ELIGE1
Descubre en esta guía una selección de experiencias 
a elegir. Entra en www.smartbox.es, consulta la 
selección completa de experiencias y elige la tuya.

DISFRUTA3
¡Llegó el día de tu experiencia Smartbox! A tu 
llegada, entrega el bono regalo debidamente 
cumplimentado con tus datos personales. 
¡Sólo te queda disfrutar!

COMPARTE 
TU EXPERIENCIA

4
Tu opinión es importante para nosotros y para el 
resto de clientes. Te animamos a que nos cuentes 
tu experiencia a través de nuestras redes sociales: 
recomendaciones, ideas, impresiones… 
¡Ayúdanos a mejorar!

2 RESERVA

Realiza tu reserva con sufi ciente antelación 
directamente con el cento elegido, gracias a los datos 
de contacto que aparecen en esta guía y en la web. 
Ten a mano tu bono regalo Smartbox® para facilitar 
el código del bono y el código de reserva.



¡MÁS RESTAURANTES ONLINE!

A TENER EN CUENTA

  Reserva con antelación para poder disfrutar de la prestación en la fecha que desees.

 
 En tu llamada deberás facilitar el código del bono y el de reserva para garantizar su valor.  

   Si no lo haces, el colaborador puede rechazar tu reserva.

     A tu llegada deberás entregar el bono regalo original debidamente cumplimentado con tus datos        
 como método de pago.

     Si llegas tarde, el establecimiento puede reducir el tiempo de tu experiencia o cancelar tu reserva      
 para ese día.

 Todo cambio o anulación de una reserva confirmada se podrá realizar sólo según las condiciones  
   del centro. En caso contrario, perderás el valor de tu bono regalo.

 El contenido de la Smartbox® y/o sus servicios pueden sufrir modificaciones durante el periodo 
   de validez del bono regalo. Consulta el apartado Fe de Erratas de nuestra web para encontrar  
   información actualizada.

Entra en www.smartbox.es y 
descubre más actividades a 
elegir, así como un gran número 
de ventajas especiales para  
que tu experiencia sea aún  
más completa.



BEMBÌ - COCINA HINDÚ
CATALUÑA (BARCELONA) - Nº 40
Un restaurante que guarda celosamente las recetas tradicionales 
de la India pero que no deja de innovar para potenciar los sabores y 
aromas de su tierra. ¿Os lo perderéis?

RESTAURANTE AL MEDINA - COCINA MARROQUÍ
ANDALUCÍA (SEVILLA) - Nº 17
Todo un referente de la cocina del Magreb encontraréis el sabor de las 
especies y condimentos en cada uno de sus platos que, contrario a lo 
que se piensa, no es grasa ni picante... ¡Venid a comprobarlo!

ACUARIO DE GIJÓN - COCINA RUMANA
ASTURIAS - Nº 27

Descubrid los sabores tradicionales de esta cocina basada en verduras 
como berenjenas, cebolla, pimiento o atreveros con las hojas de repollo 

envueltas en carne… ¡Todo un descubrimiento para el paladar!

Aquí tenéis algunos de los restaurantes favoritos de nuestros clientes, 
para disfrutar de la buena mesa llena de los mejores sabores de todo 
el mundo. Descubrid muchos más en la guía y vivid una experiencia 
gastronómica única.

RESTAURANTES ESTRELLA



 

UDON - COCINA JAPONESA
PAÍS VASCO (BILBAO) - Nº 126

Encontraréis una combinación de diseño Feng-Shui dentro de 
sus locales y gastronomía tradicional… una mezcla de armonía y 

bienestar que sin duda querréis repetir.

CHE BAIRES - COCINA ARGENTINA
COMUNIDAD VALENCIANA (VALENCIA) - Nº 105
El toque de la sazón argentina y sus carnes se dan cita en este 
lugar, donde podrás degustar lo mejor de la gastronomía de 
este país sudamericano… un sabor que perdurará en vuestros 
sentidos.v

LAS MAÑANITAS - COCINA MEXICANA
COMUNIDAD DE MADRID - Nº 74

¿Os encantan los sabores intensos de la cocina mexicana? Habéis 
encontrado el referente donde disfrutar de los verdaderos  tacos, 
alambre de ternera y el tequila… ¡Será como estar en El Zócalo!

NAMASKAR NEPAL - COCINA NEPALÍ
CATALUÑA (BARCELONA) - Nº 55
Encontraréis una mezcla de sabores tan intensos y exóticos como la 
salsa de yogur con menta o los garbanzos con champiñones y salsa de 
coco, acompañado de pollo asado o al horno que sin duda volveréis. 
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Número de restaurantes por provinciaNº

175 RESTAURANTES EN ESPAÑA Y ANDORRA
Más restaurantes en www.smartbox.es



ÍNDICE

zONA NORTE
11 restaurantes

Cocina rumana, hindú, japonesa...
Y mucho más en www.smartbox.es

zONA SUR
25 restaurantes

Cocina marroquí, árabe, asiática, mexicana...
Y mucho más en www.smartbox.es

zONA NORESTE
60 restaurantes

Cocina etíope, hindú, nepalí, peruana...
Y mucho más en www.smartbox.es

zONA LEVANTE
23 restaurantes

Cocina árabe, argentina, italiana, colombiana....
Y mucho más en www.smartbox.es

zONA CENTRO 
56 restaurantes

Cocina cubana, mexicana, asiática, francesa...
Y mucho más en www.smartbox.es
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ÍNDICE zONA CENTRO
COMUNIDAD DE MADRID
47 RESTAURANTES
74.Las Mañanitas 
75.Cuando Salí de Cuba
76.La Tábula de las Descalzas
77.ºCrucina 
78.Restaurante Sahara 
79.Restaurante Al Aman
80.Restaurante Chilango
81.UDON 
82.The Aviator
83.Restaurante Vegetariano 

Artemisa
84.Sabor a Mí
85.Viva la Vida
86.Barriga Llena 
87.Oam Thong
88.Royal Fénix 
89.Banzai Sushi Espíritu Santo
90.Taiko Sushi
91.El Don de Betty
92.Banzai Sushi Recoletos
93.Cre-Cottê 
94.La Panza es Primero
95.La Mafia se sienta a la mesa
96.Restaurante A Churrasqueira
97.UDON 
98.La Mafia se sienta a la mesa

Encuentra al final de la guía:
133.Gastrobar Show Kitchen
134. La Fábrica Museo   

de la Cerveza
135. Restaurante Ándele 

CASTILLA Y LEÓN
6 RESTAURANTES
BURGOS
29.Hotel Vía Gótica***
30.La Mafia se sienta a la mesa
31.Hotel Camino de Santiago***

SEGOVIA
32.Argentino El Tío Pepe

VALLADOLID
33.Eh Voilà!
34.Le Bistró 

CASTILLA-LA MANCHA 

3 RESTAURANTES
CIUDAD REAL
35.La Mafia se sienta a la mesa

GUADALAJARA
36.La Mafia se sienta a la mesa

   RESTAURANTES ESTRELLA 
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ÍNDICE zONA NORESTE
CATALUÑA – 53 RESTAURANTES
BARCELONA
37.Mailuna
38.Biocenter
39.Mayura
40.Bembì 
41.Annapurna Restaurant  

Nepalí 
42.Canela Restaurant
43.El Señorío de Perú 
44.Támara
45.Rincón Persa 
46.Al-Jaima
47.Restaurant Iurantia
48.Cafè-Bar Merquén
49.África Tamarane
50.Puerto Madero
51.Caffè di San Marco
52.Le Diván
53.Gessamí Restaurant
54.Hola Manito   

Cantina Mexicana
55.Namaskar Nepal 

56.Cantina Mexicana Chihuahua
57.La Mafia se sienta a la mesa
58.La Orquidea
59.Restaurante Aladín
60.FENIX Lounge
61.Sushi Nomi
62.Restaurante Addis Abeba
63.La Fonda del Camino
64.Indian Restaurant Shanti
65.Bisi Bisau
66.Abou Khalil 
67.Ándele Comidas y  

Bebidas de México
68.UDON 
69.FUOCO Trattoria & Brasserie
70.Tetería Índia
71.UDON

Encuentra al final de la guía:
129. GILDA by Belgious
130. Al Sultán

GIRONA
72.Kuinuxtu 

Encuentra al final de la guía:
131. UDON

LLEIDA
73.Kinoko

TARRAGONA

Encuentra al final de la guía:
132. UDON

ARAGÓN – 5 RESTAURANTES
ZARAGOZA
22.Taverna Lusitana
23.La Olla Vegetal
24.UDON 
25.Restaurante Al Pensiero
26.La Mafia se sienta a la mesa 

ANDORRA – 1 RESTAURANTE
128.Taverna Forest

   RESTAURANTES ESTRELLA 
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ÍNDICE zONA LEVANTE
COMUNIDAD VALENCIANA
14 RESTAURANTES
ALICANTE
99.Bonobo Gastrobar
100.Restaurante Zhu
101.La Mafia se sienta a la mesa
102.La Salamandra
103.El Charro Mexicano 

CASTELLÓN
104.Exotika Restaurant

VALENCIA
105.Che Baires 
106.Taberna Kalixto 
107.Balansiya 
108.Crapa Pelata
109.Da Saro
110.Estancia la Española
111.La Mafia se sienta a la mesa
112.Tiempos Modernos

ISLAS BALEARES 

1 RESTAURANTE
114.Twins Chill Out

MURCIA – 6 RESTAURANTES
117.La Tarantella  

Restaurante Pizzeria
118.La Casa
119.Restaurante El Buen Paladar
120.Restaurante  

Vegetariano Maná
121.Casa Cassciaro
122.Restaurante Mexicano  

La Manga

   RESTAURANTES ESTRELLA 



OVIEDO

A CORUÑA

LUGO

OURENSE

PONTEVEDRA

113  

27

28

ÍNDICE zONA NORTE
ASTURIAS – 2 RESTAURANTES
27.Acuario de Gijón 
28.Restaurante De Labra

GALICIA – 1 RESTAURANTE
A CORUÑA 
113.Da India

LA RIOJA – 1 RESTAURANTE
116.La Mafia se sienta a la mesa

NAVARRA – 2 RESTAURANTES
123.La Mafia se sienta a la mesa
124.Restaurante La Muralla

PAÍS VASCO – 2 RESTAURANTES
ÁLAVA 
125.La Mafia se sienta a la mesa

VIZCAYA
126.UDON 
127.La Mafia se sienta a la mesa 
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Número del restaurante en la guíaNº
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ÍNDICE zONA SUR
ANDALUCIA 
21 RESTAURANTES
ALMERÍA
1.La Mafia se sienta a la mesa

CÁDIZ
2.La Mafia se sienta a la mesa
3.La Tetería

CÓRDOBA
4.La Guadalupana Cantina  

y la Hogaza
5.La Mafia se sienta a la mesa

GRANADA
6.Meknés Rahma
7.Saffron Restaurant & Tapas
8.La Mafia se sienta a la mesa
9.Muglia

JAÉN
10.La Mafia se sienta a la mesa

MÁLAGA
11.La Mafia se sienta a la mesa
12.Al-Yamal 
13.Café de la Abuela
14.Restaurante Indian City 
15.Mó Gastrotapas

SEVILLA
16.Restaurante Chido
17.Al-Medina 
18.Restaurante Trattoria   

San Marco 
19.Restaurante Mexicano  

La Chaparrita
20.Restaurante Hindú Taj Mahal
21.La Mafia se sienta a la mesa

ISLAS CANARIAS 

1 RESTAURANTE
SANTA CRUZ DE TENERIFE
115.Tasca La Tata

   RESTAURANTES ESTRELLA 



A
N

D
A

L
U

C
ÍA

1LA MAFIA SE SIENTA A LA MESA
COCINA ITALO-MEDITERRÁNEA

ALMERÍA • ALMERÍA CIUDAD

La Mafi a se sienta a la mesa quiere hacerte una oferta que no podrás rechazar. 

Disfruta de una auténtica comida mafi osa que te transportará a una Italia llena de 

misterio. Considerado todo un referente nacional en comida italo-mediterránea, 

La Mafi a te seducirá con sus famosas pastas y pizzas en un espacio de líneas 

actuales que recrea un ambiente de lo más peculiar.
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Restaurante La Mafi a se sienta a 

la mesa

C/ García Alix, 14 (Esq. Calle 

Zaragoza)

04001 Almería

950 25 31 48

almeria@lamafi a.es

1

Tu Smartbox

 reserVA
directamente con el establecimiento

Todos los días (13h-16h/20h-23h). 

Lunes y domingo noche a consultar.

Un menú compuesto de:

• primer plato (a compartir): 

huevos rotos con jamón ibérico, 

provolone fundido, tomate 

natural y patata frita

• segundo plato a elegir entre: 

arroz con pollo, champiñón, 

bacon y curry suave; medallones 

de solomillo de cerdo; lasagna 

de carne o de verduras; 

spaghetti carbonara; pizza 

verdure queso de cabra; o pizza 

prosciutto e funghi

• pan y grissinis

• botella de Lambrusco

Menú sujeto a cambios de temporada

= 

Sólo con Smartbox: Virutas de 

foie con pan de pasas. Válido de 

domingo noche a viernes mediodía.

• Granada: 162 km (1h40)

• Málaga: 209 km (2h35)

da derecho para 2 personas a:

D2P_0697_5771_es_document-914809.indd   1 01/07/2014   20:05:27
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Restaurante La Mafi a se sienta a 

la mesa

Avda. Capitán Ontañón, s/n, 

(Algeciras): 956 09 00 82

C/ Beato Juan Grande, 15: (Jerez de 

la Frontera): 956 10 40 44

2LA MAFIA SE SIENTA A LA MESA
COCINA ITALO-MEDITERRÁNEA

CÁDIZ • VARIAS LOCALIDADES

La Mafi a se sienta a la mesa quiere hacerte una oferta que no podrás rechazar. 

Disfruta de una auténtica comida mafi osa que te transportará a una Italia llena de 

misterio. Considerado todo un referente nacional en comida italo-mediterránea, 

La Mafi a te seducirá con sus famosas pastas y pizzas en un espacio de líneas 

actuales que recrea un ambiente de lo más peculiar.
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2

da derecho para 2 personas a:

 reserVA
directamente con el establecimiento

Todos los días (13h-16h/20h-23h). 

Lunes y domingo noche a consultar.

Tu Smartbox

Un menú compuesto de:

• primer plato (a compartir): huevos 

rotos con jamón ibérico, provolone 

fundido, tomate natural y patata 

frita

• segundo plato a elegir entre: arroz 

con pollo, champiñón, bacon 

y curry suave; medallones de 

solomillo de cerdo; lasagna de 

carne o de verduras; spaghetti 

carbonara; pizza verdure queso de 

cabra; o pizza prosciutto e funghi

• pan y grissinis

• botella de Lambrusco

Menú sujeto a cambios de temporada

= 

Sólo con Smartbox: Virutas de 

foie con pan de pasas. Válido de 

domingo noche a viernes mediodía.

• Cádiz: 108 km (1h20)

• Málaga: 213 km (2h10)

D2P_0697_5771_es_document-914809.indd   2 01/07/2014   20:05:28



3LA TETERIA
COCINA MARROQUÍ
CÁDIZ • CHICLANA DE LA FRONTERA

mArrueCos, ¡más CerCA de lo Que PiensAs!

Fo
to

s 
©

 H
am

m
am

 S
an

ct
i P

et
ri 

B
añ

os
 Á

ra
b

es

D2P_0697_5771_es_document-914810.indd   1 01/07/2014   20:05:31



Sumérgete en un paraíso de aromas, colores y sonidos y respira el relax al 
más puro estilo árabe en el Hammam Sancti Petri. Estos baños árabes están 
situados en el Novo Sancti Petri, un paraje único de pinares, dunas y playas 
vírgenes de arena blanca; y es un paraíso donde relajarse. 

Dentro de sus instalaciones te encontrarás con La Teteria. En ella, la decoración 
refi nada, con muebles y ménsulas árabes de siglos pasados, te harán retroceder 
en el tiempo. Podrás disfrutar de un verdadero menú Andalusí, con productos y 
sabores 100% marroquís. 

Degusta su plato estrella, el famoso cous-cous de pollo, y deléitate con alguno 
de sus postres caseros. Estarás envuelto por los aromas y sabores de Al 
Ándalus en un lugar único que recrea el ambiente de las tres culturas árabe, 
judía y cristiana en una atmosfera selecta.

3

Hammam Sancti Petri Baños 

Árabes

Ctra. de la Loma, s/n
11139 Chiclana de la Frontera (Cádiz)
956 01 69 03
reservas@hammamsanctipetri.com
www.hammamsanctipetri.com

 reserVA
directamente con el establecimiento
Horarios de apertura a consultar con 
el establecimiento.

Tu Smartbox

Un menú compuesto de:
• aperitivo
• pincho moruno
• primer plato a elegir: cous-cous de 

pollo, cordero o verduras
• postre marroquí
• copa de vino, cerveza o refresco

Menú sujeto a cambios de temporada

= 
Sólo con Smartbox: Invitación a té 
moruno.

• Cádiz: 40 km (40 min)
• Sevilla: 126 km (1h30)

da derecho para 2 personas a:

D2P_0697_5771_es_document-914810.indd   2 01/07/2014   20:05:33



4
LA GUADALUPANA CANTINA 
Y LA HOGAZA
COCINA MEXICANA
CÓRDOBA • CÓRDOBA CIUDAD

¡AtreVeos Con los intensos sAbores de lA CoCinA mexiCAnA!  
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La bandera de México te dará la bienvenida a la Guadalupana Cantina, un 
restaurante que te deleitará con los sabores mexicanos más auténticos y te 

acercará a la cultura de este sorprendente país. 

Situado en el Centro de Ocio el Tablero, su elaborada gastronomía se ha 

convertido en la referencia del norte de la ciudad de Córdoba, deleitando a sus 

clientes con recetas tradicionales mexicanas, como las exquisitas quesadillas, 

los tacos o las enchiladas. 

Despide una velada llena de esencia y color con lo mejor de la coctelería caribeña 

y atrévete a probar su excelente selección de tequilas mientras disfrutas de la 

suave brisa en su terraza. No lo pienses más, México te espera más cerca que 

nunca.
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La Guadalupana Cantina y la 

Hogaza

Centro de Ocio El Tablero

14012 Córdoba

957 27 36 23

cantinalaguadalupana@hotmail.es

www.casadelosazulejos.com

 reserVA
directamente con el establecimiento

Todos los días (12h30-01h).

Tu Smartbox

Un menú compuesto de:

• guacamole con tostadas

• quesadillas variadas

• enchilada al gusto

• degustación de tacos

• pastel de tres leches

• dos Coronitas

• dos tequilas

Menú sujeto a cambios de temporada

= N SMART

• Autobús: Poeta Juan Ramón 

Jiménez-Poeta Blas de Otero 

(Línea 13)

• Jaén: 115 km (1h30)

da derecho para 2 personas a:
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5LA MAFIA SE SIENTA A LA MESA
COCINA ITALO-MEDITERRÁNEA

CÓRDOBA • CÓRDOBA CIUDAD

La Mafi a se sienta a la mesa quiere hacerte una oferta que no podrás rechazar. 

Disfruta de una auténtica comida mafi osa que te transportará a una Italia llena de 

misterio. Considerado todo un referente nacional en comida italo-mediterránea, 

La Mafi a te seducirá con sus famosas pastas y pizzas en un espacio de líneas 

actuales que recrea un ambiente de lo más peculiar.
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Restaurante La Mafi a se sienta a 

la mesa

Avda. Gran Capitán, 46

14006 Córdoba

957 40 11 68

cordoba@lamafi a.es

5

Tu Smartbox

 reserVA
directamente con el establecimiento

Todos los días (13h-16h/20h-23h). 

Lunes y domingo noche a consultar.

Un menú compuesto de:

• primer plato (a compartir): 

huevos rotos con jamón ibérico, 

provolone fundido, tomate 

natural y patata frita

• segundo plato a elegir entre: 

arroz con pollo, champiñón, 

bacon y curry suave; medallones 

de solomillo de cerdo; lasagna 

de carne o de verduras; 

spaghetti carbonara; pizza 

verdure queso de cabra; o pizza 

prosciutto e funghi

• pan y grissinis

• botella de Lambrusco

Menú sujeto a cambios de temporada

= 

Sólo con Smartbox: Virutas de 

foie con pan de pasas. Válido de 

domingo noche a viernes mediodía.

• Jaén: 120 km (1h25m)

• Sevilla: 140 km (1h30m)

da derecho para 2 personas a:

D2P_0697_5771_es_document-923914.indd   1 09/07/2014   18:04:31
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Meknés Rahma

C/ Peso de la Harina , 1

18010 Granada

958 22 74 30 / 627 298 863

microsua@yahoo.com.mx

http://www.restaurantemeknes.com

6MEKNÉS RAHMA
COCINA MARROQUÍ
GRANADA • GRANADA CIUDAD

El restaurante Meknés Rahma te acercará a las mejores de las especialidades 

culinarias marroquís. Existen pocas cocinas en el mundo que conserven 

tradiciones gastronómicas tan arraigadas como en este país. Marruecos, un 

territorio entre Oriente y Occidente, un país donde la buena cocina juega un 

papel protagonista.
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6

da derecho para 2 personas a:

 reserVA
directamente con el establecimiento

Todos los días (12h30-16h/19h-

23h30).

Tu Smartbox

Un menú compuesto de:

• hummus

• cous-cous de pollo

• agua

Menú sujeto a cambios de temporada

= 

Sólo con Smartbox: Una bebida 

durante el almuerzo o cena. De 

lunes a viernes, excepto festivos.

• Autobús: Paseo de la Harina (L31)

• Jaén: 94 km (1h05)

D2P_0697_5771_es_document-923914.indd   2 01/07/2014   20:05:54



7
SAFFRON RESTAURANT & TAPAS
COCINA ESPAÑOLA CON TOQUES 
ORIENTALES
GRANADA • GRANADA CIUDAD

lo mejor de oriente y oCCidente en VuestrA mesA
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Saffron Gastrobar es un nuevo restaurante situado en el centro de Granada, 

junto al Hotel Palacio de los Patos. Es un lugar íntimo, con una decoración 

moderna y agradable en tonos anaranjados y negros que otorgan un ambiente 

cálido y diáfano al local. 

Pásate cualquier domingo del mes, ya que es el día bautizado por su personal 

como “el Día del Pintxo”, y podrás degustar un variado surtido de pinchos y 

sabrosas tapas en su larga barra de picoteo. Disfruta del mejor ambiente y de 

una exquisita cocina fresca y tradicional, donde destacan especialidades como 

el bacalao con salsa de tomate especiada o la presa salteada con soja. 

Y si eres de los amantes del dulce, no te puedes perder el brownie con helado 

de chocolate o la crema de queso mascarpone con ciruelas pasas al Pedro 

Ximénez, uno de sus postres más deliciosos. Descubre el sabor de la tradición 

más vanguardista.

7

Saffron Restaurant & Tapas

C/ General Narváez, 3

18002 Granada

958 52 25 00

info@saffronrestaurant.es

www.saffronrestaurant.es

 reserVA
directamente con el establecimiento

Todo el año, excepto del 8 al 22 de 

agosto. Todos los días (13h-16h/20h-

00h).

Tu Smartbox

Un menú compuesto de:

• crema fi na de tomate al cilantro con 

jamón serrano

• darne de salmón en papilote 

crujiente con cítricos

• presa de cerdo ibérico en tataky 

con salsa de soja

• dos copas de vino de la casa

Menú sujeto a cambios de temporada

= N SMART

• Autobús: Parada General Narváez 

(Líneas 4 y 6)

• Málaga: 134 km (1h35 min)

da derecho para 2 personas a:

D2P_0697_5771_es_document-914813.indd   2 01/07/2014   20:05:58
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8LA MAFIA SE SIENTA A LA MESA
COCINA ITALO-MEDITERRÁNEA

GRANADA • GRANADA CIUDAD

La Mafi a se sienta a la mesa quiere hacerte una oferta que no podrás rechazar. 

Disfruta de una auténtica comida mafi osa que te transportará a una Italia llena de 

misterio. Considerado todo un referente nacional en comida italo-mediterránea, 

La Mafi a te seducirá con sus famosas pastas y pizzas en un espacio de líneas 

actuales que recrea un ambiente de lo más peculiar.
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Restaurante La Mafi a se sienta a 

la mesa

Plaza Mercedes Domenech

C/ Trajano, 4

18002 Granada

958 25 48 68

granada@lamafi a.es

8

Tu Smartbox

 reserVA
directamente con el establecimiento

Todos los días (13h-16h/20h-23h). 

Lunes y domingo noche a consultar.

Un menú compuesto de:

• primer plato (a compartir): 

huevos rotos con jamón ibérico, 

provolone fundido, tomate 

natural y patata frita

• segundo plato a elegir entre: 

arroz con pollo, champiñón, 

bacon y curry suave; medallones 

de solomillo de cerdo; lasagna 

de carne o de verduras; 

spaghetti carbonara; pizza 

verdure queso de cabra; o pizza 

prosciutto e funghi

• pan y grissinis

• botella de Lambrusco

Menú sujeto a cambios de temporada

= 

Sólo con Smartbox: Virutas de 

foie con pan de pasas. Válido de 

domingo noche a viernes mediodía.

• Jaén: 92 km (1h)

• Málaga: 125 km (1h25)

da derecho para 2 personas a:

D2P_0697_5771_es_document-923915.indd   1 01/07/2014   20:06:01
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Muglia

C/ Casillas de Prats, 6

18002 Granada

958 26 48 28

mugliaingranada@hotmail.com

www.restaurantemuglia.com

9MUGLIA
COCINA HINDÚ

GRANADA • GRANADA CIUDAD

El restaurante Muglia, ubicado en Granada, es un restaurante indio. Decorado 

con motivos hindús, el restaurante ofrece gran variedad de platos indios. 

Algunas de sus especialidades son el pollo tikka, el seek kebab, el cordero 

bhuna o el prawn pathia. Comida exótica, música hindú y perfección en sus 

creaciones culinarias. ¿Te lo vas a perder?
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da derecho para 2 personas a:

 reserVA
directamente con el establecimiento

De miércoles a lunes (12h-16h/19h-

00h).

Tu Smartbox

Un menú compuesto de:

• pollo Tikka Masala

• curry de verduras

• espinacas cocidas con cebolla, 

tomate y queso

• arroz pulao

• pan

• agua

Menú sujeto a cambios de temporada

= N SMART

• Autobús: Recogidas (Líneas 4 y 6)

• Jaén: 94 km (1h05)
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10LA MAFIA SE SIENTA A LA MESA
COCINA ITALO-MEDITERRÁNEA

JAÉN • JAÉN CIUDAD

La Mafi a se sienta a la mesa quiere hacerte una oferta que no podrás rechazar. 

Disfruta de una auténtica comida mafi osa que te transportará a una Italia llena de 

misterio. Considerado todo un referente nacional en comida italo-mediterránea, 

La Mafi a te seducirá con sus famosas pastas y pizzas en un espacio de líneas 

actuales que recrea un ambiente de lo más peculiar.
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Restaurante La Mafi a se sienta a 

la mesa

C/ Bernabé Soriano, 31

23001 Jaén

953 23 03 71

jaen@lamafi a.es

10

Tu Smartbox

 reserVA
directamente con el establecimiento

Todos los días (13h-16h/20h-23h). 

Lunes y domingo noche a consultar.

Un menú compuesto de:

• primer plato (a compartir): 

huevos rotos con jamón ibérico, 

provolone fundido, tomate 

natural y patata frita

• segundo plato a elegir entre: 

arroz con pollo, champiñón, 

bacon y curry suave; medallones 

de solomillo de cerdo; lasagna 

de carne o de verduras; 

spaghetti carbonara; pizza 

verdure queso de cabra; o pizza 

prosciutto e funghi

• pan y grissinis

• botella de Lambrusco

Menú sujeto a cambios de temporada

= 

Sólo con Smartbox: Virutas de 

foie con pan de pasas. Válido de 

domingo noche a viernes mediodía.

• Granada: 92 km (1h)

• Córdoba: 110 km (1h25)

da derecho para 2 personas a:
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Restaurante La Mafi a se sienta a 

la mesa

Plaza Constitución

C/ de la Compañía, 5

29008 Málaga

952 21 68 61

malaga.constitucion@lamafi a.es

11LA MAFIA SE SIENTA A LA MESA
COCINA ITALO-MEDITERRÁNEA

MÁLAGA • MÁLAGA CIUDAD

La Mafi a se sienta a la mesa quiere hacerte una oferta que no podrás rechazar. 

Disfruta de una auténtica comida mafi osa que te transportará a una Italia llena de 

misterio. Considerado todo un referente nacional en comida italo-mediterránea, 

La Mafi a te seducirá con sus famosas pastas y pizzas en un espacio de líneas 

actuales que recrea un ambiente de lo más peculiar.
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da derecho para 2 personas a:

 reserVA
directamente con el establecimiento

Todos los días (13h-16h/20h-23h). 

Lunes y domingo noche a consultar.

Tu Smartbox

Un menú compuesto de:

• primer plato (a compartir): huevos 

rotos con jamón ibérico, provolone 

fundido, tomate natural y patata 

frita

• segundo plato a elegir entre: arroz 

con pollo, champiñón, bacon 

y curry suave; medallones de 

solomillo de cerdo; lasagna de 

carne o de verduras; spaghetti 

carbonara; pizza verdure queso de 

cabra; o pizza prosciutto e funghi

• pan y grissinis

• botella de Lambrusco

Menú sujeto a cambios de temporada

= 

Sólo con Smartbox: Virutas de 

foie con pan de pasas. Válido de 

domingo noche a viernes mediodía.

• Granada: 133 km (1h25)

• Córdoba: 167 km (1h40)

D2P_0697_5771_es_document-923916.indd   2 01/07/2014   20:06:07



12AL-YAMAL
COCINA ÁRABE
MÁLAGA • MÁLAGA CIUDAD

disfrutAd de lA herenCiA árAbe del sur

F
o
to

s
 ©

 A
l-
Y
a
m

a
l

b

D2P_0697_5771_es_document-914816.indd   1 01/07/2014   20:06:08



En la zona céntrica de Málaga, entre la Alameda Principal y el puerto, se ubica 

el restaurante árabe Al Yamal. Su decoración de estilo arábico toma inspiración 

en la estética de la mezquita de Córdoba, así sus paredes están decoradas 

por mosaicos y telas de hermosos colores y diseños, lo que se traduce en un 

ambiente único que te hará trasladarte a cualquier ciudad de oriente. 

Su cocina típica incluye recetas marroquíes, tunecinas y andaluzas, a partir de 

ingredientes frescos entre los que destaca la carne halal y diversos condimentos 

y salsas que serán un verdadero placer a tus sentidos. Además puedes 

complementar tus platos con vinos del Magreb y la cerveza de Casablanca. 

Al ser uno de los primeros restaurantes árabes en Malága, Al Yamal es una 

apuesta gastronómica de confi anza que sabrá entregarte una velada especial y 

llena de tradición, especialmente si buscas un momento diferente y original en 

compañía de tu pareja.

12

Al-Yamal

C/ Belasco de Garay, 7

29001 Málaga

95 221 20 46

restaurantealyamal@hotmail.com

www.restaurantearabeal-yamal.net

 reserVA
directamente con el establecimiento

De lunes a sábado (12h-17h/19h30-

00h).

Tu Smartbox

Un menú compuesto de:

• pita y humus

• Kefta Al-Yamal (a compartir)

• cous-cous de pollo (a compartir)

• cerveza o copa de vino Crianza

Menú sujeto a cambios de temporada

= N SMART

• Marbella: 60 km (45 min)

• Granada: 126 km (1h30)

da derecho para 2 personas a:

D2P_0697_5771_es_document-914816.indd   2 01/07/2014   20:06:09



13CAFÉ DE LA ABUELA
COCINA ASIÁTICA
MÁLAGA • MÁLAGA CIUDAD

AsiA Como nunCA hAbríAis PensAdo
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El Café de L´Abuela abrió sus puertas en 1.997 con el nombre de la Casa de 

la Abuela en pleno centro de Málaga en cuyas inmediaciones encontramos la 

Catedral, el Museo Picasso y el Teatro Echegaray. Su decoración, el olor a café, 

a chocolate, y su buen ambiente invitan a relajarte en un lugar acogedor y con 

encanto. 

La nueva carta sorprende con generosas rebanadas de pan con jamón, bacalao 

o salmón ahumado. Entradas como las delicias de foie, carpaccio de presa 

ibérica y foie grass mi-cuit. Como platos principales, pasta fresca, pollo al curry, 

lasaña, risotto, bacalao al pil-pil, lomo de cerdo y carrillera de buey. 

Postres caseros como brownie, tiramisú, couland de chocolate y yogur griego 

casero con frutas rojas y almendritas. No dejen pasar la oportunidad de probar 

sus deliciosos cafés. ¡No te lo puedes perder!

13

Café de la Abuela

C/ Echegaray, 9

29015 Málaga

678 438 178

cafeabuela@hotmail.com

cafedelabuela.u-city.org

 reserVA
directamente con el establecimiento

De lunes a miércoles (08h-22h30), 

jueves (08h-23h), viernes (08h-01h), 

sábado (09h-01h) y domingo 

(10h-23h).

Tu Smartbox

Un menú compuesto de:

• pinchos de ahumados

• tartar de atún rojo

• ensalada Thai

• pollo al curry

• postre de la casa

• botella de vino

• café

Menú sujeto a cambios de temporada

= N SMART

• Granada: 140 km (1h45)

• Sevilla: 200 km (1h15)

da derecho para 2 personas a:
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14RESTAURANTE INDIAN CITY
COCINA HINDÚ
MÁLAGA • BENALMÁDENA COSTA

os sentiréis Como en bombAy
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Miles de kilómetros separan la Costa del Sol de la India, pero no tienes que 

ir tan lejos para poder degustar la exquisita cocina hindú. En el municipio de 

Benalmádena, con la playa como fondo, se encuentra el Restaurante Indian 

City, un lugar donde sólo entrar en él, te sumergirás en un ambiente repleto de 

aromas. 

Su decoración, sencilla pero muy agradable, hacen del restaurante un espacio 

amplio y acogedor. Tanto si eres amante del picante como si no, podrás disfrutar 

de una amplia y variada selección de platos cocinados con mimo y siempre con 

ingredientes de primera calidad. 

Los intensos sabores hacen de cada plato una exquisitez para tu paladar y no 

podrás resistirte a especialidades como el pollo Tikka o el cordero Rogan Josh. 

Nunca antes la esencia de la India había estado tan cerca de tí.

14

Restaurante Indian City

Conjunto Los Porches

Avda. Antonio Machado

29630 Benalmádena Costa (Málaga)

952 56 63 27 / 679 283 322

info@indiancity.es

www.indiancity.es

 reserVA
directamente con el establecimiento

De lunes a jueves (18h30-00h), 

viernes, sábado y domingo (13h30-

15h30/18h30-00h).

Tu Smartbox

Un menú compuesto de:

• papadom & salsas

• surtido de snacks

• pollo Tikka Masala

• cordero en salsa curry con tomates

• arroz basmati con azafrán y 

especias

• pan relleno de queso

• refresco o copa de vino

Menú sujeto a cambios de temporada

= 

Sólo con Smartbox: Una botella de 

vino. De lunes a jueves.

• Málaga: 27 km (35 min)

• Córdoba: 180 km (2h10)

da derecho para 2 personas a:
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15MÓ GASTROTAPAS
COCINA ESPAÑOLA

MÁLAGA • NERJA

Acércate a Nerja y descubre Mó Gastrotapas. Este restaurante de cocina 

mediterránea de fusión te sorprenderá con el delicioso lomito de cochinillo con 

reducción de naranja y verduras salteadas o con la sabrosa dorada al aroma de 

Martini. Harán las delicias de tu paladar. No lo pienses más, tus sentidos te lo 

agradecerán.
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Mó Gastrotapas

C/ Andalucía, 27

29780 Nerja (Málaga)

952 52 00 32

mo_gastrotapas@hotmail.com

15

Tu Smartbox

 reserVA
directamente con el establecimiento

Todos los días (13h-16h/20h-00h).

Un menú compuesto de:

• aperitivo de bienvenida

• lomito de cochinillo con 

reducción de naranja y verduras 

salteadas

• dorada envuelta con verduras al 

aroma de Martini

• frutas rojas con dulce de 

panacotta y granizado de vino 

tinto (a compartir)

• copa de vino, cerveza o refresco

Menú sujeto a cambios de temporada

= N SMART

• Màlaga: 50 km (1h)

• Granada: 120 km (1h10)

da derecho para 2 personas a:
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Restaurante Chido

c/ Santo Domingo de la Calzada, 23

41018 Sevilla

954 53 64 17

chido.victor@gmail.com

16RESTAURANTE CHIDO
COCINA MEXICANA

SEVILLA • SEVILLA CIUDAD

El Chido es un acogedor lugar lleno de color y amabilidad. Riquísimos tacos 

al pastor, quesadillas, nachos con queso y tamales son algunas de las delicias 

que puedes probar. Su decoración rememora la artesanía del México indígena 

con tejidos llenos de colorido y fotografías de diferentes alimentos del país. No 

te lo pierdas.
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da derecho para 2 personas a:

 reserVA
directamente con el establecimiento

Todo el año, del 18 al 30 de agosto. 

Martes (20h30-00h) y de miércoles a 

domingo (13h30-16h15/20h30-00h).

Tu Smartbox

Un menú compuesto de:

• primer plato a elegir: ensalada de 

nopales o queso con huitlacoche

• puerco al albañil

• crepas de cajeta

• dulce de mango

• agua, refresco o cerveza mexicana

Menú sujeto a cambios de temporada

= N SMART

• Metro: Nervión (Línea 1)

• Tranvía: Prado De San Sebastian 

(Línea 1)
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17AL-MEDINA
COCINA MARROQUÍ
SEVILLA • SEVILLA CIUDAD

¡los mejores sAbores de mArrueCos!
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En pleno centro histórico de la ciudad de Sevilla se ubica Al-Medina, un 

restaurante marroquí heredero de las tradiciones gastronómicas de la cultura 

árabe. Nace en 1998 como respuesta a la necesidad de un tipo de cocina 

alternativa y con sabores diferentes. 

Este local conserva la magia de Marruecos, con un toque sobrio y a la vez 

elegante que se refl eja en una decoración repleta de tonos rojos, añiles y verdes. 

Al contrario de lo que se puede pensar, la cocina del Magreb no es grasa ni 

picante y guarda un gran parentesco con la comida mediterránea. 

Asocia la dietética a la gastronomía mediante el uso de condimentos y especias 

que realzan el gusto de los platos y evocan el lejano Oriente. El atento personal 

con el que te encontrarás en Al-Medina, es sólo otra razón más para decantarte 

por la mejor propuesta culinaria árabe.

17

Al-Medina

C/ San Roque, 13

Plaza del Museo

41001 Sevilla

954 21 54 51

reservas@restaurantealmedina.com

www.restaurantealmedina.com

 reserVA
directamente con el establecimiento

Todo el año, excepto del 15 al 30 

de agosto. De martes a sábado 

(13h45-15h45/21h-23h30) y domingo 

(13h45-15h45).

Tu Smartbox

Un menú compuesto de:

• pastela de ave

• cous-cous de pollo

• agua, refresco, cerveza o copa de 

vino

Menú sujeto a cambios de temporada

= 

Sólo con Smartbox: Invitación a 

postre. De martes a jueves.

• Autobús: Bailén (Línea C5)

• Tranvía: Plaza Nueva (Línea T1)

da derecho para 2 personas a:
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18RESTAURANTE TRATTORIA SAN MARCO
COCINA ITALIANA
SEVILLA • SEVILLA CIUDAD

¡disfrutAd Al dente!
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El Restaurante Trattoria San Marco lleva años mezclando la cocina toscana y 

la sevillana. El Restaurante San Marco invita por su decoración al disfrute de la 

buena mesa, mezclando antigüedades, cuadros y frescos exclusivos con un 

exquisito cuidado de los detalles, para que al visitar su casa, sea un momento 

inolvidable.

En su carta encontrarás la verdadera Cocina de Autor, donde mezcla platos 

clásicos y la innovación de en sus recetas, creando verdaderas obras de arte 

que culmina con el uso de texturas y una decoración propia de un restaurante 

de su categoría.

Así que no lo pienses más que la mesa está servida y esperando para que 

degustéis la cocina italiana de autor.
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Restaurante Trattoria San Marco

C/ Doctor Pedro de Castro, 1

41004 Sevilla

954 41 87 60

sanmarco@sanmarcorestaurante.net

www.sanmarcorestaurante.net

 reserVA
directamente con el establecimiento

De lunes a viernes (13h30-

16h30/20h30-00h), sábado y 

domingo (13h30-16h30/20h30-01h).

Tu Smartbox

Un menú compuesto de:

• surtido de pizzas (a compartir)

• plato principal a elegir: spaghetti a 

la boloñesa o a la carbonara

• copa de vino, cerveza, refresco o 

agua

Menú sujeto a cambios de temporada

= N SMART

• Tranvía: Prado de San Sebastián 

(Línea 1)

• Huelva: 90 km (1h)

da derecho para 2 personas a:
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19RESTAURANTE LA CHAPARRITA

COCINA MEXICANA
SEVILLA • SEVILLA CIUDAD

¡Poned PiCAnte A VuestrAs VidAs!
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Con el lema “¡Si no te gusta te cambiamos el plato!”, el restaurante mexicano 

La Chaparrita te dará la bienvenida. La comida que guisan es típicamente 

mexicana, concretamente del Distrito Federal; su especialidad es el pozole, 

tacos de carnita, mole poblano, tacos de lengua y sopes. 

Podrás saborear y experimentar con cada una de sus especialidades sin temor 

a equivocarte porque cada plato esconde un sabor particular. Si no eres de los 

amantes del picante, podrás optar por salsas o preparados sin este ingrediente 

tan particular de la cultura mexicana.

No lo pienses más y disfruta d todo un pedacito de México en Andalucía.... 

¡Seguro volverás!
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Restaurante Mexicano La 

Chaparrita

C/ Oscar Carballo, 5

41018 Sevilla

954 09 13 64

ldaniel@ono.com

www.lachaparrita.com

 reserVA
directamente con el establecimiento

Todo el año, excepto del 15 al 31 

de agosto. De miércoles a domingo 

(13h30-16h30/20h30-00h).

Tu Smartbox

Un menú compuesto de:

• sopa de pollo

• chilaquiles

• guacamole

• frijoles con carne

• tacos Cochinita Pibil

• quesadilla monteña

• buñuelo mexicano

• copa de vino, cerveza, agua o 

refresco

Menú sujeto a cambios de temporada

= 

Sólo con Smartbox: Copa de 

tequila de agave reposado con sal 

y limón.

• Metro: Prado De San Sebastian 

(Línea 1)

• Tranvía: Prado De San Sebastian 

(Línea 1)

da derecho para 2 personas a:
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20RESTAURANTE TAJ MAHAL
COCINA HINDÚ

SEVILLA • SEVILLA CIUDAD

El Restaurante Tal Mahal, ubicado en la ciudad de Sevilla, posee una decoración 

típica hindú, en la que predominan los colores vivos, las lámparas de tela y 

los tapices en las paredes. Tal Mahal es una opción ideal para una velada de 

carácter íntimo y romántico. Transpórtate a lo más profundo del país indio.
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Restaurante Hindú Taj Mahal

C/ Juan Antonio Cabestany, 8

41003 Sevilla

955 54 22 48

kunalaswani@gmail.com

www.tajmahalsevilla.com

20

Tu Smartbox

 reserVA
directamente con el establecimiento

Todos los días (13h30-16h30/20h-

23h30).

Un menú compuesto de:

• papodoms

• torta crujiente de harina de 

lentejas

• bhaji de cebolla

• pollo Tikka Masala

• cordero Madras

• arroz Pilau

• nan cebolla

• dos copas de vino de la casa

Menú sujeto a cambios de temporada

= 

Sólo con Smartbox: Invitación a 

postre. De lunes a jueves.

• Metro: Amistat (Línea 5)

• Autobús: Sants Just i Pastor - Duc 

de Gaeta (Línea 32)

da derecho para 2 personas a:
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Restaurante La Mafi a se sienta a 

la mesa

C/ Luis Morales, 2 (Sevilla): 954 57 

22 47

Plaza del Duque de la Victoria, 11 

(Sevilla): 954 56 47 29

Glorieta Fernando Quiñones 

(Tomares): 954 15 12 50

21LA MAFIA SE SIENTA A LA MESA
COCINA ITALO-MEDITERRÁNEA

SEVILLA • VARIAS LOCALIDADES

La Mafi a se sienta a la mesa quiere hacerte una oferta que no podrás rechazar. 

Disfruta de una auténtica comida mafi osa que te transportará a una Italia llena de 

misterio. Considerado todo un referente nacional en comida italo-mediterránea, 

La Mafi a te seducirá con sus famosas pastas y pizzas en un espacio de líneas 

actuales que recrea un ambiente de lo más peculiar.
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da derecho para 2 personas a:

 reserVA
directamente con el establecimiento

Todos los días (13h-16h/20h-23h). 

Lunes y domingo noche a consultar.

Tu Smartbox

Un menú compuesto de:

• primer plato (a compartir): huevos 

rotos con jamón ibérico, provolone 

fundido, tomate natural y patata 

frita

• segundo plato a elegir entre: arroz 

con pollo, champiñón, bacon 

y curry suave; medallones de 

solomillo de cerdo; lasagna de 

carne o de verduras; spaghetti 

carbonara; pizza verdure queso de 

cabra; o pizza prosciutto e funghi

• pan y grissinis

• botella de Lambrusco

Menú sujeto a cambios de temporada

= 

Sólo con Smartbox: Virutas de 

foie con pan de pasas. Válido de 

domingo noche a viernes mediodía.
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DISFRUTA DEL PICANTE MEXICANO

Este entrante crujiente y sabroso 

puede combinarse con queso o 

incluso con verduras. Mojar los 

nachos en la salsa de aguacate es 

adictivo y delicoso. ¡No podrás parar! 

TACOS

NACHOS CON GUACAMOLE

Receta muy popular, estas tortillas se pueden 
rellenar de cualquier guiso de carne o 
verduras, si te atreves acompáñalos 

con salsas picantes o simplemente con 
guacamole. ¡Cómelos con las manos y 

príngate de su sabor! 



Hay mil versiones de este plato, aunque cualquiera 

hará tu boca agua. El principal protagonista un 

delicioso queso cheddar. Si quieres empezar el 

día con energía pruébalas en el desayuno con 

una fabulosa salsa cremosa, como haría cualquier 

mexicano. ¡Querrás viajar cuando las acabes! 

QUESADILLAS

POLLO CON MOLE POBLANO
Esta típica salsa oscura lleva una gran variedad de 
ingredientes y se reparte por encima de un sabroso pollo. 
Su sabor medio dulzón, medio bravo te sorprenderá y te 
atrapará. ¡Acompáñalo con arroz y chúpate los dedos! 

No hay nada como relajarse tomando un margarita. 
Esta agradable bebida mezclada con tequila y lima 

te refrescará en cualquier situación.

MARGARITA



22TAVERNA LUSITANA
COCINA PORTUGUESA
ZARAGOZA • ZARAGOZA CIUDAD

lo mejor de PortugAl, Al lAdo de CAsA
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En pleno corazón de Zaragoza, se encuentra la meca de la gastronomía 

portuguesa donde podrás degustar los platos típicos de este país. Bajo el 

nombre de Taverna Lusitana, este lugar evoca una tasca tradicional de Portugal.

El principal protagonista de su cocina es el bacalao, por lo que lo podrás saborear 

de múltiples maneras, cada una de ellas con un toque distinto y original como el 

bacalao espiritual al horno o los garbanzos con bacalao. No obstante, en esta 

taberna también hay un pequeño rincón para los productos españoles, como 

las sabrosas sardinas en escabeche que no te dejarán indiferente. 

Sin duda, una explosión de placeres para saborear con calma en ambiente muy 

logrado gracias a la decoración y a su mobiliario: mesas de madera, manteles 

a cuadros blancos y rojos y detalles del país vecino colgados en las paredes.
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Taverna Lusitana

Pº Sagasta, 37

50007 Zaragoza

976 27 98 39

info@tavernalusitana.es

www.tavernalusitana.es

 reserVA
directamente con el establecimiento

Todo el año, excepto del 1 al 25 

de agosto. De martes a viernes y 

domingo (13h-16h/20h30-23h) y 

sábado (13h-16h).

Tu Smartbox

Un menú compuesto de:

• entrante a elegir entre: paté casero 

de atún, sardinas escabechadas, 

garbanzos con bacalao o queso 

asado con orégano

• segundo plato a elegir entre: 

bacalao con nata gratinada o tacos 

de solomillo ibérico adobado con 

langostinos

• postre artesanal (a compartir)

• agua, cerveza o copa de vino

Menú sujeto a cambios de temporada

= 

Sólo con Smartbox: Invitación a un 

postre adicional y descuento del 

15% en productos de la carta para 

acompañantes. Válido de martes a 

viernes.

• Huesca: 78 km (1h)

• Lleida: 152 km (1h35)

da derecho para 2 personas a:

D2P_0697_5771_es_document-917245.indd   2 01/07/2014   20:06:56



A
R

A
G

Ó
N

23LA OLLA VEGETAL
COCINA VEGETARIANA
ZARAGOZA • ZARAGOZA CIUDAD

La Olla Vegetal pone al alcance de tu paladar las mejores especialidades 

en comida vegetariana. Recién recogidos de la huerta y preparados 

cuidadosamente, los platos que puedes degustar en este restaurante son un 

ejemplo de cocina saludable, un reino de vitaminas y antioxidantes. Te sentirás 

bien por dentro y por fuera.
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La Olla Vegetal

C/ Santa Teresa de Jesús, 9

50006 Zaragoza

976 55 56 45

bubkilla@hotmail.com

www.laollavegetal.blogspot.com

23

Tu Smartbox

 reserVA
directamente con el establecimiento

Todo el año, excepto 25 de diciembre 

y 1 de enero. Todos los días 

(13h-16h).

Un menú compuesto de:

• ensalada (a compartir)

• primer plato

• segundo plato

• postre

• bebida

Menú sujeto a cambios de temporada

= N SMART

• Autobús: Gran Via (Líneas 30 y 40)

• Huesca: 79 km (1h)

da derecho para 2 personas a:
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UDON Puerto Venecia

C.C. Puerto Venecia

Travesía Jardines Reales, 7

50021 Zaragoza

976 95 20 58

puertovenecia@udon.es

www.udon.es

24UDON 
COCINA JAPONESA

ZARAGOZA • ZARAGOZA CIUDAD

Prepárate para disfrutar con los cinco sentidos en un templo gastronómico 

consagrado a la cultura nipona. Especializado en noodles, Udon te deleitará 

con los exquisitos fi deos orientales y te descubrirá el porqué de su popularidad. 

Adéntrate en un espacio diseñado a partir del arte del Feng-Shui, reinado por la 

armonía y el bienestar, y vive una experiencia 100% oriental.

F
o
to

s
 ©

 U
d

o
n
 I
lla

24

da derecho para 2 personas a:

 reserVA
directamente con el establecimiento

De domingo a jueves (20h-23h) y 

viernes y sábado (20h-00h).

Tu Smartbox

Un menú degustación compuesto de:

• plato principal a elegir: noodle 

salteado Yaki Udon o Yakisoba, Tori 

Nanban Udon, Yasai Karre o Green 

Salad

• acompañamiento a elegir: Gyozas, 

Chicken Thai Fingers, Miso Soup, 

Yasai Yakitori o tempura de 

verduras

• postre a elegir: binomio de helados 

o Banana&Choco

• copa de vino, cerveza de barril, 

refresco o agua

Menú sujeto a cambios de temporada

= N SMART

• Huesca: 73 km (50 min)

• Lleida: 157 km (1h25)
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25RESTAURANTE AL PENSIERO
COCINA ITALIANA

ZARAGOZA • ZARAGOZA CIUDAD

El Restaurante Al Pensiero es una pizzería y crepería algo fuera de lo tradicional. 

En la carta podrás encontrar toda una variedad de platos como pizzas 

artesanas, ensaladas, pastas, arroces y también podrás probar exquisiteces 

de otros rincones del mundo como la musaka o el chorizo criollo. Al Pensiero te 

está esperando con las puertas abiertas.
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Restaurante Al Pensiero

C/ Arzobispo Apaolaza, 5

50009 Zaragoza

976 35 48 62

Tu Smartbox

 reserVA
directamente con el establecimiento

De lunes a sábado (13h30-16h/20h-

00h) y domingo (13h30-16h).

Un menú compuesto de:

• entrante a elegir

• pizza a elegir entre 22 

especialidades

• botella de lambrusco rosado, 

tinto o blanco o botella de 

moscato blanco italiano Dicanelli

Menú sujeto a cambios de temporada

= 

Sólo con Smartbox: Invitación a 

postre casero y descuento del 

20% en platos de la carta para 

acompañantes. De martes a 

viernes (13h30-17h).

• Huesca: 76 km (55 min)

• Lleida: 152 km (1h30)

da derecho para 2 personas a:
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Restaurante La Mafi a se sienta a 

la mesa

C/ del Marqués Casa Jiménez, 6 

(Zaragoza): 976 22 79 15

C/ José María Lacarra de Miguel, 11 

(Zaragoza): 976 21 63 36

26LA MAFIA SE SIENTA A LA MESA
COCINA ITALO-MEDITERRÁNEA

ZARAGOZA • ZARAGOZA CIUDAD

La Mafi a se sienta a la mesa quiere hacerte una oferta que no podrás rechazar. 

Disfruta de una auténtica comida mafi osa que te transportará a una Italia llena de 

misterio. Considerado todo un referente nacional en comida italo-mediterránea, 

La Mafi a te seducirá con sus famosas pastas y pizzas en un espacio de líneas 

actuales que recrea un ambiente de lo más peculiar.

F
o
to

s
 ©

 L
a
 M

a
fi a

 s
e
 s

ie
n
ta

 a
 la

 m
e
s
a

26

da derecho para 2 personas a:

 reserVA
directamente con el establecimiento

Todos los días (13h-16h/20h-23h). 

Lunes y domingo noche a consultar.

Tu Smartbox

Un menú compuesto de:

• primer plato (a compartir): huevos 

rotos con jamón ibérico, provolone 

fundido, tomate natural y patata 

frita

• segundo plato a elegir entre: arroz 

con pollo, champiñón, bacon 

y curry suave; medallones de 

solomillo de cerdo; lasagna de 

carne o de verduras; spaghetti 

carbonara; pizza verdure queso de 

cabra; o pizza prosciutto e funghi

• pan y grissinis

• botella de Lambrusco

Menú sujeto a cambios de temporada

= 

Sólo con Smartbox: Virutas de 

foie con pan de pasas. Válido de 

domingo noche a viernes mediodía.
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EL TABULE, EXÓTICO Y REFRESCANTE

RECETA DEL TABULE  
Este típico plato árabe es sencillo de preparar  

y exquisito de comer. Además se puede preparar  

un día antes y dejar que los sabores se intensifiquen. 

1
Calentamos el ingrediente principal, el 
cous cous, en agua y dejamos reposar 
hasta que la absorba toda. Si lo prefieres 
también se puede añadir una cucharada 
de mantequilla. 

2
Cortamos en trocitos muy pequeños pepino, 
tomate y cebolla. Los juntamos con el cous 
cous para que empiece todo a tener un 
delicioso color.



3
Picamos perejil y hojas de menta 

que le van a dar un aroma exótico 

y un sabor especial.

5
Lo mezclamos todo bien para que los sabores 

se junten y lo guardamos en la nevera para que 

absorba los aromas. ¡No te decepcionará!

4Para aliñarlo le añadimos un chorro 
de aceite, sal al gusto y el jugo de uno 
o dos limones, que le dará un toque 
cítrico pero fresco.



27
RESTAURANTE 

ACUARIO DE GIJÓN
COCINA RUMANA
ASTURIAS • GIJÓN

¡desCubrid nueVos sAbores!
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El Acuario de Gijón, situado en la playa de Gijón, pone a tu alcance un restaurante 

para disfrutar de sabrosas comidas en compañía de la fl ora y la fauna de los 

mares del mundo. 

Con una cocina internacional de base tradicional, en su carta podrás encontrar 

especialidades de diferentes rincones del mundo elaboradas con productos 

frescos y de temporada. Atrévete con un menú donde confl uyen los mejores 

sabores de Rumanía: zacusca, sarmales o negresas son algunos de los 

exquisitos platos que ofrece este peculiar restaurante, siempre regados con los 

mejores vinos de la región. 

Asómate al Mar Cantábrico, déjate llevar por la corriente del fondo del mar y 

disfruta de un menú 100% tradicional.
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Acuario de Gijón

Playa de Poniente, s/n

33212 Gijón (Asturias)

985 18 52 20

reservas@acuariodegijon.es

http://acuario.gijon.es

 reserVA
directamente con el establecimiento

De lunes a jueves (10h-19h) y de 

viernes a domingo (10h-20h).

Tu Smartbox

Un menú compuesto de:

• tabla de embutidos y quesos típicos

• zacusca con tostadas de pan 

integral

• sarmales

• postre

• vino de Rumanía y agua

Menú sujeto a cambios de temporada

= N SMART

• Oviedo: 28 km (20 min)

• Santander: 180 km (2h10)

da derecho para 2 personas a:
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28RESTAURANTE DE LABRA 
COCINA JAPONESA

ASTURIAS • ABULI

Un entorno tranquilo donde los arboles y los campos serán vuestra compañía, 

unas instalaciones de primera categoría pero, sobre todo, una cena diferente 

con platos a los que quizás no estáis acostumbrados ¿Tenéis ganas de probar 

vuestra habilidad con los palillos?
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Restaurante De Labra

C/ La Quinta, 11

Santa Ana Abuli

33010 Abuli (Asturias)

985 11 76 76

reservas@delabra.es

www.delabra.es

28

Tu Smartbox

 reserVA
directamente con el establecimiento

Martes, miércoles y domingo 

(13h-16h) y de jueves a sábado 

(13h-16h/21h-24h).

Un menú compuesto de:

• un combinado de 36 piezas de 

sushi (a compartir)

• dos cervezas

Menú sujeto a cambios de temporada

= N SMART

• Oviedo: 3,7 km (10m)

• Gijón: 32,9 km (25m)

da derecho para 2 personas a:
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Hotel Vía Gótica***

Plaza Vega, 3

09002 Burgos

947 24 44 44

info@hotelviagotica.com

www.hotelviagotica.com

29
RESTAURANTE 

SALÓN ANA MARÍA
COCINA ESPAÑOLA
BURGOS • BURGOS CIUDAD

Si deseas disfrutar de la mejor gastronomía en un lugar privilegiado, el restaurante 

del Hotel Vía Gótica sin duda se convertirá en la mejor elección. En su carta 

encontrarás un toque original, ya que en vez de degustar los platos típicos de 

la región, podrás saborear los auténticos sabores de la gastronomía brasileña.
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da derecho para 2 personas a:

 reserVA
directamente con el establecimiento

Todo el año, excepto 24 y 31 de 

diciembre y 5 de enero. Todos los días 

(13h-16h/20h-23h).

Tu Smartbox

Un menú compuesto de:

• tres entrantes (a compartir): 

mini caipirinha de frutos rojos, 

escondidinho de carne seca y pan 

de queso minas

• segundo plato a elegir entre carne 

o pescado

• crema de papaya

• licor cassis

• agua

• botella de vino

Menú sujeto a cambios de temporada

= N SMART

• Palencia: 75 km (45 min)

• Vitoria: 100 km (1h)
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30LA MAFIA SE SIENTA A LA MESA
COCINA ITALO-MEDITERRÁNEA

BURGOS • BURGOS CIUDAD

La Mafi a se sienta a la mesa quiere hacerte una oferta que no podrás rechazar. 

Disfruta de una auténtica comida mafi osa que te transportará a una Italia llena de 

misterio. Considerado todo un referente nacional en comida italo-mediterránea, 

La Mafi a te seducirá con sus famosas pastas y pizzas en un espacio de líneas 

actuales que recrea un ambiente de lo más peculiar.
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Restaurante La Mafi a se sienta a 

la mesa

C/ Laín Calvo, 50

09003 Burgos

947 26 44 78

burgos@lamafi a.es

30

Tu Smartbox

 reserVA
directamente con el establecimiento

Todos los días (13h-16h/20h-23h). 

Lunes y domingo noche a consultar.

Un menú compuesto de:

• primer plato (a compartir): 

huevos rotos con jamón ibérico, 

provolone fundido, tomate 

natural y patata frita

• segundo plato a elegir entre: 

arroz con pollo, champiñón, 

bacon y curry suave; medallones 

de solomillo de cerdo; lasagna 

de carne o de verduras; 

spaghetti carbonara; pizza 

verdure queso de cabra; o pizza 

prosciutto e funghi

• pan y grissinis

• botella de Lambrusco

Menú sujeto a cambios de temporada

= 

Sólo con Smartbox: Virutas de 

foie con pan de pasas. Válido de 

domingo noche a viernes mediodía.

• Palencia: 92 km (1h)

• Vitoria: 115 km (1h15)

da derecho para 2 personas a:
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C/ Santiago, 37

Urb. Los Tomillares

09193 Castrillo del Val (Burgos)

947 42 12 93

info@hotelcaminodesantiago.com

www.hotelcaminodesantiago.com

31
RESTAURANTE HOTEL 

CAMINO DE SANTIAGO***
COCINA ASIÁTICA

BURGOS • CASTRILLO DEL VAL

En el Restaurante Hotel Camino de Santiago tendrás la oportunidad de 

degustar una gastronomía que te transportará a cientos y miles de kilómetros: 

un menú tailandés compuesto por ingredientes de primerísima calidad. Regálale 

a tu paladar nuevas texturas y sabores. Una cocina de primera y una ubicación 

privilegiada junto a una mítica ciudad.
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da derecho para 2 personas a:

 reserVA
directamente con el establecimiento

Todo el año, excepto 24 y 31 de 

diciembre y 5 de enero. Todos los días 

(13h-16h/20h-23h).

Tu Smartbox

Un menú compuesto de:

• wok de verduras y gambas 

especiadas con tallarines de arroz

• curry rojo tailandés de pollo

• helado de piña con jengibre y lima

• agua

• botella de vino

Menú sujeto a cambios de temporada

= 

Sólo con Smartbox: Invitación a 

café tailandés.

• Burgos: 9 km (10 min)

• Vitoria: 100 km (1h)
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32ARGENTINO EL TÍO PEPE
COCINA ARGENTINA

SEGOVIA • VALSAIN

El Tío Pepe supone una visita al corazón gastronómico argentino. Los platos 

suponen una amalgama de gustos procedentes de los sabores más auténticos. 

El ambiente familiar del personal te introducirá por completo en la cultura y la 

tradición argentina. Acércate al restaurante Tío Pepe y descubre nuevas facetas 

de la mejor cocina internacional.
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Argentino El Tío Pepe

Plaza de Valsain, 12

40109 Valsain (Segovia)

921 47 24 02

Tu Smartbox

 reserVA
directamente con el establecimiento

De lunes a jueves (12h-17h), viernes y 

sábado (20h30-00h).

Un menú compuesto de:

• dos empanadillas

• entrante

• pasta amasada en casa

• carne a la parrilla

• postre

• copa de vino

Menú sujeto a cambios de temporada

= N SMART

• Segovia: 14 km (10 min)

• Madrid: 75 km (1h15)

da derecho para 2 personas a:
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Eh Voilà!

C/ Esgueva, 15

47003 Valladolid

983 25 93 69

reservas@ehvoila.es

www.ehvoila.es

33EH VOILÀ!
COCINA FRANCESA

VALLADOLID • VALLADOLID CIUDAD

Una impresionante vidriera te da la bienvenida al restaurante Eh Voilà!, en 

Valladolid. En un ambiente moderno y relajado podrás disfrutar de las más 

diversas variedades de crêpes, tanto dulces como salados, todos ellos 

elaborados de forma artesanal. Una pequeña parte de Francia al alcance de 

tu paladar.

F
o
to

s
 ©

 S
h
u
tt

e
rs

to
c
k
 -

 B
ra

tw
u
s
tl
e

33

da derecho para 2 personas a:

 reserVA
directamente con el establecimiento

Todo el año, excepto del 20 al 28 de 

febrero y del 10 al 20 de septiembre. 

De jueves a martes (horarios a 

consultar).

Tu Smartbox

Un menú compuesto de:

• entrante (a compartir)

• plato principal a elegir entre pasta o 

crêpe gourmet

• botella de agua

Menú sujeto a cambios de temporada

= N SMART

• Autobús: Covar (Líneas 1 y 2)

• Palencia: 50 km (45 min)
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34LE BISTRÓ
COCINA FRANCESA
VALLADOLID • VALLADOLID CIUDAD

sAboreAd lo mejor de frAnCiA sin tener Que ViAjAr
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Un Bistró o Bistrot es un pequeño establecimiento popular de Francia, donde se 

sirven vinos, café, quesos, platos caseros y otras bebidas. El Bistrot tradicional 

es un restaurante modesto, parecido a una tasca, con platos de temporada, 

elaborados con alimentos frescos y saludables, y con un servicio rápido y 

familiar. 

En Le Bistró encontrarás un nuevo concepto de Café-Restaurante en Valladolid. 

Su Restaurante, situado en una bodega rehabilitada de más de 100 años de 

antigüedad, cuenta con un ambiente realmente mágico. 

En Le Bistró podrás encontrar una selección de platos de la cocina internacional 

así como varios tipos de fondues de queso y de carne.
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Le Bistró

C/ Teresa Gil, 7

47002 Valladolid

983 29 06 60

www.lebistrorestaurante.es

 reserVA
directamente con el establecimiento

De domingo a jueves (13h30-

16h30/20h30-23h30), viernes y 

sábado (13h30-16h30/20h30-00h).

Tu Smartbox

Un menú compuesto de:

• fondue

• botella de Lambrusco Rosé

Menú sujeto a cambios de temporada

= 

Sólo con Smartbox: Invitación a 

café.

• Palencia: 48 km (45 min)

• Zamora: 100 km (1h20)

da derecho para 2 personas a:
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35LA MAFIA SE SIENTA A LA MESA
COCINA ITALO-MEDITERRÁNEA

CIUDAD REAL • VARIAS LOCALIDADES

La Mafi a se sienta a la mesa quiere hacerte una oferta que no podrás rechazar. 

Disfruta de una auténtica comida mafi osa que te transportará a una Italia llena de 

misterio. Considerado todo un referente nacional en comida italo-mediterránea, 

La Mafi a te seducirá con sus famosas pastas y pizzas en un espacio de líneas 

actuales que recrea un ambiente de lo más peculiar.
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Restaurante La Mafi a se sienta a 

la mesa

Ronda de Granada, 7 (Ciudad Real): 

926 23 26 26

C/ Puerto, 10 (Puertollano): 926 42 

01 81

35

Tu Smartbox

 reserVA
directamente con el establecimiento

Todos los días (13h-16h/20h-23h). 

Lunes y domingo noche a consultar.

Un menú compuesto de:

• primer plato (a compartir): 

huevos rotos con jamón ibérico, 

provolone fundido, tomate 

natural y patata frita

• segundo plato a elegir entre: 

arroz con pollo, champiñón, 

bacon y curry suave; medallones 

de solomillo de cerdo; lasagna 

de carne o de verduras; 

spaghetti carbonara; pizza 

verdure queso de cabra; o pizza 

prosciutto e funghi

• pan y grissinis

• botella de Lambrusco

Menú sujeto a cambios de temporada

= 

Sólo con Smartbox: Virutas de 

foie con pan de pasas. Válido de 

domingo noche a viernes mediodía.

da derecho para 2 personas a:
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Restaurante La Mafi a se sienta a 

la mesa

Pº San Roque, 15

19002 Guadalajara

949 24 75 54

guadalajara@lamafi a.es

36LA MAFIA SE SIENTA A LA MESA
COCINA ITALO-MEDITERRÁNEA

GUADALAJARA • GUADALAJARA CIUDAD

La Mafi a se sienta a la mesa quiere hacerte una oferta que no podrás rechazar. 

Disfruta de una auténtica comida mafi osa que te transportará a una Italia llena de 

misterio. Considerado todo un referente nacional en comida italo-mediterránea, 

La Mafi a te seducirá con sus famosas pastas y pizzas en un espacio de líneas 

actuales que recrea un ambiente de lo más peculiar.
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da derecho para 2 personas a:

 reserVA
directamente con el establecimiento

Todos los días (13h-16h/20h-23h). 

Lunes y domingo noche a consultar.

Tu Smartbox

Un menú compuesto de:

• primer plato (a compartir): huevos 

rotos con jamón ibérico, provolone 

fundido, tomate natural y patata 

frita

• segundo plato a elegir entre: arroz 

con pollo, champiñón, bacon 

y curry suave; medallones de 

solomillo de cerdo; lasagna de 

carne o de verduras; spaghetti 

carbonara; pizza verdure queso de 

cabra; o pizza prosciutto e funghi

• pan y grissinis

• botella de Lambrusco

Menú sujeto a cambios de temporada

= 

Sólo con Smartbox: Virutas de 

foie con pan de pasas. Válido de 

domingo noche a viernes mediodía.

• Madrid: 59 km (45 min)

• Cuenca: 134 km (1h35)
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¡ÁTREVETE CON LO ORIENTAL!

Esta delicia hindú es una crujiente forma de 

empezar tus comidas. Su relleno de patata 

y guisantes se acompaña con diferentes 

aliños que te harán la boca agua.

SAMOSA

El protagonista de este plato es el garbanzo y lo 

acompaña un sabor especiado con un original toque 

cítrico. En la India lo sirven junto un delicioso pan frito. 

¡Pruébalo y no te decepcionará!

CHALA MASALA
El protagonista de este plato es el garbanzo y lo 

acompaña un sabor especiado con un original toque 

cítrico. En la India lo sirven junto un delicioso pan frito. 

¡Pruébalo y no te decepcionará!



Esta especialidad nepalí pueden estar rellena de 

cualquier carne, aunque la obligatoria es la de 

carne de yak. Hervidas al vapor te apetecerán y 

dejarán un sabor delicioso.

MOMO

En cualquier momento del día disfruta de 

este típico snack salado en forma de donut. 

Se hacen con lentejas o patatas y podrás 

disfrutarlo con diferentes salsas. Completa 

tu día con este plato y lo disfrutarás. 

VADA

Especiado, sabroso y con una salsa 

deliciosa, este plato se sirve con cous 

cous y se prepara en un recipiente 

especial del Líbano llamado tajin. 

El resultado te encantará y llenará tu boca 

de sabores increíbles. 

TAJINE DE CORDERO



C
A

TA
L
U

Ñ
A

37MAILUNA
COCINA ORIENTAL
BARCELONA • CIUTAT VELLA

Comer es un placer y la base fundamental de una vida sana. Como dicen, eres 
lo que comes, por ello, en Mailuna han preparado una carta con unas recetas 
sabrosas y a la vez ligeras. La importancia que dan a la buena salud se traduce 
en el hecho de que, entre sus servicios, ¡Mailuna también ofrece masajes!. 
Mailunate y date un capricho.
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Mailuna

C/ Valldonzella, 48
08001 Barcelona
93 301 20 02
info@mailuna.net
www.mailuna.net

37

Tu Smartbox

 reserVA
directamente con el establecimiento
De martes a miércoles (13h-16h) y de 
jueves a sábado (13h-22h30).

Un menú compuesto de:
• tartaletas de verdura
• trío de hummus con olivas
• rollo de salmón
• dátiles con queso
• copa de vino, agua o cerveza

Menú sujeto a cambios de temporada

= 
Sólo con Smartbox: Descuento del 
10% en un masaje (1h). De martes 
a sábado.

• Metro: Universitat (Líneas 1 y 2)
• FGC: Plaça Catalunya (Líneas 6, 7, 

S1 y S55)

da derecho para 2 personas a:
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Biocenter

C/ Pintor Fortuny, 25
08001 Barcelona
93 301 45 83
reservas@restaurantebiocenter.es
www.restaurantebiocenter.es

38BIOCENTER
COCINA VEGETARIANA

BARCELONA • CIUTAT VELLA

Una nueva visión de la alimentación basada en la comida vegetariana, el cultivo 
ecológico y los productos integrales forman la exótica carta de Biocenter. En un 
ambiente cálido y perfecto para dejarse llevar por la salud, este local te invita a 
perderte en un universo de sabores vegetarianos.
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da derecho para 2 personas a:

 reserVA
directamente con el establecimiento
Todo el año, excepto 24, 25, 26 y 
31 de diciembre y 1 de enero. De 
lunes a sábado (13h-23h) y domingo 
(13h-16h).

Tu Smartbox

Un menú Gastronómico:
• primero a elegir del menú
• segundo a elegir del menú
• postre del menú
• una copa de vino de la casa o una 

infusión

Menú sujeto a cambios de temporada

= N SMART

• Autobús: Pl dels Àngels (Línea 120)
• Metro: Liceu (Línea 3)
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39MAYURA
COCINA HINDÚ-PAQUISTANÍ
BARCELONA • EIXAMPLE

ViAjA hAstA lA índiA Con el PlACer de lA ComidA
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¿Estás cansado de cenar siempre los mismo? ¿Todos los restaurantes te 
parecen ya iguales? Eso, es que no conoces el Mayura, será como viajar a 
la Índia pero sin largas horas en un avión. Su interior está pensado para que 
te olvides que estás en pleno centro de Barcelona y disfrutes de un calido 
ambiente. Ya tienes ganas de ir ¿verdad?

Aquí no solo se han querido centrar en la exótica comida, sino en transportarte 
completamente a una casa hindú, todo lo que te rodea  el agua, bambú, sedas 
naturales, los tapices pondrán tus cinco sentidos alerta y te convertirás en el 
emperador de la velada. Y no hay nada mejor para acompañar su entorno que 
los mejores platos de la exótica gastronomía hindú, probarás sabores que ni 
imaginabas.

El Mayura es un espacio para compartir y disfrutar y gozar, para irse hasta la 
India y disfrutar desde sus entrantes hasta el postre de este rincón del mundo 
sin necesidad de viajar, los sabores dejarán que tu imaginación haga el resto. 
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Mayura

C/ Girona, 57
08009 Barcelona
93 481 45 36
reservas@mayuralounge.es
http://www.mayuralounge.es

 reserVA
directamente con el establecimiento
Todo el año, excepto 1 de enero 
y 15 de agosto. Todos los días 
(13h-16h/20h-23h).

Tu Smartbox

Un menú compuesto de:
• samosa
• degustación de pollo al Tandoor
• dos copas de vino

Menú sujeto a cambios de temporada

= N SMART

• Metro: Girona (Línea: L4)
• Autobús: Metro Tetuán (Líneas: 7, 

54, 62 y H12)

da derecho para 2 personas a:
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40BEMBÌ
COCINA HINDÚ
BARCELONA • EIXAMPLE

ViAjAd A indiA sin sAlir de bArCelonA
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Colores que recuerdan especies de la India, aromas de otras tierras y sabores 

desconocidos para el paladar occidental forman parte de la riqueza culinaria con 

la que te encontrarás en Bembì. Este restaurante hindú, ubicado en Barcelona, 

fue concebido con la idea de ofrecer una experiencia gastronómica innovadora.

 Por esta razón, el menú contiene una gran variedad de especialidades típicas 

de diversas zonas de la India. La Samosa Channa Chaat, plato vegetal con 

garbanzos, salsa de yogur y tamarindo o el Kohe Rogan Josh, cordero al curry 

estofado con jengibre, tomate y chiles de Kashmiri son sólo algunas de ellas. 

La cocina en este establecimiento se basa en la tradición, pero mira hacia el 

futuro elevando el arte culinario hindú a nuevos niveles. ¿El objetivo? Hacer de 

Bembì algo más que un restaurante.
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Bembì

C/ Consell de Cent, 377

08009 Barcelona

93 502 49 52

info@bembi-barcelona.com

www.bembi-barcelona.com

 reserVA
directamente con el establecimiento

Todo el año, excepto 31 de diciembre. 

De lunes a sábado (13h15-

15h45/20h30-23h30) y domingo 

(13h15-15h45).

Tu Smartbox

Un menú compuesto de:

• entrante de samosa channa chaat 

(a compartir)

• plato principal de murgh 

makhanwala y aloo muttar

• zafrani pilao y naan como 

acompañamiento

• bebida a elegir entre refresco o 

agua

Menú sujeto a cambios de temporada

= N SMART

• Metro: Passeig de Gràcia (Líneas 

3 y 4)

• Autobús: Passeig de Gràcia (Línea 

17)

da derecho para 2 personas a:
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41ANNAPURNA RESTAURANT NEPALÍ
COCINA NEPALÍ
BARCELONA • EIXAMPLE

¿os APeteCe desCubrir el sAbor de nePAl?
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Situado en el Eixample barcelonés, el restaurante Annapurna toma su nombre 

no sólo de una de las cumbres más altas de la tierra, sino también de la diosa 

de las cosechas o diosa de la comida y la cocina. Allí podrás degustar los platos 

más exóticos y exquisitos de la gastronomía nepalí. 

Probarás el típico papadam, pan fi no de harina con lentejas y salsa; te servirán 

el Mix Pakoras, verduras rebozadas con en harina de garbanzo, el pollo Tandoor, 

muslos macerados con ajo, jengibre, limón y yogur, y el Nan, pan de harina de 

trigo cocinado al tandoor. 

Asimismo, también te ofrecerán como segundo plato el Mango Chicken, pollo 

con una salsa especial de mango, las gambas Masala, gambas al curry al estilo 

nepalí, y el Mix Tarkari, deliciosas verduras de temporada con arroz basmati. 

Disfrutarás de una nueva y auténtica cocina nepalí.

41

Annapurna Restaurant Nepalí

C/ Paris, 161

08036 Barcelona

93 410 29 47

info@annapurna-restaurant.com

www.annapurna-restaurant.com

 reserVA
directamente con el establecimiento

Todo el año, excepto periodo 

de cierre. De lunes a sábado 

(13h-15h30/20h30-23h).

Tu Smartbox

Un menú compuesto de:

• aperitivo de Papadam (a compartir)

• Mix Pakoras, pollo Tandoor y Nan (a 

compartir)

• Mango Chicken, gambas Masala y 

Mix Tarkari (a compartir)

• arroz Basmati al vapor para 

acompañar

• copa de vino o cerveza, agua o 

refresco

Menú sujeto a cambios de temporada

= 

Sólo con Smartbox: Descuento del 

15% para acompañantes en platos 

de la carta.

• FGC: Provença (Línes S6, S55 y S2)

• Autobús: Casanova-Hospital Clínic 

(Línea 59)

da derecho para 2 personas a:
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42CANELA RESTAURANT

COCINA ITALIANA
BARCELONA • EIXAMPLE

itAliA es muCho más Que PAstA y PizzA…
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El Canela Restaurant está situado en el barcelonés barrio del Eixample. Este 

establecimiento está dividido en dos espacios; la planta baja que es cálida y 

acogedora, con paredes de piedra y techo abovedado; y la primera planta que 

cuenta con una atmósfera más desenfadada y minimalista. 

En Canela los platos se caracterizan por ofrecer un tipo de cocina internacional 

pero con base en los productos catalanes. Gastronomía propia del mediterráneo 

fundamentada en la creatividad, pero con gran respeto a la cultura gastronómica 

del país. El resultado son especialidades llenas de imaginación pero sin 

exageraciones. 

Algunos de los puntos fuertes de la carta son los arroces, las verduras, el 

pescado y la pasta fresca, con una importante presencia de recetas típicas de 

la cultura culinaria de Lleida, principalmente de Balaguer. Un espacio pensado 

para todos los gustos; un restaurante a tu medida.

42

Canela Restaurant

C/ Aribau, 16

08011 Barcelona

93 317 79 47

info@elsfi llsdelajoana.net

www.elsfi llsdelajoana.net

 reserVA
directamente con el establecimiento

Todos los días (13h-16h/20h-00h).

Tu Smartbox

Un menú compuesto de:

• cocktail de bienvenida

• langostinos crujientes envueltos en 

pasta, risotto de mozzarella y coca 

de hojaldre tibia (a compartir)

• lomito de merluza en salsa de 

gambitas y nido de judía

• postre, copa de cava Brut Nature y 

botella de vino tinto o blanco

Menú sujeto a cambios de temporada

= N SMART

• Metro: Universitat (Línea 1)

• Autobús: Plaça Universitat-Aribau 

(Línea 9)

da derecho para 2 personas a:
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43EL SEÑORÍO DE PERÚ
COCINA PERUANA
BARCELONA • EIXAMPLE

¡el AuténtiCo CeViChe os esPerA!
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El Restaurante El Señorío, ubicado en el barrio barcelonés de la Sagrada Familia, 

combina en su decoración mobiliario de líneas rectas con sencillos elementos 

ornamentales de vivos colores. 

Su cocina, con productos de primera calidad, elabora los platos más típicos 

de la gastronomía peruana como el ceviche, el rocoto relleno o el pato al ají. 

El Restaurante El Señorío te da la bienvenida a los grandes sabores del Perú.

En la última década la comida peruana ha sido reconocida por los más exigentes 

comensales y críticos como representante de una de las más importantes 

cocinas del mundo, por sus exquisitos y singulares sabores, producto de su 

extraordinaria biodiversidad, y de su milenaria cultura; herencia que los peruanos 

asumen hoy con orgullo. Acércate al Restaurante El Señorío y deléitate con sus 

platos.

43

El Señorío de Perú

C/ Còrsega, 607

08025 Barcelona

93 446 40 82

patricia15_03@hotmail.com

www.el-señorio.es

 reserVA
directamente con el establecimiento

Lunes y martes (13h-17h), de 

miércoles a sábado (13h-17h/20h-

23h30) y domingo (13h-18h).

Tu Smartbox

Un menú compuesto de:

• primer plato a elegir: ceviche de 

pescado, causa a la limeña o papas 

a la huancaina

• segundo plato a elegir: jalea de 

pescado, aji de gallina o lomo 

saltado

• postre

• copa de vino, refresco, agua o 

bebida nacional

Menú sujeto a cambios de temporada

= 

Sólo con Smartbox: Invitación a 

postre. De miércoles a viernes.

• Metro: Sant Pau-Dos de Maig 

(Línea 5)

• Autobús: Padilla-Roselló (Líneas 

10 y 19)

da derecho para 2 personas a:
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44TÁMARA
COCINA ÍTALO-ESPAÑOLA
BARCELONA • EIXAMPLE

fusión de lo mejor de AQuí y de itAliA
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El restaurante Támara Gourmets del Mundo, está situado en una de las zonas 

más céntricas de Barcelona, en la calle Muntaner. El local ofrece un ambiente 

elegante y con mucho sabor, de la mano de Roger Ortega, del grupo Els Fills de 

la Joana. Este interesante colectivo restaurador destaca por la gran variedad de 

su oferta gastronómica. 

Támara está formado por dos amplios salones separados el uno del otro por 

un pasillo y por las bodegas de vinos de alta calidad. El primero de ellos está 

diseñado especialmente para parejas y en él podrás disfrutar de una relajada 

cena romántica. El segundo cuenta con varios servicios como una cabina de DJ 

o diversos tipos de iluminación. 

En este restaurante la cocina tradicional se reinventa a sí misma dando lugar 

a especialidades rebosantes de imaginación. El establecimiento te acercará 

las mejores recetas del mediterráneo en platos elaborados con sumo detalle 

y dedicación.

C
A

TA
L
U

Ñ
A

44

Támara

C/ Muntaner, 178

08036 Barcelona

93 410 66 86

info@elsfi llsdelajoana.net

www.elsfi llsdelajoana.net

 reserVA
directamente con el establecimiento

De lunes a sábado (13h-16h/20h-00h) 

y domingo (13h-16h).

Tu Smartbox

Un menú compuesto de:

• cocktail de bienvenida

• platillo de paletilla serrana con pan 

de coca con tomate y anillas de 

calamar a la romana (a compartir)

• platillo de risotto al estilo del chef 

y confi t de pato al horno con jalea 

de naranja

• postre

• copa de cava Brut Nature y botella 

de vino blanco o tinto

Menú sujeto a cambios de temporada

= N SMART

• FGC: Provença (Línea 6)

• Autobús: Casanova-Hospital Clínic 

(Línea 59)

da derecho para 2 personas a:
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45RINCÓN PERSA
COCINA PERSA
BARCELONA • EIXAMPLE

el úniCo PersA AuténtiCo de bArCelonA
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El Rincón Persa es el único restaurante persa de Barcelona. Se encuentra en 

la calle Floridablanca, muy cerca del mercado de Sant Antoni. Un lugar donde 

podrás disfrutar de la auténtica cocina persa, sin adaptaciones y con referencias 

a recetas antiguas que han pasado de generación en generación. 

Cuenta con una carta muy variada pero lo más destacado es la carne asada 

a la parrilla en brochetas sazonada de distintas maneras y con diversos 

acompañantes: especias, cebolla, tomate. La carta cuenta además con 

entrantes de berenjena y queso curado, de espinacas con yogur, entre otros.El 

Rincón Persa es un amplio local que ha sido decorado por una diseñadora iraní. 

No pierdas la ocasión de probar esta exótica comida ni la oportunidad de 

disfrutar los viernes y sábados por la noche de un espectáculo de danza del 

vientre que te acerca aún más a la antigua región del Medio Oriente.

45

Rincón Persa

C/ Floridablanca, 85

08015 Barcelona

93 425 59 96

info@rinconpersa.com

www.rinconpersa.com

 reserVA
directamente con el establecimiento

Todo el año, excepto en agosto. De 

martes a sábado (13h-16h/20h-00h) y 

domingo (13h-16h).

Tu Smartbox

Un menú compuesto de:

• tres entrantes a elegir

• dos segundos a elegir

• pan persa

• postre

• copa de vino, agua o refresco

= 

Sólo con Smartbox: Invitación a té 

persa. De lunes a viernes.

• Metro: Urgell (Línea 1)

• Autobús: Plaça Espanya-Ctra. de la 

Bordeta (Línea CJ)

da derecho para 2 personas a:
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46AL-JAIMA
COCINA LIBANESA

BARCELONA • EIXAMPLE

Al  -Jaima esta ambientado con estilo Libanés, muebles y bancos con telas, 

maderas, manteles y cortinas para que sientas que estás en el mediterráneo 

oriental. Su luz tenue y música del Líbano te transportarán al medio oriente. 

Acércate y saborea la carne halal y la autentica arcuela , pipa de agua de la 

tradición Libanesa. Quedarás maravillado.
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Al-Jaima

C/ València, 218

08011 Barcelona

93 454 07 12

info@al-jaima.es

www.al-jaima.es

46

Tu Smartbox

 reserVA
directamente con el establecimiento

De lunes a sábado (13h-16h/20h30-

00h).

Un menú compuesto de:

• hummus, crema de berenjenas y 

surtido de empanadillas de carne 

y espinacas

• judías verdes salteadas con 

tomate, Falafel y ensalada a 

base de perejil

• Musacaá y ensalada de queso

• pan libanés

• refresco, cerveza o agua

Menú sujeto a cambios de temporada

= 

Sólo con Smartbox: Espectáculo 

de danza del vientre. Viernes y 

sábado.

• Metro: Passeig de Gràcia (Líneas 

2, 3 y 4)

• Autobús: Balmes-València (Líneas 7, 

16, 17, 67, 68 y N5)

da derecho para 2 personas a:
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Restaurant Iurantia

C/ Casanova, 42

08011 Barcelona

93 454 78 87

iurantiarestaurant@hotmail.com

www.iurantia.com

47RESTAURANTE IURANTIA
COCINA ITALIANA
BARCELONA • EIXAMPLE

En pleno Eixample barcelonés se encuentra Iurantia, un local diáfano y de 

original decoración, donde disfrutar de un estupendo menú de autor. Sus platos 

se basan en la exquisita y deliciosa cocina italiana. Iurantia, con ocho años de 

vida, se convierte en una de las mejores opciones para disfrutar de la mejor 

gastronomía de Barcelona. ¡Déjate sorprender y disfrútalo!
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da derecho para 2 personas a:

 reserVA
directamente con el establecimiento

De lunes a viernes (19h-01h) y sábado 

(13h-02h).

Tu Smartbox

Un menú compuesto de:

• Thai rollitos de primavera (a 

compartir): rellenos de verduritas 

con salsa thai

• ensalada de Doritos (a compartir): 

aguacate, cebolla morada, queso 

parmesano y mermelada de tomate

• bombones de pera ricotta con 

salsa gorgonzola (a compartir)

• 1 mini pizzeta a elegir de la carta

• dos copas de vino D.O. Ribera del 

Duero o de cava brut

Menú sujeto a cambios de temporada

= 

Sólo con Smartbox: Descuento del 

25% para acompañantes.

• Metro: Urgell (Línea 1)

• Autobús: Villarroel-Gran Via (Líneas 

20, 37, 59 y N12)
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48CAFÈ-BAR MERQUÉN
COCINA CHILENA
BARCELONA • EIXAMPLE

El restaurante-café Merquén ofrece cocina chilena y mediterránea a partes 
iguales. El nombre viene del merquén, condimento chileno originario de los 
indios mapuche a base de ají, cacho de cabra ahumado, semillas de cilantro y 
sal; presente en varios platos de la carta del establecimiento. No lo dudes más 
y acércate. Tus sentidos te lo agradecerán.
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Cafè-Bar Merquén
C/ Viladomat, 36
08015 Barcelona
93 441 47 33
info@merquen.es
www.merquen.es

48

Tu Smartbox

 reserVA
directamente con el establecimiento
Todos los días (13h-16h/20h-00h).

Un menú compuesto de:
• empanadas fritas de queso con 

pimienta
• primer plato a elegir (a 

compartir): ensalada de quinoa 
con mango, pepino, aguacate 
y cilantro o ensalada de judía 
verde con patatas y ensaladilla 
de tomate y maíz

• chorrillana (a compartir) y postre 
de la casa

• dos copas de vino de la casa

Menú sujeto a cambios de temporada

= 
Sólo con Smartbox: Invitación a 
chupito de Pisco Sour. De martes a 
jueves.

• Metro: Poble Sec (Línea 3)
• Autobús: Viladomat-Manso (Líneas 

20, 24, 64, 120 y N6)

da derecho para 2 personas a:
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África Tamarane
C/ Calabria, 206
08029 Barcelona
628 737 739
info@africatamarane.com
www.africatamarane.com

49ÁFRICA TAMARANE
COCINA AFRICANA

BARCELONA • EIXAMPLE

África es un continente llenó de belleza y singularidad, un viaje hasta alguno de 
sus rincones sería ideal, pero mientras ahorras para ese viaje, escápate hasta 
el restaurante Tamarane donde su cocina te transportará a la auténtica Sierra 
Leona. Un lugar donde sumergirte en una cultura única y sabrosa.
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da derecho para 2 personas a:

 reserVA
directamente con el establecimiento
Lunes cerrado, de martes a sábado 
(13h-22h30) y domingo (13h-15h).

Tu Smartbox

Un menú compuesto de:
• entrante: cacahuetes naturales
• primero a elegir entre: akara de 

verduras o plátano frito
• segundo a elegir entre: ternera con 

salsa de cacahuete y fufú de ñame 
o cuscús de verduras

• postre a elegir entre: buñuelos 
de coco o macedonia de frutas 
tropicales

• degustación de bebidas africanas 
de jengibre y fl ores de hibiscus

Menú sujeto a cambios de temporada

= N SMART

• Metro: Entença (Línea 5)
• Autobús: Calàbria - Provença 

(Línea 41)
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50PUERTO MADERO
COCINA ARGENTINA

BARCELONA • EIXAMPLE

En el corazón de Barcelona hay un pequeño rincón conocido como Puerto 

Madero que guarda la esencia de la lejana Patagonia. Se trata de un restaurante 

especializado en parrilladas y tapeo argentino. Disfruta de un sabroso menú 

degustación y saborea una jugosa parrillada con la mejor carne argentina y 

endulza tu paladar con un tradicional panqueque de dulce de leche.
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Puerto Madero

C/ Paris, 175

08036 Barcelona

93 519 35 23

puertomadero@hotmail.es

www.puertomadero.es

50

Tu Smartbox

 reserVA
directamente con el establecimiento

Todo el año, excepto periodo de 

cierre a consultar. De lunes a viernes 

(08h30-00h), sábado y domingo 

(12h-00h).

un menú degustación compuesto 

de:

• aperitivo de bienvenida

• empanada

• ensalada a elegir

• entraña (a compartir)

• agua o refresco

Menú sujeto a cambios de temporada

= N SMART

• Metro: Hospital Clínic (Línea 5)

• Autobús: Muntaner-Londres (Líneas 

58 y 64)

da derecho para 2 personas a:

D2P_0697_5771_es_document-924070.indd   1 01/07/2014   20:09:13



C
A

TA
LU

Ñ
A

Caffè di San Marco

Avda. República Argentina, 268

08023 Barcelona

93 417 77 72

www.caffedisanmarco.com

51CAFFÈ DI SAN MARCO
COCINA ITALIANA

BARCELONA • GRÀCIA

El Caffè di San Marco es un establecimiento multifacético, que dispone de una 

magnifi ca cafetería, restaurante y pizzería. De decoración característica italiana, 

el Caffè di San Marco transportará tus sentidos a la Vecchia Venezia mientras 

degustas una exquisita pizza artesanal. Elige tu favorita entre 25 variedades y 

disfruta de una velada relajada.
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da derecho para 2 personas a:

 reserVA
directamente con el establecimiento

Todo el año, excepto el 24, 25 y 31 de 

diciembre y el 22 de junio. Todos los 

días (13h-16h/20h-23h).

Tu Smartbox

Un menú degustación compuesto de:

• ensalada de la casa

• pizza a la carta

• panna cotta

• copa de vino de la casa, cerveza o 

refresco

Menú sujeto a cambios de temporada

= 

Sólo con Smartbox: Descuento del 

30% en una botella de Lambrusco. 

De lunes a jueves.

• Autobús: Av. República Argentina - 

Craywinkel (Líneas N4 y N5)

• Metro: Avda. Tibidabo (Línea 7)
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52LE DIVÁN
COCINA FRANCESA
BARCELONA • GRÀCIA

un esPACio deCorAdo Al AuténtiCo estilo romántiCo frAnCés
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Apenas entres en el restaurante Le Diván te transportarás a un ambiente bohemio 

típico del romanticismo francés gracias a una estética barroca delicada. Todos 

los elementos culinarios y estéticos se conjugan para dar juego a una estancia 

divertida y diferente. 

Se caracteriza por presentar una cocina francesa con toques mediterráneos 

donde cada receta es elaborada con mimo y la delicadeza, logrando sabores 

únicos y exquisitos. La música viene a ser una parte fundamental durante la 

velada gracias a la cuidada selección que crea la armonía ideal para acompañar 

cada plato.

No lo pienses más y ven a descubrir este espacio con estilo y originalidad. Le 

Diván es tu elección más acertada.
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Le Diván

C/ Guillermo Tell, 10

08006 Barcelona

93 415 30 59

kalbane81@gmail.com

 reserVA
directamente con el establecimiento

Todo el año, excepto del 6 al 26 de 

agosto. De lunes a sábado (20h-24h).

Tu Smartbox

Un menú degustación (a compartir) 

compuesto de:

• ensalada toscana

• queso de cabra reposado con 

reducción de frutos rojos

• Unglet de ternera al Café de París

• tataki de atún rojo marinado al soja 

y sésamo

• gambas empanadas con crema 

de curry

• plato degustación de postre

• botella de vino de la casa

Menú sujeto a cambios de temporada

= N SMART

• FGC: Sant Gervasi (Líneas L6, S5 

y S55.

• Autobús: Guillem Tell - Av Príncep 

d’Astúries (Líneas 27 y 32)

da derecho para 2 personas a:
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53GESSAMÍ RESTAURANT
COCINA ITALO-ESPAÑOLA
BARCELONA • GRÀCIA

sAbores fAmiliAres serVidos Como nunCA
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Con un estilo sobrio y minimalista, el restaurante Gessamí te sorprenderá con 

una deliciosa cocina tradicional mediterránea. Su originalidad radica en ofrecerte 

una comida de mercado, en un espacio delicado e íntimo. 

Su espacio cuenta con una cafetería, y con comedores repartidos por todo 

el restaurante. Su menú degustación te propone platos frescos y originales, 

pudiendo disfrutar de una tostada de jabugo como entrante, de un plato 

principal de confi te de pato con salsa de frutos rojos, además de postre y vino.

 Para veladas románticas e íntimas, este restaurante es el lugar ideal, con velas 

y luces bajas, que te brindará un entorno cálido y tranquilo, para disfrutar con 

tu pareja.
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Gessamí Restaurant

C/ Maria Cubí, 81

08006 Barcelona

93 201 99 52

info@gessami.com

www.gessami.com

 reserVA
directamente con el establecimiento

Todo el año, excepto del 12 al 23 

de agosto. Lunes (13h-15h30) y de 

martes a sábado (13h-15h30/21h-

23h30).

Tu Smartbox

Un menú compuesto de:

• risotto de setas (a compartir)

• ensalada de queso brie con virutas 

de jabugo (a compartir)

• huevos estrellados con foie y 

patatas paja (a compartir)

• croquetas (a compartir)

• fi lete ibérico con salsa de mostaza

• postre

• copa de vino, refresco o cerveza

Menú sujeto a cambios de temporada

= 

Sólo con Smartbox: Invitación a 

copa de cava y café y descuento 

del 20% en la carta de vinos. De 

lunes a jueves.

• FGC: Gràcia (Líneas L6, L7, S1, S2, 

S5 Y S55)

• Autobús: Aribau - Laforja (Líneas 

58 y 64)

da derecho para 2 personas a:
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54HOLA MANITO 

COCINA MEXICANA
BARCELONA • GRÀCIA

¡será Como VisitAr méxiCo sin sAlir de bArCelonA!
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Hola Manito se encuentra en el animado barrio barcelonés de Gracia, a 15 

minutos a pie de la Plaza de Catalunya. Se trata de un lugar cool y divertido ideal 

para disfrutar de una cena espectacular. Su original decoración y sus rincones 

románticos hacen de él un lugar perfecto para vivir una agradable noche en 

pareja.

Uno de los grandes atractivos de este restaurante son los platos de la gastronomía 

mexicana como nachos con queso fundido y carne, las patatas rancheras o 

fajitas entre otros. Déjate sorprender por las deliciosas combinaciones de la 

cocina de México.

Además de sus maravillosos platos, disfrutará de buena música, una 

extraordinaria selección de cervezas, y unos de los mejores mojitos y margaritas 

de Barcelona. Experimenta el mejor ambiente mexicano sin salir de Barcelona.

54

Hola Manito Cantina Mexicana

C/ Gran de Gràcia, 167

08012 Barcelona

93 237 60 20

reservas@holamanito.es

 reserVA
directamente con el establecimiento

De martes a sábado (13h-17h/20h-

00h) y domingo (20h-00h).

Tu Smartbox

Un menú compuesto de:

• nachos con guacamole hechos en 

casa

• nachos con queso fundido y ternera 

picada

• tapas de fajitas de pollo y vegetales

• enchiladas de ternera bañadas en 

salsa picantilla

• mouse & brownie de chocolate

• dos copas de vino, dos refrescos, 

dos cervezas, dos aguas o dos 

sangrías

Menú sujeto a cambios de temporada

= N SMART

• Metro: Fontana (Línea 3)

• Autobús: Pl Trilla (Líneas 22, 24 

y 28)

da derecho para 2 personas a:
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55NAMASKAR NEPAL
COCINA NEPALÍ
BARCELONA • HORTA - GUINARDÓ

no reCordAréis el nombre de los PlAtos, ¡Pero sí su sAbor!
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El Restaurante Namaskar Nepal, situado al barrio de Gracia de Barcelona, te 

ofrece la oportunidad de experimentar con la cocina tradicional casera nepalí. 

Dispone de una decoración típica nepalí que te transmitirá la sensación de 

estar de visita en el país asiático. Su carta presenta platos típicos de la región, 

además de sabrosos menús cerrados. 

No dejes de probar sus especialidades como el Kurkhura ko tandoori, pollo 

asado o el riquísimo Khasi tikka masala, cordero o pollo al horno. Experimenta 

la cocina tradicional casera nepalí: todos los platos se elaboran con ingredientes 

naturales y tienen sabores increíbles como el Chatani, una deliciosa salsa de 

yogur con menta o el Chana chau tarkari, garbanzos con champiñones y salsa 

de coco. 

Descubre esta cocina suave y delicada con especias mezcladas de la mano de 

su chef nepalí.

55

Namaskar Nepal

C/ Hipólit Lázaro, 34

08025 Barcelona

93 213 12 20

restaurant.namaskar@hotmail.com

www.restaurantnamaskar.com

 reserVA
directamente con el establecimiento

De martes a domingo (13h-16h/20h-

23h45).

Tu Smartbox

un menú degustación compuesto de:

• selección de entrantes

• Hash Ko Masu y Chana Chau

• pan y arroz

• postre

• agua, refresco o copa de vino

Menú sujeto a cambios de temporada

= N SMART

• Metro: Joanic (Línea 4)

• Autobús: Roger de Flor-Gran Via 

(Línea 54)

da derecho para 2 personas a:
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56CANTINA CHIHUAHUA

COCINA MEXICANA
BARCELONA • HORTA - GUINARDÓ

¡de méxiCo A lA mesA!
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La Cantina Chihuahua es un restaurante mexicano situado en el Paseo Maragall 

de Barcelona. La variada carta y el trato cálido del personal te invitan a disfrutar 

de una gastronomía que llama a los paladares que buscan los sabores más 

auténticos. 

La decoración, que representa un pueblo desierto mexicano, da un toque 

personal a un restaurante donde se respira un ambiente divertido y agradable. 

Todos los platos se preparan al momento con productos frescos. Destacan, 

entre otras especialidades, los Nachos Chihuahua, chips crujientes a base de 

harina de maíz con diferentes salsas o el Burrito Especial, receta de carne y 

frijoles envueltos en tiernas tortillas. 

Como punto y fi nal atrévete a degustar el delicioso postre Muerte por Chocolate, 

muy dulce a pesar de su nombre. Atrévete a experimentar con las nuevas 

fusiones en cocina mexicana de una manera saludable y alternativa.

56

Cantina Mexicana Chihuahua

Passeig Maragall, 107

08041 Barcelona

93 446 03 91

chiboni14@hotmail.com

www.elchihuahua.com

 reserVA
directamente con el establecimiento

Todos los días (13h-16h/21h-00h).

Tu Smartbox

Un menú compuesto de:

• nachos chihuahua

• burrito especial

• cochinita pibil

• muerte por chocolate

• agua o refresco

Menú sujeto a cambios de temporada

= 

Sólo con Smartbox: Dos tequilas 

mexicanos reposados. De lunes a 

jueves.

• Metro: Camp de l’Arpa y Maragall 

(Línea 5)

• Autobús: Passeig Maragall-Trinxan 

(Línea 47)

da derecho para 2 personas a:
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57LA MAFIA SE SIENTA A LA MESA 
COCINA ITALO-MEDITERRÁNEA

BARCELONA • SANT ANDREU

La Mafi a se sienta a la mesa quiere hacerte una oferta que no podrás rechazar. 

Disfruta de una auténtica comida mafi osa que te transportará a una Italia llena de 

misterio. Considerado todo un referente nacional en comida italo-mediterránea, 

La Mafi a te seducirá con sus famosas pastas y pizzas en un espacio de líneas 

actuales que recrea un ambiente de lo más peculiar.
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Restaurante La Mafi a se sienta a 

la mesa

C.C. La Maquinista

Pº Potosí, 2

08030 Barcelona

93 360 82 44

barcelona.lamaquinista@lamafi a.es

57

Tu Smartbox

 reserVA
directamente con el establecimiento

Todos los días (13h-16h/20h-23h). 

Lunes y domingo noche a consultar.

Un menú compuesto de:

• primer plato (a compartir): 

huevos rotos con jamón ibérico, 

provolone fundido, tomate 

natural y patata frita

• segundo plato a elegir entre: 

arroz con pollo, champiñón, 

bacon y curry suave; medallones 

de solomillo de cerdo; lasagna 

de carne o de verduras; 

spaghetti carbonara; pizza 

verdure queso de cabra; o pizza 

prosciutto e funghi

• pan y grissinis

• botella de Lambrusco

Menú sujeto a cambios de temporada

= 

Sólo con Smartbox: Virutas de 

foie con pan de pasas. Válido de 

domingo noche a viernes mediodía.

• Metro: Torras i Bages ( Línea 1)

da derecho para 2 personas a:
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La Orquidea

C/ Llull, 230

08005 Barcelona

931 86 82 58

chessa_christian@hotmail.com

www.laorquideabcn.es

58
LA ORQUIDEA

COCINA VENEZOLANA Y 
MEXICANA

BARCELONA • SANT MARTÍ

La Orquídea se especializa en la gastronomía venezolana, completando su oferta 

con platos mexicanos, con la fusión de algunos platos mixtos. Sus sabores 

exóticos llenarán tu paladar, con platos como la carne mechada, arepitas, 

burritos, fajitas y quesadillas. Un lugar estupendo para degustar la cocina de 

esos maravillosos países.
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da derecho para 2 personas a:

 reserVA
directamente con el establecimiento

Todos los días (13h-16h/20h-00h).

Tu Smartbox

Un menú compuesto de:

• degustación de arepitas

• asado negro

• fajita mixta

• refresco, cerveza o agua

Menú sujeto a cambios de temporada

= 

Sólo con Smartbox: Descuento del 

10% en una botella de vino.

• Metro: Poblenou (Línea 4)

• Autobús: Llull - Bilbao (Líneas 26, 

36, 71, 141 y N6)
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59RESTAURANTE ALADÍN
COCINA ÁRABE

BARCELONA • SANT MARTÍ

El Restaurante Aladín propone una gran variedad de tapas que, por el esmero 

y la dedicación con las que han sido elaboradas, te trasladan al mundo árabe. 

La esencia de este restaurante reside en hacer de cada tapa una pequeña obra 

de arte para el paladar. Seduce a tus sentidos en una obra completamente 

armónica.
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Restaurante Aladín

Avda. Meridiana, 126-128

08018 Barcelona

93 446 02 11

Tu Smartbox

 reserVA
directamente con el establecimiento

Todos los días. Horarios a consultar 

con el restaurante.

Un menú degustación 

Damasquino compuesto de:

• una selección de 9 tapas árabes

• postre: surtido de baklawas

• pan árabe

• té

Menú sujeto a cambios de temporada

= N SMART

• Metro: Clot (Línea 1)

• Autobús: Aragó-Metro Clot (Línea 

192)

da derecho para 2 personas a:
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FENIX Lounge

C/ Tenor Masini, 61

08028 Barcelona

93 330 01 12

www.fenixlounge.com

60FENIX LOUNGE
COCINA ESPAÑOLA

BARCELONA • SANTS - MONTJUÏC

El arte de la buena cocina se convierte en Fenix Lounge en un verdadero 

estilo de vida. Este restaurante está ubicado en una antigua torreta del barrio 

barcelonés de Sants. Se trata de un local alegre y acogedor a la vez que cálido 

y familiar. La degustación de alguno de sus platos te permitirá descubrir un tipo 

de cocina tradicional, sin estridencias, pero con matices de creatividad.
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da derecho para 2 personas a:

 reserVA
directamente con el establecimiento

De lunes a sábado (13h16h/20h30-

00h) y domingo (13h-16h).

Tu Smartbox

Un menú compuesto de:

• cocktail de bienvenida

• pan de coca con tomates y ajos 

confi tados, olivas de Aragón y 

gratén de queso Manchego curado

• ensalada de bacon ahumado, 

queso griego, vinagreta de plátano 

y polvo de quicos

• súper aros de cebolla al estilo 

Lousiana y Romesco

• langostinos a la parrilla, mil 

vegetales y aceite chino de sésamo 

tostado

• postre

• copa de cava Brut Nature

Menú sujeto a cambios de temporada

= N SMART

• Metro: Mercat Nou (Línea 1)

• Autobús: Sants (Línea 56)
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61SUSHI NOMI
COCINA JAPONESA
BARCELONA • SANTS - MONTJUÏC

¡sAbor y deCorACión Que os trAnsPortArán direCtAmente A jAPón!
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Degusta el auténtico sabor de oriente sin salir de la Ciudad Condal. Situado 

en el barrio de Sants, Sushi Nomi representa un templo gastronómico para los 

amantes de la cultura nipona. 

Sushi Nomi te propone degustar los mejores sabores de la cocina japonesa 

mezclados con el gusto occidental para satisfacer todos los paladares. Déjate 

sorprender por sus especialidades, entre las que encontraras sus nuevos makis 

con láminas vegetales de tomate y remolacha.

Una infi nidad de sabores y aromas sorprenderán tu paladar a través de un menú 

degustación que presenta creaciones culinarias originales y muy interesantes. 

Empieza con la delicioso Misoshiru, una sopa de soja con tofu, shiitake, wakame 

y cebolleta, y pon el colofón fi nal con una exquisita tempura de helado.
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Sushi Nomi

C/ Carreras i Candi, 96

08028 Barcelona

93 624 36 67

www.nomi.es

 reserVA
directamente con el establecimiento

Todo el año, excepto del 25 de 

diciembre y el 1 de enero. Todos los 

días (13h30-16h/20h-23h).

Tu Smartbox

Un menú degustación compuesto de:

• misoshiru

• ensalada sake de salmón

• okonomiyaki

• tempura de helado

• bebida a elegir entre: dos copas de 

vino tinto, blanco o rosado

Menú sujeto a cambios de temporada

= N SMART

• Metro: Santa Eulàlia (Línea 1)

• Autobús: Rda. de la Torrassa - Riera 

Blanca (Línea LH1)

da derecho para 2 personas a:
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62RESTAURANTE ADDIS ABEBA
COCINA ETÍOPE

BARCELONA • SANTS - MONTJUÏC

Addis Abeba es un acogedor restaurante cuya decoración de estilo etiope 
te transportará directamente al África más deliciosa, a través de un viaje 
gastronómico singular. Su cocina da lugar a unos platos generosos en texturas 
y colores que pondrán a prueba todos tus sentidos. Vive una experiencia 
inolvidable en plena ciudad condal.

Fo
to

s 
©

 S
hu

tt
er

st
oc

k 
- 

O
to

ki
m

us

Restaurante Addis Abeba

C/ Vallespir, 44
08014 Barcelona
93 409 40 37
abrilo1@hotmail.com
www.addis-abeba.es

62

Tu Smartbox

 reserVA
directamente con el establecimiento
De martes a viernes (20h-23h), 
sábado y domingo (13h30-16h/20h-
23h).

Un menú compuesto de:
• Dorowot (pollo guisado) y 

Segawot (ternera estofada con 
confi tura de cebolla)

• Aterkek (garbanzos sofritos con 
puerros)

• Atkelt (patatas, guisadas y 
verduras)

• Aib (queso fresco casero con 
aliño) y Duba (calabaza, puerro y 
zanahoria con especies)

• pan Etiope
• copa de vino, cerveza o refresco

Menú sujeto a cambios de temporada

= 
Sólo con Smartbox: Descuento del 
20% para acompañantes. Martes, 
jueves y domingos.

• Metro: Sants (Línea 5 y 3)
• Autobús: Estació de Sants - Viriat 

(Línea 44)

da derecho para 2 personas a:
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La Fonda del Camino

C/ Veintiséis de Enero, 26
08014 Barcelona
93 125 42 60
fondadelcamino@hotmail.com

63LA FONDA DEL CAMINO
COCINA COLOMBIANA
BARCELONA • SANTS - MONTJUÏC

Si tu deseo siempre ha sido conocer América del Sur, específi camente Colombia, 
ya no tienes que esperar más, con tan sólo visitar La Fonda del Camino, te 
transportarás inmediatamente. Con una carta basada en esta camaleónica 
cocina tendrás asegurado el disfrute. Ya no tienes más excusas, La Fonda del 
Camino espera tu visita.
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da derecho para 2 personas a:

 reserVA
directamente con el establecimiento
Todo el año, excepto del 20 de julio 
al 31 de agosto. Todos los días 
(10h-01h).

Tu Smartbox

Un menú compuesto de:
• empanada de ternera y chorizos 

criollos de ternera al horno (a 
compartir)

• segundo plato a elegir: parrillada 
del camino, carne de chigüiro al 
horno, costillas de cerdo al horno o 
churrasco colombiano o argentino

• jarra de cerveza o botella de vino 
D.O Rioja

• chupito de orujo o café colombiano

Menú sujeto a cambios de temporada

= N SMART

• Metro: Plaça de Sants (Líneas 1 y 5)
• Autobús: Moianès - Creu Coberta 

(Línea 115)
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64INDIAN RESTAURANT SHANTI
BARCELONA • SARRIÀ - SANT GERVASI

Si os apasionan las especies y sabores diferentes, este es el sitio que debéis 

visitar: Indian Restaurant Shanti, un elegante restaurante que ofrece en su menú 

los platos más representativos de La India rodeado de un ambiente de paz 

y tranquilidad en la que está inspirado su nombre… ¿A que os ha inspirado 

visitarlo?
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Indian Restaurant Shanti

C/ Agustina Saragossa, 3-5

08017 Barcelona

93 252 31 15

reserva@shanti.es

www.shanti.es

64

Tu Smartbox

 reserVA
directamente con el establecimiento

De lunes a sábado (13h-16h/20h-

23h45).

Un menú compuesto de:

• entrante

• primer plato

• segundo plato

• postre

• botella de agua

= N SMART

• Metro: María Cristina (Línea L3)

• Autobús: Av. Sarrià - Doctor 

Fleming (Línea 66)

da derecho para 2 personas a:
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Bisi Bisau

C/ Lluçanès, 2-4

08022 Barcelona

93 212 78 51

bisibisau@yahoo.es

www.bisibisau.com

65BISI BISAU

COCINA ITALO-MEXICANA
BARCELONA • SARRIÀ - SANT GERVASI

Bisi Bisau ofrece una cocina de mercado en la zona alta de Barcelona, en 

un ambiente distendido y cosmopolita, de lo más moderno y agradable. Su 

decoración, minimalista y en tonos tan sugerentes como rojo, harán de tus 

comidas una velada inolvidable. Si estás buscando un lugar especial donde salir 

a comer, no lo dudes, Bisi Bisau es tu elección.
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da derecho para 2 personas a:

 reserVA
directamente con el establecimiento

Todo el año, excepto en agosto 

y festivos. De martes a sábado 

(13h-16h/20h-23h).

Tu Smartbox

Un menú compuesto de:

• olivas y guacamole con totopos 

de maíz

• ensalada Bisi Bisau y calabacín 

gratinado con queso de cabra y 

olivada

• risotto de setas y parma

• postre

• 1/2 jarra de vino y agua

Menú sujeto a cambios de temporada

= N SMART

• Metro: Av. Tibidabo (Línea 7)

• Autobús: Pg. de Sant Gervasi - 

Jesús i Maria (Línea 22, 56, 75 y 

123)
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66ABOU KHALIL

COCINA LIBANESA
BARCELONA • SARRIÀ - SANT GERVASI

¿os APeteCe unA esCAPAdA Al líbAno?
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Abou Khalil ofrece desde hace unos 30 años los mejores surtidos de platos y 

aperitivos en una atmósfera libanesa con música oriental y danza del vientre en 

directo. El local ya forma parte del paisaje barcelonés y pone día a día su granito 

de arena para hacer de Barcelona una ciudad más internacional.

Su dueño, Miguel Katib llegó a Barcelona a estudiar medicina y en vez de eso 

se puso a cocinar para amigos y conocidos, con tal éxito que en 1983 nacía su 

restaurante Abou Khalil.

Tanto la decoración como la carta permanecen, después de tantos años, 

intactas. Acércate y prueba platos típicos como el hummus o las hojas de 

parra rellenas de arroz. También puedes apostar por la Mazza, una degustación 

de platos típicos. Una pequeña escapada al Líbano, entre las maravillas de la 

Ciudad Condal.

66

Abou Khalil

C/ Santaló, 88

08021 Barcelona

93 201 88 30

info@aboukhalil.es

www.aboukhalil.es

 reserVA
directamente con el establecimiento

Todos los días (13h-16h/20h-00h).

Tu Smartbox

Un menú compuesto de:

• salteado de calabacín y frijoles con 

acelgas

• surtido de empanadillas de carne y 

espinacas

• judias verdes salteadas con tomate

• ensalada de perejil y de queso

• pan libanés y refresco, cerveza o 

agua

Menú sujeto a cambios de temporada

= 

Sólo con Smartbox: Espectáculo 

de danza del vientre. Viernes y 

sábado.

• FGC: Muntaner (Líneas L6, S1, S2, 

S5 y S55)

• Autobús: Muntaner-Via Augusta 

(Líneas 58, 64 y N8)

da derecho para 2 personas a:
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67ÁNDELE
COCINA MEXICANA
BARCELONA • SARRIÀ - SANT GERVASI

¡no sAbréis Por dónde emPezAr!
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Ándele es ese lugar donde encontrar la cultura, el estilo de vida y la gastronomía 
mexicana verdadera. Y todo ello, sin tener que salir de Barcelona. Este 
restaurante mexicano destaca por sus platos basados en el auténtico sabor de 
México, elaborados con productos de primera calidad. 

El truco de su éxito, simplemente, mantener el recetario tradicional para que 
la identidad mexicana se note en cada una de sus preparaciones culinarias. 
Nachos cubiertos con queso fundido, pico de gallo y un toque de jalapeño; 
tacos con carne de res a la parrilla o con dados de pollo guisados en crema 
de chile chipotle, o un delicioso crêpe relleno de dulce de leche con helado de 
vainilla bourbón. 

Estas son algunas de las especialidades que podrás probar en este local repleto 
de aromas. El auténtico sabor de México lo encontrarás en Ándele.

67

Ándele Comidas y Bebidas de 
México
C/ Santa Fé de Nou Mèxic, s/n
08017 Barcelona
93 201 42 77
info@andele.es
www.andele.es

 reserVA
directamente con el establecimiento
Todo el año, excepto 24 y 25 de 
diciembre. De domingo a jueves 
(13h-23h), viernes y sábado 
(13h-00h30).

Tu Smartbox

Un menú compuesto de:
• nachos
• guacamole
• festival de 6 tacos: asada de res, 

cochinita pibil, pollo al chile chipotle 
y arroz con frijoles

• crêpe rellena de dulce de leche con 
helado de vainilla bourbón

• copa de vino, caña de cerveza 33cl 
o botella de agua 1/2

Menú sujeto a cambios de temporada

= N SMART

• FGC: La Bonanova (L6 y S5)
• Autobús: Doctor Fleming-Jacinto 

Benavente (Línea 30)

da derecho para 2 personas a:
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68UDON 

COCINA JAPONESA
BARCELONA • VARIOS DISTRITOS

Prepárate para disfrutar con los cinco sentidos en un templo gastronómico 

consagrado a la cultura nipona. Especializado en noodles, Udon te deleitará 

con los exquisitos fi deos orientales y te descubrirá el porqué de su popularidad. 

Adéntrate en un espacio diseñado a partir del arte del Feng-Shui, reinado por la 

armonía y el bienestar, y vive una experiencia 100% oriental.
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UDON

C/ Consell de Cent, 323: 93 487 

51 69

C/ Tallers, 69: 93 301 45 69

C/ Princesa, 23: 93 310 59 69

Travessera de Gracia, 30: 93 209 

77 74

C.C. Diagonal Mar: 93 356 39 43

C.C. Glòries: 93 582 45 55

C.C. Illa Diagonal: 93 444 11 99

C.C. La Maquinista: 93 360 80 42

C.C. Las Arenas: 93 292 69 69

C.C. Maremagnum: 93 225 85 69

68

Tu Smartbox

 reserVA
directamente con el establecimiento

De martes a domingo (20h-00h).

Un menú degustación compuesto 

de:

• plato principal a elegir: noodle 

salteado Yaki Udon o Yakisoba, 

Tori Nanban Udon, Yasai Karre o 

Green Salad

• acompañamiento a elegir: 

Gyozas, Chicken Thai Fingers, 

Miso Soup, Yasai Yakitori o 

tempura de verduras

• postre a elegir: binomio de 

helados o Banana&Choco

• copa de vino, cerveza de barril, 

refresco o agua

Menú sujeto a cambios de temporada

= N SMART

da derecho para 2 personas a:
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FUOCO Trattoria & Brasserie

Avda. Plà del Vinyet, s/n

08172 Sant Cugat del Vallés 

(Barcelona)

93 544 21 69

ppc@trattoriafuoco.com

69FUOCO TRATTORIA & BRASSERIE

COCINA ITALO-MEXICANA
BARCELONA • SANT CUGAT DEL VALLÉS

En el restaurante FUOCO Trattoria & Brasserie vivirás una experiencia 

gastronómica totalmente nueva, donde los sabores de dos cocinas diferentes 

se fusionan para ofrecerte un momento irrepetible: la mexicana y la italiana. 

En FUOCO existe todo un conjunto de características que te llevarán a querer 

repetir una experiencia repleta de buenas sensaciones.
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da derecho para 2 personas a:

 reserVA
directamente con el establecimiento

Todo el año, excepto 25, 26 y 31 

de diciembre. De lunes a viernes 

(13h-16h/20h-00h), sábado y 

domingo (13h-16h/20h-01h).

Tu Smartbox

Un menú compuesto de:

• entrante

• plato principal

• postre

• dos copas de vino, agua o refresco

Menú sujeto a cambios de temporada

= 

Sólo con Smartbox: Descuento del 

10% para acompañantes en platos 

de la carta.

• FGC: Sant Cugat (Líneas S55 y S2)

• Barcelona: 18 km (30 min)
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70TETERÍA ÍNDIA
COCINA HINDÚ

BARCELONA • SANT FELIU DE LLOBREGAT

Con una decoración ambientada en La India y Marruecos, podréis encontrar 

una variedad de tés y zumos naturales elaborados con productos ecológicos 

y de comercio justo. Podréis encontrar platos tanto vegetarianos como no 

vegetarianos lo que ofrece una amplia variedad para todos los gustos... así que 

no lo penséis más y venid a disfrutar de este rincón único.
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Tetería Índia

C/ Jacinto Verdaguer, 9

08980 Sant Feliu de Llobregat 

(Barcelona)

936 666 663

teteriaindia@gmail.com

www.teteriaindia.com

70

Tu Smartbox

 reserVA
directamente con el establecimiento

De domingo a jueves (17h-23h), 

viernes y sábado (17h-00h).

Un menú compuesto de:

• pappadum y hummus

• plato Thali

• chebakia con helado

• té a elegir

Menú sujeto a cambios de temporada

= N SMART

• Barcelona: 18,7 km (30m)

• Sabadell: 31,2 km (40m)

da derecho para 2 personas a:
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UDON Sabadell

C.C. Splau (Cornellà de Llobregat): 93 

377 10 78

C.C. Gran Vía 2 (L’Hospitalet de 

Llobregat): 93 259 09 99

C.C. Mataró Parc (Mataró): 93 799 

47 60

C.C. Parc Vallès (Terrassa): 93 731 

43 32

C/ Gracia, 49 (Sabadell): 93 745 

16 69

Rambla del Celler, 93 (Sant Cugat del 

Vallès): 93 576 40 96

71UDON
COCINA JAPONESA

BARCELONA • SABADELL

Prepárate para disfrutar con los cinco sentidos en un templo gastronómico 

consagrado a la cultura nipona. Especializado en noodles, UDON te deleitará 

con los exquisitos fi deos orientales y te descubrirá el porqué de su popularidad. 

Adéntrate en un espacio diseñado a partir del arte del Feng-Shui, reinado por la 

armonía y el bienestar, y vive una experiencia 100% oriental.
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da derecho para 2 personas a:

 reserVA
directamente con el establecimiento

De martes a domingo (20h-00h).

Tu Smartbox

Un menú degustación compuesto de:

• plato principal a elegir: noodle 

salteado Yaki Udon o Yakisoba, Tori 

Nanban Udon, Yasai Karre o Green 

Salad

• acompañamiento a elegir: Gyozas, 

Chicken Thai Fingers, Miso Soup, 

Yasai Yakitori o tempura de 

verduras

• postre a elegir: binomio de helados 

o Banana&Choco

• copa de vino, cerveza de barril, 

refresco o agua

Menú sujeto a cambios de temporada

= N SMART
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72KUINUXTU
COCINA JAPONESA
GIRONA • PUIGCERDÀ

un jAPonés diferente…
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Puigcerdà es el enclave donde se encuentra enclavado el restaurante Kuinutxu, 

un espacio creativo y con una decoración que te sorprenderá. Gustos japoneses 

y mediterráneos se fusionan en una cocina viva, dando forma a platos exóticos. 

Descubre su decoración que te transportará a lugares remotos y déjate 

sorprender por la fusión de sabores de sus platos y la atención del personal que 

te harán sentir como en casa.... ¡Una verdadera explosión para los sentidos!

No lo pienses más y descubre este lugar del que todos están hablando, seguro 

que se convertirá en uno de tus favoritos.
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Kuinuxtu

C/ Capità Canal, 1

17520 Puigcerdà (Girona)

872 02 41 39

kuinuxtu@gmail.com

 reserVA
directamente con el establecimiento

Todos los días (12h30-17h/19h30-

00h).

Tu Smartbox

Un menú compuesto de:

• gyozas

• fi deos

• sushi

• lichys

• dos copas de vino

Menú sujeto a cambios de temporada

= 

Sólo con Smartbox: Invitación a 

saque.

• Barcelona: 157 km (1h50)

• Girona: 166 km (2h15)

da derecho para 2 personas a:
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73KINOKO
COCINA JAPONESA
LLEIDA • SOLSONA

sAbor A jAPón desde un huerto de solsonA
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El restaurante Kinoko se encuentra en la localidad de Solsona. Su nombre 

es una palabra japonesa que signifi ca setas. En este restaurante entienden la 

gastronomía como una parte de la cultura; es por este motivo que quieren dar a 

conocer su cocina con ingredientes de calidad. 

El arte culinario es una cultura vital para los japoneses, por este motivo, en 

Kinoko siguen la fi losofía de la auténtica cocina japonesa; alimentos frescos 

y naturales, cultivados en un huerto del Solsonés. En Kinoko también hay un 

espacio reservado para las actividades culturales. El objetivo es dar a conocer a 

sus clientes la cocina tradicional japonesa. 

Acércate a conocer la cultura asiática y disfruta de sus mejores platos.
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Kinoko

Avda. Cardenal Tarancón, 18 Bajo

25280 Solsona (Lleida)

973 48 22 03

restaurant@japo.cat

www.japo.cat/kinoko

 reserVA
directamente con el establecimiento

De miércoles a sábado (13h30-

16h30/21h-00h) y domingo (13h30-

16h30).

Tu Smartbox

Un menú compuesto de:

• aperitivo del día

• variado de sushi

• yakisoba

• postre del día

• copa de vino

Menú sujeto a cambios de temporada

= 

Sólo con Smartbox: Una botella de 

vino. De miércoles a viernes.

• Lleida: 110km (1h20)

• Barcelona: 120 km (1h30)

da derecho para 2 personas a:
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YAKISOBA, SENCILLO Y DELICIOSO

YAKISOBA, PREPARA UN PLATO DE LO MÁS EXÓTICO 
Típico de los puestos callejeros japoneses, estos 

fi deos fritos son una sabrosura deliciosa que podrás 
comer en cualquier lugar. 

1
En un wok a fuego alto col, zanahoria, 
jengibre y ajo, y una vez cortado en laminas 
las diferentes setas. 

2
A parte hierve los fi deos soba, 
que normalmente están hechos 
de harina de trigo.



3
Añade aceite al wok y junta las verduras 

con los fi deos hasta que se doren, no te 
olvides de agregar la salsa yakisoba que le 
dará un sabor único.

5
Para acompañar tu plato y viajar con tu 
paladar a Asia, acompaña este plato con 
un poco de sake, elaborada de arroz 
y que se sirve normalmente caliente. 
¡Atrévete! 

4
Si todavía quieres hacerlo más gustoso, 
puedes añadirle unos sabrosos langostinos 
que le darán a tu plato un diez. 



74LAS MAÑANITAS
COCINA MEXICANA
MADRID • CENTRO

¡bienVenido A méxiCo!
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El restaurante Las Mañanitas, situado en la madrileña calle de Fuencarral, es 

una taberna que ofrece las mejores recetas de la comida mexicana. Presenta 

una novedosa forma de disfrutar de los platos típicos de este país siguiendo sus 

festivas costumbres.

 Por esta razón sus propietarios apuestan por unir espectáculo, animación y 

gastronomía en un mismo espacio. La decoración del local es original y peculiar, 

basada en el nuevo arte mexicano. En la carta destaca la chinita pibil, pero 

también están presentes los conocidos tacos, enchiladas, nachos  siempre bien 

acompañados con el mejor de los tequilas.

 Las Mañanitas rompe con los clásicos sobre la cocina mexicana. Por ello, 

durante tu visita a este restaurante te encontrarás con las raíces de un país lleno 

de encanto y de arraigada tradición popular. Porque los verdaderos sabores 

pueden transportarte a lugares remotos.

74

Las Mañanitas

C/ Fuencarral, 82

28004 Madrid

91 522 45 89

infomananitas@gmail.com

www.mananitas.com

 reserVA
directamente con el establecimiento

De lunes a sábado (13h30-

16h30/21h30-00h).

Tu Smartbox

Un menú compuesto de:

• tacos dorados de barbacoa con 

salsa de tomatillo verde

• pollo en salsa de cuitlacoche con 

frutos secos acompañado de arroz 

y alambre de ternera con nopales y 

salsa de chile guajillo

• sorbete de cactus o limón

• degustación de tequila o margarita 

y bebida

Menú sujeto a cambios de temporada

= N SMART

• Metro: Tribunal (Líneas 1 y 10)

• Autobús: Francisco de Rojas-

Sagasta (Línea 37)

da derecho para 2 personas a:
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75CUANDO SALÍ DE CUBA
COCINA CUBANA

MADRID • CENTRO

Cuando Salí de Cuba es un restaurante cubano con una decoración caribeña y 
ambiente acogedor. Chilindrón de chivo, enchilada de camarones y el tradicional 
arroz a la cubana con ensalada y carne picada son algunos de los platos que 
despertarán todos tus sentidos. Disfruta de un trocito de isla en forma de cocina 
sencilla pero llena de sabor.
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Cuando Salí de Cuba

C/ De La Ternera, 4
28013 Madrid
91 522 93 18
cuandosalicuba@telefonica.net
www.restaurantecuandosalidecuba.
com

75

Tu Smartbox

 reserVA
directamente con el establecimiento
Todos los días (13h-17h/20h30-00h).

Un menú compuesto de:
• mariquitas (a compartir)
• plato santiagüero o masa de 

cerdo frita con yuca
• coco rayado con queso crema
• copa de vino, cerveza o refresco

Menú sujeto a cambios de temporada

= 
Sólo con Smartbox: Invitación a 
café. Válido de lunes a miércoles.

• Metro: Puerta del Sol (Líneas 1, 
2 y 3)

• Autobús: Carreteras - Puerta del Sol 
(Línea 50)

da derecho para 2 personas a:
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La Tábula de las Descalzas

C/ Travesía de Trujillos, 2
28013 Madrid
91 523 14 48
info@latabuladelasdescalzas.es
www.latabuladelasdescalzas.es

76LA TÁBULA DE LAS DESCALZAS
COCINA ESPAÑOLA

MADRID • CENTRO

El Restaurante La Tábula de las Descalzas podrás disfrutar de una excelente 
cocina mediterránea con un ambiente acogedor que juntos harán tu velada más 
agradable. Gracias a la atención personalizada del servicio, este restaurante se 
convierte en uno de los mejores lugares para poder disfrutar de una auténtica 
comida mediterránea en compañía.
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da derecho para 2 personas a:

 reserVA
directamente con el establecimiento
De domingo a martes (13h-15h45) y 
de miércoles a sábado (20h-23h30).

Tu Smartbox

Un menú compuesto de:
• fusión de paté y crema de queso 

con mermelada de naranjas
• croquetas de jamón
• segundo plato a elegir: pastel de 

merluza y trigueros con germinados 
variados o fi letitos de solomillo en 
salsa de Oporto con uvas

• postre a elegir: tarta Santiago sobre 
natillas a la canela o arroz con leche 
asturiano con azúcar quemada

• agua, refresco, cerveza o copa de 
vino

Menú sujeto a cambios de temporada

= N SMART

• Metro: Ópera (Líneas 2 y 5)
• Autobús: Jacometrezo-Plaza Santo 

Domingo (Línea 75)
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77ºCRUCINA

COCINA RAW FOOD
MADRID • CENTRO

¡nueVos sAbores Por desCubrir!
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Emplazado en uno de los barrios más cosmopolitas de Madrid, Malasaña, el 

restaurante Crucina es un abanderado de las nuevas tecnologías aplicadas a 

la gastronomía para ofrecer al público una cocina sana y sabrosa. Todo esto 

ofrecido en un entorno chic, minimalista, cálido y acogedor. 

La propuesta culinaria de este local se funda en una comida realmente sana, 

donde se elaboran platos sorprendentes con innovadoras técnicas siempre 

por debajo de los 41ºC para conservar sus propiedades. Descubre esta nueva 

manera de comer, que presenta una dieta tan saludable como deliciosa y que 

satisface los apetitos más voraces y los paladares más exigentes.

Crucina es completamente una experiencia única para tus sentidos. Ven a 

saborear la cocina ecogourmet del nuevo siglo y adéntrate en un nuevo planeta 

gastronómico.

77

ºCrucina

C/ Divino Pastor, 30

28004 Madrid

91 445 33 64

crucinarestaurante@gmail.com

www.crucina.com

 reserVA
directamente con el establecimiento

De lunes a sábado (13h26h/20h-00h) 

y domingo (13h-16h30).

Tu Smartbox

Un menú compuesto de:

• mousaka

• albóndigas hindús

• delicias de Italia

• tabla de quesos

• copa de vino o cerveza

Menú sujeto a cambios de temporada

= N SMART

• Metro: San Bernardo (Líneas 2 y 4)

• Autobús: San Bernardo - Daoiz 

(Línea 147)

da derecho para 2 personas a:
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78RESTAURANTE SAHARA
COCINA ÁRABE
MADRID • CENTRO

árAbe de VerdAd, ¡y en Pleno Centro!
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El Restaurante Sahara está ubicado en pleno corazón de Madrid. Se trata de 

un precioso sitio para pasar un rato diferente, el restaurante árabe y tetería 

Sáhara te ofrece una cara moderna y atractiva, en el que podrás disfrutar de 

una ocasión distendida en compañía de tu pareja o amigos. 

La carta se compone de platos de la cocina árabe hechos con el mayor esmero, 

destacan entre ellos el hummus, la dulce pastela y el tradicional cuscús. Para 

rematar te proponen dulces típicos y una carta de tés de diferentes sabores. 

La decoración del lugar, basada en tonos verdes y con muchos cojines invita a 

relajarte y a vivir intensamente tu visita, lo que sumado a la formidable atención 

que dispensan ubica al Sáhara como una visita obligada cuando salgas a pasear 

por el centro de la capital. No te lo pienses más y acércate a este restaurante 

madrileño. Sus platos despertarán todos tus sentidos.

78

Restaurante Sahara

C/ de los Libreros, 18

28004 Madrid

91 188 72 37

restaurantesahara@hotmail.es

 reserVA
directamente con el establecimiento

De lunes a jueves (13h30-16h) y de 

viernes a domingo (13h30-16h/20h-

23h).

Tu Smartbox

Un menú compuesto de:

• primer plato a elegir: hummus 

(crema de garbanzos), muttabal 

(crema de berenjenas asadas) o 

tabule (ensalada tibia de tomate, 

cebolla, zanahoria, hierbabuena y 

perejil)

• segundo plato a elegir: cuscús 

vegetariano con frutas pasas 

caramelizadas, fi lete de pollo con 

berenjenas y pimiento con salsa 

tahina o pincho de carne picada 

con verduras a la plancha

• surtido de dulces árabes

• agua, refresco, cerveza o copa de 

vino de la casa

Menú sujeto a cambios de temporada

= N SMART

• Metro: Santo Domingo (Línea 2)

• Autobús: San Bernardo - Mques. de 

Leganes (Línea 147)

da derecho para 2 personas a:
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79RESTAURANTE AL AMAN
COCINA MARROQUÍ
MADRID • CENTRO

el ContrAste entre esPeCies y dulCes Que os enCAntArá
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En el restaurante Al-Amán, ubicado en el centro de Madrid, se puede encontrar 

el ambiente idóneo para disfrutar de una velada donde poder degustar una gran 

variedad de exquisiteces árabes. 

La variedad de platos en los que se combinan con maestría los sabores dulces 

y salados, junto con la sutil utilización de las especias y unas materias primas 

naturales de excelente calidad, hacen de la cocina de Al-Amán una de las más 

deliciosas y sensuales. 

Además, Al-Amán es una tetería en la que podrás elegir entre una gran variedad 

de tés aromáticos acompañados de sus fascinantes dulces árabes y sus 

shishas de sabores en sus espacios reservados. Acércate a los sabores árabes 

por un día.
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Restaurante Al Aman

C/ Leganitos, 27

28013 Madrid

675 542 418

restaurantealaman@gmail.com

www.restaurantealaman.es

 reserVA
directamente con el establecimiento

De lunes a jueves (12h30-00h30), 

viernes y sábado (12h30-14h) y 

domingo (12h30-00h30).

Tu Smartbox

Un menú compuesto de:

• hummus y Tabulé

• cuscús de cordero o pollo con 

verdura o cebolla caramelizada

• pinchos de cordero o pollo con 

arroz

• té con dulces árabes y pan de pita

• copa de vino, agua, cerveza o 

refresco

Menú sujeto a cambios de temporada

= 

Sólo con Smartbox: Descuento de 

3 euros en cachimba. De lunes a 

jueves.

• Metro: Santo Domingo (Línea 2)

• Autobús: Gran Via Nº65 (Líneas 44, 

75, 133 y 148).

da derecho para 2 personas a:
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80RESTAURANTE CHILANGO

COCINA MEXICANA
MADRID • CENTRO

¡os QuedAréis engAnChAdos de estos sAbores y AromAs!
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En Madrid encontraras un restaurante mexicano fuera de lo común que destaca 

por su cocina típica mexicana en un ambiente moderno y agradable. En 

Chilango podrás disfrutar de los mejores nachos y alambres de la ciudad. 

Además podrás degustar algunas de las mejores especialidades mexicanas 

como los nachos, guacamole, las enchiladas, los toritos y las gringas... sin dejar 

escapar el postre que es una auténtica especialidad: tarta de maiz dulce con 

helado de vainilla. Es por esto que se ha convertido en todo un referente y un 

punto de encuentro para los amantes de esta gastronomía.

Así que no lo pienses más, prepara tus sentidos para una explosión de sabores 

única, será una experiencia que sin duda querrás repetir.
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Restaurante Chilango

C/ Manuela Malasaña, 12

28004 Madrid

91 591 45 15

infochilango@gmail.com

www.chilangomadrid.com

 reserVA
directamente con el establecimiento

Todos los días (13h30-16h/20h30-

00h).

Tu Smartbox

Un menú compuesto de:

• nachos Chilango con guacamole (a 

compartir)

• sopas de chorizo con queso

• tortitas de trigo rellenas de cerdo

• tarta de maiz dulce con helado de 

vainilla

• agua, cerveza, refresco o vino

Menú sujeto a cambios de temporada

= N SMART

• Metro: Bilbao (Línea 1 y 4)

• Autobús: Gta. de Ruiz Jimenez 

(Línea 147)

da derecho para 2 personas a:
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81UDON
COCINA JAPONESA

MADRID • CENTRO

Prepárate para disfrutar con los cinco sentidos en un templo gastronómico 

consagrado a la cultura nipona. Especializado en noodles, Udon te deleitará 

con los exquisitos fi deos orientales y te descubrirá el porqué de su popularidad. 

Adéntrate en un espacio diseñado a partir del arte del Feng-Shui, reinado por la 

armonía y el bienestar, y vive una experiencia 100% oriental.
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UDON

C/ Clavel, 6 (Esq. C/ Reina)

28004 Madrid

91 532 33 69

chueca@udon.es

www.udon.es

81

Tu Smartbox

 reserVA
directamente con el establecimiento

De martes a domingo (20h-00h).

Un menú degustación compuesto 

de:

• plato principal a elegir: noodle 

salteado Yaki Udon o Yakisoba, 

Tori Nanban Udon, Yasai Karre o 

Green Salad

• acompañamiento a elegir: 

Gyozas, Chicken Thai Fingers, 

Miso Soup, Yasai Yakitori o 

tempura de verduras

• postre a elegir: binomio de 

helados o Banana&Choco

• copa de vino, cerveza de barril, 

refresco o agua

Menú sujeto a cambios de temporada

= N SMART

• Autobús: Gran Via - Hortaleza (Línea 

3 y M2)

• Metro: Gran Vía (Línea 1 y 5)

da derecho para 2 personas a:
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The Aviator

C/ Pérez Galdós, 3

28004 Madrid

91 522 20 61

info@aviatorcafe.com

82THE AVIATOR

COCINA CUBANA
MADRID • CENTRO

El coqueto restaurante Jhambalá, situado en el barrio madrileño de Chamberí, 

ofrece una carta repleta de buenos sabores. Se caracteriza por su cuidado 

interiorismo orientado al mundo Zen. Este restaurante combina una excepcional 

cocina tradicional con un estilo vanguardista, desarrollando platos de lo más 

creativos y sugerentes en los que destaca su sabor auténtico.
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da derecho para 2 personas a:

 reserVA
directamente con el establecimiento

De domingo a jueves (12h-00h), 

viernes y sábado (12h-01h30).

Tu Smartbox

Un menú compuesto de:

• papas rellenas de carne

• ensalada japonesa con verduras en 

tempura

• chili con carne y arroz

• sorbete de limón al cava

• copa de vino tinto o blanco

Menú sujeto a cambios de temporada

= 

Sólo con Smartbox: Descuento del 

20% para acompañantes. Válido de 

lunes a jueves.

• Metro: Chueca (Líneas 1 y 10 y 5)

• Autobús: Valverde-Puebla (Línea 

M2)

D2P_0697_5771_es_document-923928.indd   2 01/07/2014   20:11:54



E
S

P
A

G
N

E

83
RESTAURANTE VEGETARIANO 

ARTEMISA

COCINA VEGETARIANA
MADRID • CENTRO

Un clásico de la cocina vegetariana que lleva desde 1990 manteniendo y 

conservando su magnífi ca forma de cocinar y elaborar sus platos. Si no eres 

vegetariano es un error pensar que no podrás disfrutar de su comida. ¡Te va a 

sorprender! El estilo tradicional de su local hará que te sientas como en casa, 

con un servicio atento a tus inquietudes culinarias.
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Restaurante Vegetariano Artemisa

C/ Tres Cruces, 4

28013 Madrid

91 521 87 21

C/ Ventura de la Vega, 4 

28014 Madrid

91 429 50 92

83

Tu Smartbox

 reserVA
directamente con el establecimiento

Todo el año, excepto 1 de enero y 25 

de diciembre, y 24 y 31 de diciembre 

por la noche.

Un menú compuesto de:

• entrante a elegir

• primero a elegir

• segundo a elegir

• postre a elegir

• dos copas de vino

= N SMART

• Metro: Gran Vía (Líneas 1 y 5)

• Autobús: Gran Vía - Fuencarral 

(Línea M2)

da derecho para 2 personas a:
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Sabor a Mí

C/ Augusto Figueroa, 41

28004 Madrid

91 522 73 89

reservas@lapanzaesprimero.com

www.lapanzaesprimero.com

84SABOR A MÍ
COCINA MEX-MEX

MADRID • CENTRO

Sabor a Mí se ha traído un rincón de Careyes, en el pacífi co mexicano, al centro 

de la ciudad. Acercaos y descubrid un lugar donde disfrutar de la auténtica 

cocina mex-mex, fresca y creativa. Con un ambiente agradable y especial 

os sentiréis como si estuvierais en México, ¡pero sin siquiera salir de Madrid! 

¡Deliciosa cocina mex-mex que tenéis que disfrutar!
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da derecho para 2 personas a:

 reserVA
directamente con el establecimiento

Todo el año, excepto 1 de enero, y 

24, 25 y 31 de diciembre. De lunes a 

viernes (13h-01h), sábado y domingo 

(11h-01h).

Tu Smartbox

Un menú compuesto de:

• nachitos con guacamole

• cevichito de mero

• tacote de pollo oaxaca

• agua de frutas o refresco o cerveza 

de barril o copa de vino

Menú sujeto a cambios de temporada

= 

Sólo con Smartbox: Un postre (a 

compartir) a elegir de la carta y un 

chupito de margarita. Válido de 

lunes a miércoles.

• Metro: Chueca (Línea 5)

• Autobús: Hortaleza-Gravina (Línea 

3)
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85VIVA LA VIDA

COCINA ITALIANA
MADRID • CENTRO

Haced una imagen mental en vuestra cabeza: el bohemio barrio de La Latina 

por la noche, lleno de restaurantes, bares y, sobretodo, muy buen ambiente 

entre sus calles ¿A quién no le gustaría pasar una velada en un entorno así? 

Pues además, el restaurante Viva la Vida os ofrece una propuesta gastronomía 

diferente.
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Viva la Vida

C/ Costanilla de San Andrés, 16

28005 Madrid

913 66 33 49

vivalavida@moramor.es

www.vivalavida.com.es

85

Tu Smartbox

 reserVA
directamente con el establecimiento

Lunes (12h-00h) y de jueves a 

domingo (11h-02h).

Un menú compuesto de:

• pincho a elegir entre: algas 

wakame; espárragos trigueros 

salteados al ajillo; o queso 

de cabra, tomate, cebolla 

caramelizada y canónigos

• albóndigas de boletus con salsa 

y patatas paja

• super burguer vegetariana 

italiana con verduras a la plancha 

con pesto

• tarta a elegir

• botella de vino ecológico D.O. 

Rioja o Rivera del Duero

Menú sujeto a cambios de temporada

= N SMART

• Metro: La Latina (Línea 5)

• Autobús: Segovia - Conde (Línea 

31, 50 y 65)

da derecho para 2 personas a:
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Barriga Llena

C/ Augusto Figueroa, 

esq. Libertad, 31

28004 Madrid

91 522 63 46 / 900 726 927

reservas@lapanzaesprimero.com

www.lapanzaesprimero.com

86BARRIGA LLENA

COCINA MEX-MEX
MADRID • CENTRO

¡Bienvenidos a México! En Barriga Llena vais a poder disfrutar de los mejores 

nachos, tacos y demás delicias mexicanas sin salir de la ciudad. Saboread la 

mejor cocina mex-mex, gracias a sus recetas originales traídas desde México. 

Vais a encontrar una cocina hecha con amor, color, alegría y sabores auténticos 

en el mejor ambiente. ¡Deliciosa comida mex-mex que tenéis que disfrutar!
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da derecho para 2 personas a:

 reserVA
directamente con el establecimiento

Todo el año, excepto 1 de enero, y 

24, 25 y 31 de diciembre. Todos los 

días (13h-01h).

Tu Smartbox

Un menú compuesto de:

• nachitos con guacamole

• atún diabla

• taco mix

• agua de frutas o refresco o cerveza 

de barril o copa de vino

Menú sujeto a cambios de temporada

= 

Sólo con Smartbox: Un postre (a 

compartir) a elegir de la carta y un 

chupito de margarita. Válido de 

lunes a miércoles.

• Metro: Chueca (Línea 5)

• Autobús: Hortaleza - Gravina 

(Línea 3)
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87OAM THONG

COCINA TAILANDESA
MADRID • CHAMARTÍN

CoCinA y deCorACión llenA de trAdiCión
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Un estallido de sabores exóticos tailandeses te esperan en Oam Thong. Este 

restaurante situado en el centro de Madrid te trasladará al universo tailandés 

llenándote los sentidos de sensaciones indescriptibles. 

El restaurante se caracteriza por utilizar los ingredientes tradicionales de su 

cocina como el lemongrass, galanga, krachai, entre otros, para crear platos 

auténticos con una variedad de sabores y aromas que lo convertirán en una 

experiencia única. 

Si eres de los que disfruta de descubriendo nuevos sabores, viaja desde la silla 

a un paraíso de aromas y contrastes indescriptibles. ¡Te encantará!
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Oam Thong

C/ Corazón de María, 7

28002 Madrid

91 515 10 49

info@oamthong-spain.com

www.oamthong-spain.com

 reserVA
directamente con el establecimiento

Todo el año, excepto 15 días 

en agosto. De martes a sábado 

(13h-16h/20h30-00h) y domingo 

(13h30-16h).

Tu Smartbox

Un menú degustación compuesto de:

• surtido de 3 entrantes

• arroz frito en piña fresca

• pollo al curry con arroz jazmín

• fl an de coco

• dos copas de vino, dos cañas o 

dos refrescos

Menú sujeto a cambios de temporada

= N SMART

• Metro: Cartagena (Línea 7)

• Autobús: Corazon de Maria - Padre 

Xifre (Línea 72)

da derecho para 2 personas a:
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88ROYAL FÉNIX
COCINA ASIÁTICA
MADRID • CHAMARTÍN

¡sAbores de AsiA Como nunCA hAbéis ProbAdo!
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El restaurante Royal Fénix pone al alcance de tu mano los más variados platos 

de la cocina asiática de fusión. Situado en el madrileño distrito de Chamartín, 

es el lugar perfecto para disfrutar de un agradable almuerzo o de una cena con 

estilo. 

Podrás encontrar platos para todos los gustos, ya que la gastronomía asiática 

presenta numerosas formas de preparar y condimentar sus recetas. La cocina 

en este lejano continente se caracteriza por ser fresca e intensa, con una amplia 

gama de gustos y sabores. 

El local cuenta con más de 20 años de experiencia al frente de los fogones, 

y se ha ganado a pulso el reconocimiento de sus clientes. La decoración 

tampoco pasará desapercibida para tí, ya que en el restaurante te encontrarás 

con objetos al más puro estilo asiático. Destacan, sobre todo, las llamativas 

sombrillas colocadas en lo alto del techo. Acercáte a Madrid y atrévete a probar 

algunas de las exquisiteces de Asia.
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Royal Fénix

C/ Víctor Andrés Belaúnde, 10

28016 Madrid

91 345 93 10 / 651 020 932

royalfenix@gmail.com

www.royalfenix.com

 reserVA
directamente con el establecimiento

Todos los días (13h30-16h30/21h-

00h).

Tu Smartbox

Un menú compuesto de:

• rollitos Royal Fénix

• rollitos de langostinos vietnamitas

• ensalada variada de algas

• arroz frito al estilo Thai

• pollo con gambas salteadas

• refresco o agua

Menú sujeto a cambios de temporada

= N SMART

• Metro: Colombia (Líneas 8 y 9)

• Autobús: Serrano-Príncipe de 

Vergara (Línea 51)

da derecho para 2 personas a:
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89BANZAI SUSHI ESPÍRITU SANTO
COCINA JAPONESA

MADRID • CHAMBERÍ

Transportarte hasta una atmosfera oriental japonesa en el corazón de Malasaña, 

es el objetivo de Banzai. Cada día indagan para fusionar la mejor comida 

japonesa con toques de autor. La naturalizad y el buen gusto en un ambiente 

vanguardista te trasladarán hasta un mundo de sensaciones orientales.
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Banzai Sushi Espíritu Santo

C/ Espíritu Santo, 16

28010 Madrid

91 521 70 81

malasana@banzai-sushi.es

www.banzai-sushi.es

89

Tu Smartbox

 reserVA
directamente con el establecimiento

Todo el año, excepto 25 de diciembre 

y 1 de enero. Lunes (20h30-00h00), 

de martes a domingo (13h30-

16h/20h30-00h00).

Un menú degustación compuesto 

de:

• ensalada Goma Wakame

• tartar de salmón kimuchi

• rainbow roll

• tarta de zanahoria

• cerveza japonesa

Menú sujeto a cambios de temporada

= N SMART

• Metro: Tribunal (Línea 1 y 10)

• Autobús: Pza. de Juan Pujol (Línea 

M2)

da derecho para 2 personas a:
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Taiko Sushi

Avda. Santuario de Valverde, 50

28049 Madrid

91 427 14 19

info@taikosushi.es

www.taikosushi.es

90TAIKO SUSHI
COCINA JAPONESA

MADRID • FUENCARRAL-EL PARDO

Disfruta del sofi sticado arte de la gastronomía japonesa en Taiko Sushi, una 

auténtica combinación del disfrute del paladar y de los sentidos visuales. 

Bajo un lema que defi ende la calidad de las materias primas, este moderno 

restaurante te deleitará con una exquisita gastronomía que navega entre 

tradición y vanguardia. Un lugar pensado para los amantes de la cocina nipona.
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da derecho para 2 personas a:

 reserVA
directamente con el establecimiento

Todo el año, excepto 2ª y 3ª 

semana de agosto. Todos los días 

(13h-16h30/20h-00h30).

Tu Smartbox

Un menú degustación compuesto de:

• misoshiru

• hosomaki tekka

• uramaki California tobiko

• niguiri sake y niguiri de pez 

mantequilla

• dos copas de vino

Menú sujeto a cambios de temporada

= 

Sólo con Smartbox: Invitación a 

café. De lunes a jueves al mediodía.

• Metro: Montecarmelo (Línea 10)

• Autobús: Monasterio Escorial - Av. 

Montecarmelo (Líneas 134 y 178)
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91EL DON DE BETTY
COCINA ITALO-ESPAÑOLA

MADRID • RETIRO

El Don de Betty te espera para recargar toda tu energía con una excelente oferta 

gastronómica. Encontrarás una carta bien lograda con verdaderas tentaciones 

para tu paladar que sabrán cautivarte de una forma sencilla, tradicional y 

sin sofi sticaciones. La oportunidad perfecta para disfrutar de un ambiente 

distendido y saborear sus delicatessen.
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El Don de Betty

C/ Narváez, 69

28009 Madrid

91 504 54 37

eldondebetty@yahoo.com

www.eldondebetty.com

91

Tu Smartbox

 reserVA
directamente con el establecimiento

De lunes a sábado (11h-00h) y 

domingo (11h-18h).

Un menú compuesto de:

• tabla de quesos

• ensalada Caprese

• revuelto de la casa

• postre a elegir

• pan

• copa de vino, cerveza, agua o 

refresco

Menú sujeto a cambios de temporada

= 

Sólo con Smartbox: Invitación a 

chupito.

• Metro: Ibiza (Línea 9)

• Autobús: Doce de Octubre-Narváez 

(Línea 61)

da derecho para 2 personas a:
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Banzai Sushi Recoletos

C/ Recoletos, 10

28001 Madrid

91 431 83 67

recoletos@banzai-sushi.es

www.banzai-sushi.es

92BANZAI SUSHI RECOLETOS
COCINA JAPONESA

MADRID • SALAMANCA

Profundizar y deleitarte con la sofi sticada cocina japonesa. En Banzai cada día 

estudia un nuevo tipo de cocina que sobrepasa el límite de los fogones. Buen 

gusto y respeto por la naturalidad del producto es algo que saborearás durante 

tu deliciosa experiencia oriental decoradas con un toque de fusión.
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da derecho para 2 personas a:

 reserVA
directamente con el establecimiento

Todo el año, excepto 25 de diciembre 

y 1 de enero. De lunes a sábado 

(13h30-16h30/20h30-00h00) y 

domingo (13h30-16h30).

Tu Smartbox

Un menú degustación compuesto de:

• ensalada Tako Su

• tartar de salmón con mostaza

• Rainbow roll

• tarta de chocolate con té verde

• cerveza japonesa

Menú sujeto a cambios de temporada

= N SMART

• renfe: Madrid-Recoletos

• Autobús: Puerta de Alcala (Línea 28)
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93CRE-COTTÊ
COCINA FRANCESA
MADRID • TETUÁN

donde están todAs lAs CrêPes Que Podáis imAginAr...
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Cre-Cottê fue uno de los primeros restaurantes madrileños en importar las 

famosas Crêpes francesas. Abrió sus puertas hace más de 20 años, y desde 

entonces no ha dejado de crecer y crecer en clientes, hasta convertirse en uno 

de los locales más concurridos de la capital. 

Situado a pocos metros de la castellana y cerca del estadio Santiago Bernabeu 

es uno de los puntos de encuentro y ocio más frecuentados al norte de Madrid. 

Con un ambiente informal y agradable, sentarte a disfrutar de una buena 

comida es algo más que un placer. Vista Cre-Cottê y probarás una excelente 

degustación de los mejores crêpes, que podrás acompañar con una sangría de 

cava, siempre casera. 

Sabrosas y sencillas, este plato originario de la Francia del s. XVIII, abarca un 

abanico de posibilidades culnarias más que amplio. Ven y disfruta.

93

Cre-Cottê

Avda. de Brasil, 26

28020 Madrid

91 555 52 18

crepremadrid@crecotte.com

www.crecotte.com

 reserVA
directamente con el establecimiento

De domingo a miércoles (13h-16h30), 

jueves (13h-16h30/20h30-00h), 

viernes y sábado (13h-16h30/20h30-

00h30).

Tu Smartbox

Un menú compuesto de:

• crêpe salado

• ensalada

• crêpe dulce

• sangría de vino

Menú sujeto a cambios de temporada

= N SMART

• Metro: Cuzco (Línea 10)

• Autobús: General Yague-Capitán 

Haya (Líneas 5 y 126)

da derecho para 2 personas a:
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94LA PANZA ES PRIMERO

COCINA MEX-MEX
MADRID • VARIOS DISTRITOS

¡Creeréis hAber CAmbiAdo de PAís!
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¡Bienvenidos a México! En los restaurantes de La Panza es Primero vais a poder 

disfrutar del mejor queso fundido, los mejores tacos y demás delicias mexicanas 

sin salir de la ciudad. 

Al entrar en sus restaurantes sentiréis que entráis en un lugar puramente 

mexicano, con lo mejor de la cultura popular del país de fondo: música, cine, y, 

por supuesto, lucha libre. Descubrid la perfecta combinación de un ambiente 

alegre, lleno de color, con una deliciosa comida mexicana: ¡os transportará 

inmediatamente a México!

Saboread la mejor cocina mex-mex, gracias a sus recetas originales traídas 

desde México y degustad lo mejor del país. ¡Deliciosa comida mex-mex que 

tenéis que disfrutar!
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La Panza es Primero

C/ Campoamor, 2: 91 319 82 15

C/ La Palma, 6: 91 594 43 08

C/ Libertad, 33: 91 521 76 40

C/ Santa Engracia, 114: 91 441 29 36

C/ Rodríguez San Pedro, 71: 91 308 

57 86

www.lapanzaesprimero.com

 reserVA
directamente con el establecimiento

Todo el año, excepto 1 de enero, y 

24, 25 y 31 de diciembre. Todos los 

días (13h-01h).

Tu Smartbox

Un menú a compartir compuesto de:

• queso fundido con un ingrediente a 

elegir: chorizo o fl or de calabaza o 

cuitlacoche o champiñones

• extra de guacamole o arroz o 

frijoles

• plato a elegir entre Taco Mix o 

Centro (de pollo fl or o cochinita o 

alambre de ternera)

• agua de frutas o refresco o cerveza 

de barril o copa de vino

Menú sujeto a cambios de temporada

= 

Sólo con Smartbox: Un postre (a 

compartir) a elegir de la carta y un 

chupito de margarita. De lunes a 

miércoles.

da derecho para 2 personas a:
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95LA MAFIA SE SIENTA A LA MESA
COCINA ITALO-MEDITERRÁNEA

MADRID • VARIOS DISTRITOS

La Mafi a se sienta a la mesa quiere hacerte una oferta que no podrás rechazar. 

Disfruta de una auténtica comida mafi osa que te transportará a una Italia llena de 

misterio. Considerado todo un referente nacional en comida italo-mediterránea, 

La Mafi a te seducirá con sus famosas pastas y pizzas en un espacio de líneas 

actuales que recrea un ambiente de lo más peculiar.
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La Mafi a se sienta a la mesa

C/ Goya, 5: 91 811 97 26
Pº de la Castellana, 257: 91 733 
76 95
C/ Sor Ángela de la Cruz, 8: 91 770 
77 38
C/ Mahonia, 2: 91 746 50 18
C.C. La Vaguada: 91 730 75 29

95

Tu Smartbox

 reserVA
directamente con el establecimiento
Todos los días (13h-16h/20h-23h). 
Lunes y domingo noche a consultar.

Un menú compuesto de:
• primer plato (a compartir): 

huevos rotos con jamón ibérico, 
provolone fundido, tomate 
natural y patata frita

• segundo plato a elegir: arroz con 
pollo, champiñón, bacon y curry 
suave; medallones de solomillo 
de cerdo; lasagna de carne o de 
verduras; spaghetti carbonara; 
pizza verdure queso de cabra; o 
pizza prosciutto e funghi

• pan y grissinis
• botella de Lambrusco

Menú sujeto a cambios de temporada

= 
Sólo con Smartbox: Virutas de 
foie con pan de pasas. Válido de 
domingo noche a viernes mediodía.

da derecho para 2 personas a:
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Restaurante A Churrasqueira

Avda. Dehesa, s/n

28702 San Sebastián de los Reyes 

(Madrid)

91 229 53 19

achurrasqueira@hotmail.es

www.achurrasqueira.es

96A CHURRASQUEIRA
COCINA PORTUGUESA

MADRID • SAN SEBASTIÁN DE LOS REYES

¿Quieres descubrir lo mejor de la cocina portuguesa? Acércate y descubre 

los sabores de los lusitanos en San Sebastián de los Reyes. La Churrasqueira 

dispone de una carta de platos y de vinos exclusivamente portugueses, ello les 

lleva a traer directamente del país vecino muchos de sus ingredientes y todos 

sus vinos, aguardientes y licores.
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da derecho para 2 personas a:

 reserVA
directamente con el establecimiento

Todo el año, excepto Semana Santa y 

del 15 al 20 de agosto. Todos los días 

(11h-16h/21h-23h).

Tu Smartbox

Un menú compuesto de:

• tortitas de bacalao

• ensalada portuguesa

• pollo a la brasa

• postre

• copa de vino o cerveza

Menú sujeto a cambios de temporada

= N SMART

• Metro: Hospital Infanta Sofía (Línea 

10)

• Toledo: 115 km (1h25)
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97UDON
COCINA JAPONESA

MADRID • VARIAS LOCALIDADES

Prepárate para disfrutar con los cinco sentidos en un templo gastronómico 

consagrado a la cultura nipona. Especializado en noodles, Udon te deleitará 

con los exquisitos fi deos orientales y te descubrirá el porqué de su popularidad. 

Adéntrate en un espacio diseñado a partir del arte del Feng-Shui, reinado por la 

armonía y el bienestar, y vive una experiencia 100% oriental.
F
o
to

s
 ©

 U
d

o
n

UDON

Heron Diversia

Avda. Bruselas, 21-23

28108 Alcobendas y la Moraleja 

(Madrid)

91 219 37 59

C.C. Plaza Norte 2, Parque Comercial 

MegaPark

Plaza del Comercio, 11-12

28703 San Sebastián de los Reyes 

(Madrid)

91 654 15 28

97

Tu Smartbox

 reserVA
directamente con el establecimiento

Todos los días (20h-00h).

Un menú degustación compuesto 

de:

• plato principal a elegir: noodle 

salteado Yaki Udon o Yakisoba, 

Tori Nanban Udon, Yasai Karre o 

Green Salad

• acompañamiento a elegir: 

Gyozas, Chicken Thai Fingers, 

Miso Soup, Yasai Yakitori o 

tempura de verduras

• postre a elegir: binomio de 

helados o Banana&Choco

• copa de vino, cerveza de barril, 

refresco o agua

Menú sujeto a cambios de temporada

= N SMART

da derecho para 2 personas a:
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La Mafi a se sienta a la mesa

C/ Ana Isabel Segura, 11 

(Alcobendas): 91 661 78 86

C.C. El Ventanal de la Sierra 

(Colmenar Viejo): 91 847 38 77

C.C. Monte del Pilar (Majadahonda): 

91 679 60 91

98LA MAFIA SE SIENTA A LA MESA
COCINA ITALO-MEDITERRÁNEA

MADRID • VARIAS LOCALIDADES

La Mafi a se sienta a la mesa quiere hacerte una oferta que no podrás rechazar. 

Disfruta de una auténtica comida mafi osa que te transportará a una Italia llena de 

misterio. Considerado todo un referente nacional en comida italo-mediterránea, 

La Mafi a te seducirá con sus famosas pastas y pizzas en un espacio de líneas 

actuales que recrea un ambiente de lo más peculiar.
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da derecho para 2 personas a:

 reserVA
directamente con el establecimiento

Todos los días (13h-16h/20h-23h). 

Lunes y domingo noche a consultar.

Tu Smartbox

Un menú compuesto de:

• primer plato (a compartir): huevos 

rotos con jamón ibérico, provolone 

fundido, tomate natural y patata 

frita

• segundo plato a elegir entre: arroz 

con pollo, champiñón, bacon 

y curry suave; medallones de 

solomillo de cerdo; lasagna de 

carne o de verduras; spaghetti 

carbonara; pizza verdure queso de 

cabra; o pizza prosciutto e funghi

• pan y grissinis

• botella de Lambrusco

Menú sujeto a cambios de temporada

= 

Sólo con Smartbox: Virutas de 

foie con pan de pasas. Válido de 

domingo noche a viernes mediodía.
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LASAÑA BOLOÑESA, DELICIOSAMENTE CLÁSICA

PREPARA UNA LASAÑA BOLOÑESA   
Esta receta clásica de la cocina italiana ha 

traspasado cualquier frontera y puedes 

disfrutarla en cualquier lugar.  

¡Atrévete con esta especialidad italiana! 

1
Cuando la cebolla este sofrita en la sartén, 

le añadimos la carne picada hasta que esté 

dorada y le añadimos un vasito de vino. 

2
Cortamos el tomate a dados 

pequeños sin piel y lo añadimos a la 

carne. Los dos sabores empezarán 

a combinarse con un olor fantástico.



3
Hervimos las láminas de pasta 

en una olla con sal hasta que 

estén lista, y las dejamos escurrir. 

4Es hora de preparar la salsa por excelencia: la 

bechamel. Cuando esté lista podemos empezar 

a preparar en una bandeja de horno una capa de 

pasta, otra de carne y por último una de bechamel. 

Una vez llena, rayamos queso parmesano por 

encima para intensifi car todos los sabores. 

5
La lasaña es tan deliciosa y completa que puede 
servirse como plato único. Aunque una rica 
ensalada y un tinto potente y ácido que te 
refresque la boca entre bocado y bocado 
siempre serán una buena elección.
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99BONOBO GASTROBAR
COCINA ESPAÑOLA

ALICANTE • ALICANTE CIUDAD

En el corazón de Alicante una mezcla de fusión entre continentes te está 

esperando. El Bonobó Gastrobar ofrece una selección de especialidades de 

regiones del mundo. Alsacia, Galicia y hasta Tokio pasan por los fogones de 

este restaurante atípico lleno de glamour.
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Bonobo Gastrobar

Plaza San Cristobal, 2

03002 Alicante

865 68 33 65

gastrobarbonobo@gmail.com

Tu Smartbox

 reserVA
directamente con el establecimiento

Todos los días (09h-15h).

Un menú compuesto de:

• ensalada César

• primero a elegir entre: carpaccio 

de pulo, Ceviche, tartar de 

salmón o tartar de buey tipo 

francés

• Flambée mediana a elegir

• tarta mediana de manzana con 

canela y fl ambeada con armañac 

o tarta de chocolate

• vino blanco Alsaciano tipo 

Riesling

Menú sujeto a cambios de temporada

= N SMART

• Mucia: 80 km (50 min)

• Valencia: 166 km (1h45)

da derecho para 2 personas a:
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Restaurante Zhu

C/ Doctor Sánchez San Julián, 6

03013 Alicante

965 26 36 66

info@restaurantezhu.com

www.restaurantezhu.com

100RESTAURANTE ZHU
COCINA ASIÁTICA

ALICANTE • ALICANTE CIUDAD

Disfruta de las especialidades de China, Japón, Vietnam y Tailandia reunidas en 

un exclusivo espacio gastronómico. El restaurante Zhu te tiene preparado un 

universo de sabores exquisitos basado en una cuidada selección de productos 

y especialidades originales de la comida asiática. Conoce la rica expresión 

cultural del continente asiático a través de una experiencia única.
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da derecho para 2 personas a:

 reserVA
directamente con el establecimiento

Todos los días (horarios a consultar).

Tu Smartbox

Un menú degustación compuesto de:

• aperitivo: xiaojiao-shaomai

• primer plato: rollito y ensalada thai

• segundo plato: shushi, arroz y 

carne

• postre a elegir: helado o tarta

• copa de vino, cerveza, refresco o 

agua

Menú sujeto a cambios de temporada

= N SMART

D2P_0697_5771_es_document-923934.indd   2 01/07/2014   20:13:15



C
O

M
U

N
ID

A
D

 V
A

L
E

N
C

IA
N

A

101LA MAFIA SE SIENTA A LA MESA
COCINA ITALO-MEDITERRÁNEA

ALICANTE • VARIAS LOCALIDADES

La Mafi a se sienta a la mesa quiere hacerte una oferta que no podrás rechazar. 

Disfruta de una auténtica comida mafi osa que te transportará a una Italia llena de 

misterio. Considerado todo un referente nacional en comida italo-mediterránea, 

La Mafi a te seducirá con sus famosas pastas y pizzas en un espacio de líneas 

actuales que recrea un ambiente de lo más peculiar.
F
o
to

s
 ©

 L
a
 M

a
fi a

 s
e
 s

ie
n
ta

 a
 la

 m
e
s
a

La Mafi a se sienta a la mesa

C/ Reyes Católicos, 26 (Alicante): 966 

30 53 96

Avda. del Locutor Vicente Hipólito, 8 

(Alicante): 965 26 76 11

C/ Mare de Déu dels Desamparats, 13 

(Elche): 966 24 59 71

101

Tu Smartbox

 reserVA
directamente con el establecimiento

Todos los días (13h-16h/20h-23h). 

Lunes y domingo noche a consultar.

Un menú compuesto de:

• primer plato (a compartir): 

huevos rotos con jamón ibérico, 

provolone fundido, tomate 

natural y patata frita

• segundo plato a elegir entre: 

arroz con pollo, champiñón, 

bacon y curry suave; medallones 

de solomillo de cerdo; lasagna 

de carne o de verduras; 

spaghetti carbonara; pizza 

verdure queso de cabra; o pizza 

prosciutto e funghi

• pan y grissinis

• botella de Lambrusco

Menú sujeto a cambios de temporada

= 

Sólo con Smartbox: Virutas de 

foie con pan de pasas. Válido de 

domingo noche a viernes mediodía.

da derecho para 2 personas a:
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La Salamandra

Avda. de la Comunidad Valenciana, 

s/n

03503 Benidorm (Alicante)

696 460 494

102LA SALAMANDRA
COCINA ARGENTINA

ALICANTE • BENIDORM

El mejor gusto argentino envuelto de sabor mediterráneo te espera en Benidorm. 

Expertos en los mejores cortes de carne argentina, podrás probar hasta 7 tipos 

de ella en la parrillada que te ofrecerán. Todo un oasis de sensaciones del sur en 

el corazón de la Comunidad Valenciana.
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da derecho para 2 personas a:

 reserVA
directamente con el establecimiento

Todo el año, excepto navidades y 

enero. Del 1julio al 15 de septiembre, 

de martes a domingo (14h-16h-20h-

00h). Del 15 de septiembre al 1 de 

julio, de martes a domingo (14h-16h) y 

viernes y sábado (20h-00h).

Tu Smartbox

Un menú degustación compuesto de:

• tabla de montaditos y ensalada de 

la casa

• parrillada de carne argentina a la 

brasa

• pulpo de frutas tropicales con 

helado de vainilla o mousse de 

chocolate

• copa de vino

Menú sujeto a cambios de temporada

= N SMART

• Alicante: 45 km (40 min)

• Valencia: 140 km (1h30min)

D2P_0697_5771_es_document-923935.indd   2 01/07/2014   20:13:20



103EL CHARRO

COCINA MEXICANA
ALICANTE • ELCHE

AuténtiCA ComidA mexiCAnA ¡PArA Vosotros!
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Este es el lugar en el que vais a poder descubrir realmente los mejores sabores 

de la cocina mexicana... El Charro Mexicano lleva años sirviendo los mejores 

nachos, tacos y demás platos típicos de México para el deleite de toda la gente 

de Elche. 

Cuentan con una cocina muy preparada, donde podréis encontrar la más 

sabrosa y auténtica cocina mexicana, creada artesanalmente y cuidando hasta 

los más pequeños detalles, recogiendo lo mejor de cada rincón del país y 

elaborándolo con todo el cuidado. Todo este mimo es para que llegue a vosotros 

con el sabor más original y con el aroma y las texturas típicas de cada plato.

Su especialización en esta cocina se debe a los más de 12 años vividos 

y recorridos por toda la República Mexicana... ¡No lo penséis más y venid a 

comprobarlo!

103

El Charro Mexicano

C/ Baltasar Brotons García, 3

03203 Elche (Alicante)

966 61 12 57

info@charromexicano.es

www.charromexicano.es

 reserVA
directamente con el establecimiento

Todo el año, excepto del 8 al 30 

de agosto. De martes a domigo 

(13h-16h/20h-00h).

Tu Smartbox

Un menú compuesto de:

• guacamole

• nachos charros

• combinado de cuatro tacos

• plato principal a elegir: milanesa de 

ternera o chilaquilas

• tercio de cerveza, refresco o agua

Menú sujeto a cambios de temporada

= N SMART

• Alicante: 25 km (25 min)

• Murcia: 68 km (50 min)

da derecho para 2 personas a:
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104EXOTIKA RESTAURANT

COCINA ITALO-FRANCESA
CASTELLÓN • VILA-REAL

lo mejor de CAdA lAdo de los AlPes
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Si buscáis un restaurante internacional que os deleite con platos de todo tipo 

de cocina sabiamente combinados, ¡Exotika es vuestro lugar!. Su recetario 

bebe de diversos países, cogiendo lo mejor de cada uno: pasta italiana, crêpes 

franceses, frutos del mar del norte… 

Así que acercaos a disfrutar de su particular mezcla de cocina francesa e italiana 

aderezada con los mejores complementos. Gracias a esta particular mezcla en 

sus recetas, vais a descubrir sabores y texturas totalmente nuevos y creativos. 

No lo penséis más y disfrutad de una experiencia grata y única con estas 

mezclas de sabores... Sin duda querréis repetir.
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Exotika Restaurant

Avda. Francia, 42

12540 Vila-Real (Castellón)

964 50 68 33

exotikacafecopas@gmail.com

www.exotikarestaurant.es

 reserVA
directamente con el establecimiento

De lunes a jueves (13h-16h/21h-23h), 

viernes y sábado (13h-16h/21h-

23h30) y domingo (13h-16h/21h-23h).

Tu Smartbox

Un menú compuesto de:

• ensalada de pollo crujiente con 

salsa cesar

• tallarines vermicelli con langostinos

• crêpe al horno hawaiano

• risotto funghi

• crêpe de chocolate

• cerveza o refresco

Menú sujeto a cambios de temporada

= 

Sólo con Smartbox: Botella de vino 

de la casa y descuento del 10% 

para acompañantes. De domingo a 

jueves (21h-23h).

• Castellón: 8 km (5 min)

• Valencia: 50 km (40 min)

da derecho para 2 personas a:
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105CHE BAIRES

COCINA ARGENTINA
VALENCIA • VALENCIA CIUDAD

¿Qué hAy más tíPiCo de ArgentinA Que unA buenA PArrillAdA?
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Si eres un apasionado de la verdadera carne argentina, Che Baires es tu 

restaurante. Situado en un pequeño pero entrañable local, podrás disfrutar de 

los mejores platos de ternera asada en una atmósfera íntima y tranquila. Las 

pocas mesas le confi eren un clima familiar en el que aprovechar de una buena 

comida o cena. 

La carta del restaurante presenta platos deliciosos de la gastronomía argentina: 

la Provoleta, queso semiduro con sabor picante que se coloca en la parrilla 

para que se derrita y se le unta aceite de oliva y orégano; las Empanadas, que 

consisten en una masa de harina estirada y cortada en círculos, que se rellenan 

de distintos preparados y luego se doblan por la mitad, o la Parrillada, una 

amalgama de sabores cárnicos asados en la parrilla. 

Ya lo sabes, no pierdas tu oportunidad de visitar un rinconcito de Argentina en 

pleno ensanche valenciano.

105

Che Baires

C/ Reina Doña Germana, 10

46005 Valencia

963 28 09 81

chebaires@hotmail.com

www.chebaires.com

 reserVA
directamente con el establecimiento

De lunes a sábado (08h-01h).

Tu Smartbox

Un menú compuesto de:

• dos empanadas

• parrillada (a compartir)

• copa de vino, cerveza, refresco o 

agua

Menú sujeto a cambios de temporada

= N SMART

• Metro: Alameda (Línea 5)

• Autobús: Alcoy-Germanies (Línea 

13)

da derecho para 2 personas a:
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106TABERNA KALIXTO

COCINA VASCO-FRANCESA
VALENCIA • VALENCIA CIUDAD

será Como CenAr en el PAís VAsCo frAnCés
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En Taberna Kalixto, situada en la mediterránea ciudad de Valencia, se sirven 

los mejores platos de la cocina vasco-francesa. Una mezcla de culturas 

gastronómicas que te llevarán hasta tu paladar los sabores más auténticos. 

Son especialistas en tapas y arroces, todos los platos tienen un toque especial 

gracias a su elaboración casera. 

El interior de este establecimiento, decorado de forma tradicional y con 

tonalidades suaves, aporta una atmósfera perfecta para conseguir un ambiente 

agradable y distendido. Y si después de cenar te apetece tomar una copa 

no tendrás ningún problema, ya que está ubicado en una de las zonas más 

populares de Valencia, en Juan Llorens. 

Muy fácil de encontrar por su céntrica ubicación, la Taberna Kalixto es un punto 

de referencia de calidad gastronómica.

106

Taberna Kalixto

C/ Calixto III, 29 Bajo

46018 Valencia

963 84 80 97

tabernakalixto@hotmail.com

 reserVA
directamente con el establecimiento

Martes (21h-00h) y de miércoles a 

domingo (13h-16h/21h-00h).

Tu Smartbox

Un menú compuesto de:

• pimientos del piquillo rellenos de 

rape y gambas

• habitas baby con gulas a la vizcaína

• foie de oca con confi tura

• solomillo trinchado con ajitos 

tiernos

• repostería casera

• dos copas de vino

Menú sujeto a cambios de temporada

= 

Sólo con Smartbox: Menú a 18 

euros para acompañantes. De 

martes noche a domingo.

• Metro: Avda. del Cid (Línea 3)

• Autobús: Avda. del Cid-Natzaret 

(Línea 3)

da derecho para 2 personas a:
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107
RESTAURANTE BALANSIYA
COCINA ÁRABE, ANDALUSÍ Y 
MARROQUÍ
VALENCIA • VALENCIA CIUDAD

¡lAs rAíCes AndAlusíes en VuestrA mesA!
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Balansiya abrió sus puertas en febrero de 2004 en un apacible paseo peatonal 

ajardinado convirtiéndose en el primer restaurante árabe de tradición andalusí 

en Valencia. Balansiya recupera las raíces culinarias de la cocina halal y andalusí 

de la época de al-Andalus. La decoración de Balansiya presenta rasgos típicos 

de la artesanía andalusí. 

En Balansiya no se han olvidado ningún detalle, siendo fi eles a la autenticidad 

y a los productos artesanales. La tradicional vajilla andalusí, las tapicerías 

elaboradas en telares manuales, las lámparas y apliques de hierro forjado o 

las vidrieras de colores forman un entorno acogedor y ambientado en la época 

andalusí. 

Balansiya utiliza alimentos frescos cuidadosamente seleccionados en los 

mejores mercados de la ciudad o traídos de Marruecos, Francia y Egipto, 

completamente saludables, sin aditivos, conservantes ni colorantes por lo que 

los olores, texturas y sabores son los propios.
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Balansiya

Pº de las Facultades, 3

46021 Valencia

963 89 08 24

info@balansiya.com

www.balansiya.com

 reserVA
directamente con el establecimiento

Todos los días (12h-16h/20h30-

23h30).

Tu Smartbox

Un menú compuesto de:

• hummus

• warak inab

• assaffa

• pastela

• xarab fl oral (bebida natural 

elaborada con fl ores)

Menú sujeto a cambios de temporada

= N SMART

• Castellón de la Plana: 74 km 

(55 min)

• Murcia: 261 km (2h30)

da derecho para 2 personas a:
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108CRAPA PELATA
COCINA ITALIANA

VALENCIA • VALENCIA CIUDAD

Crapa Pelata se presenta como un nuevo concepto de cocina italiana. Situado 

en el barrio de Abastos, este restaurante especializado en pasta y pizza propone 

una cocina de alta calidad elaborada con los mejores productos italianos. 

Saborea un menú que cuida todos los detalles y refl eja una gran creatividad e 

innovación.
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Crapa Pelata

C/ Alberique, 41

46008 Valencia

963 26 11 62

abraciara@gmail.com

www.crapapelata.com

108

Tu Smartbox

 reserVA
directamente con el establecimiento

Todo el año, excepto del 24 y 31 de 

diciembre por la noche y el 25 de 

diciembre al mediodía. De lunes a 

viernes (20h30-23h30) y sábado y 

domingo (14h-16h/20h30-23h30).

Un menú compuesto de:

• entrante caliente a compartir

• ensalada a elegir

• pizza o plato de pasta de autor

• bebida

Menú sujeto a cambios de temporada

= N SMART

• Autobús: Jardí (Línea 180)

• Alicante: 100 km (50 min)

da derecho para 2 personas a:
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Da Saro

C/ Hugo de Moncada, 19

46010 Valencia

963 65 84 67

109DA SARO RISTORANTE PIZZERÍA
COCINA ITALIANA

VALENCIA • VALENCIA CIUDAD

De corte sofi sticado y elegante, Da Saro Ristorante Pizzería te abre las puertas 

a la auténtica degustación italiana. De platos preparados con gran cuidado y los 

mejores ingredientes seleccionados, te trasladarás al país de la pasta, la pizza y 

el glamour italiano en el corazón de Valencia.
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da derecho para 2 personas a:

 reserVA
directamente con el establecimiento

Lunes (12h30-16h) y de martes a 

sábado (12h30-16h/20h-23h30).

Tu Smartbox

Un menú degustación compuesto de:

• entrante a elegir (a compartir)

• ensalada de la carta a elegir

• pizza a elegir

• tiramisú, tarta de queso con 

arándanos, brownie con helado de 

vainilla o panna cotta con frutos del 

bosque

• dos copas de lambrusco

Menú sujeto a cambios de temporada

= N SMART

• Autobús: Pintor Vilar - Alboraia 

(Línea 11)

• Tranvía: Pont de Fusta (Línea 4)
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110ESTANCIA LA ESPAÑOLA
COCINA ARGENTINA
VALENCIA • VALENCIA CIUDAD

En el restaurante argentino la Española, ubicado en Valencia, no te aburrirás en 

ningún momento, ya que podrás disfrutar y probar sus deliciosas empanadillas 

y, a la vez, observar el espectáculo de tango. Disfruta de la magnífi ca oferta 

gastronómica de argentina y déjate seducir por este baile tan sensual y goza 

del espectáculo.
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Estancia la Española

C/ Valle de la Ballestera, 9

46015 Valencia

963 40 85 44

gonza8@gmail.com

110

Tu Smartbox

 reserVA
directamente con el establecimiento

De lunes a sábado (12h30-

16h30/20h30-00h30) y domingo 

(12h30-16h30).

Un menú compuesto de:

• dos empanadas

• ensalada

• embutidos variados a la brasa

• carne de ternera a la brasa

• patatas a la brasa

• dos postres

• vino, cerveza, refresco o agua

Menú sujeto a cambios de temporada

= N SMART

• Castellón de la Plana: 74 km 

(55 min)

• Murcia: 261 km (2h30)

da derecho para 2 personas a:
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Restaurante La Mafi a se sienta a 

la mesa

Avda. de Francia, 17

46023 Valencia

963 30 11 37

valencia@lamafi a.es

111LA MAFIA SE SIENTA A LA MESA
COCINA ITALO-MEDITERRÁNEA

VALENCIA • VALENCIA CIUDAD

La Mafi a se sienta a la mesa quiere hacerte una oferta que no podrás rechazar. 

Disfruta de una auténtica comida mafi osa que te transportará a una Italia llena de 

misterio. Considerado todo un referente nacional en comida italo-mediterránea, 

La Mafi a te seducirá con sus famosas pastas y pizzas en un espacio de líneas 

actuales que recrea un ambiente de lo más peculiar.
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da derecho para 2 personas a:

 reserVA
directamente con el establecimiento

Todos los días (13h-16h/20h-23h). 

Lunes y domingo noche a consultar.

Tu Smartbox

Un menú compuesto de:

• primer plato (a compartir): huevos 

rotos con jamón ibérico, provolone 

fundido, tomate natural y patata 

frita

• segundo plato a elegir entre: arroz 

con pollo, champiñón, bacon 

y curry suave; medallones de 

solomillo de cerdo; lasagna de 

carne o de verduras; spaghetti 

carbonara; pizza verdure queso de 

cabra; o pizza prosciutto e funghi

• pan y grissinis

• botella de Lambrusco

Menú sujeto a cambios de temporada

= 

Sólo con Smartbox: Virutas de 

foie con pan de pasas. Válido de 

domingo noche a viernes mediodía.

• Autobús: França-Pare Tomas 

Montañana (Línea 19)

• Metro: Marítim - Serrería (Línea 5)

D2P_0697_5771_es_document-921011.indd   2 01/07/2014   20:14:08



C
O

M
U

N
ID

A
D

 V
A

L
E

N
C

IA
N

A

112TIEMPOS MODERNOS
COCINA ASIÁTICA

VALENCIA • VALENCIA CIUDAD

En el Restaurante Tiempos Modernos, una propuesta de lo más cinéfi la, podrás 

disfrutar de tapas, buena carne y hamburguesas 100% carne asturiana. Salmón 

marinado con cítricos valencianos, tempura de verduras, tataky de atún rojo o 

jajín de osobuco de ternera argentina son algunos de los deliciosos platos con 

los que podrás deleitarte.
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Tiempos Modernos

C/ Salamanca, 46

46005 Valencia

960 03 60 40

tiemposmodernos.restaurantes@

gmail.com

112

Tu Smartbox

 reserVA
directamente con el establecimiento

Lunes (06h-18h) y de martes a 

sábado (06h-01h).

Un menú compuesto de:

• crispy ensalada (a compartir)

• salmón marinado con cítricos, 

anís estrellado y Bombay 

Sapphire (a compartir)

• tubo crujiente relleno de mousse 

de queso de cabra y pistachos 

(a compartir)

• plato principal a elegir entre: 

lomo de atún rojo en almendra 

y judías al sésamo de wasaby o 

crujiente de ibérico con patatitas 

chunky

• postre casero del día

• botella de vino de Utiel Requena

Menú sujeto a cambios de temporada

= N SMART

• Autobús: Jardí (Línea 180)

• Alicante: 100 km (50 min)

da derecho para 2 personas a:
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Da India

C/ Puerto Rico, 2 Bajo

15007 A Coruña

981 16 94 04

www.daindia.com

113DA INDIA
COCINA HINDÚ

A CORUÑA • A CORUÑA

La cocina india es tan rica y variada como la historia de su civilización. Existen 

tantos estilos culinarios como regiones hay en el país: el séptimo más grande 

del mundo. Si eres un amante de la comida hindú o deseas conocerla acércate 

a Da India. Todo un lugar para descubrir. Sus especias despertaran todos tus 

sentidos.
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da derecho para 2 personas a:

 reserVA
directamente con el establecimiento

Todo el año, excepto del 22 de 

septiembre al 15 de octubre. Todos 

los días (13h-15h45/20h30-23h45).

Tu Smartbox

Un menú compuesto de:

• papadum

• pakora

• cheese naan

• curry o lamb grill

• pilau rice

• kheer ikul fi 

• copa de vino

Menú sujeto a cambios de temporada

= 

Sólo con Smartbox: Descuento del 

20% para un acompañante.

• Santiago de Compostela: 74 km 

(50 min)

• Lugo: 95 km (1h10)
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ESPECIALIDADES JAPONESAS

En Japón se come con casi todas las comidas, 

incluso en el desayuno. Esta reconfortante y 

deliciosa sopa está compuesta de un caldo de 

pescado y la pasta miso, puedes acompañarla 

con tofu y algas. ¡Te volverás adicto!

SOPA DE MISO

Estos snacks tradicionales se asemejan a 

una empanadilla y esconden en su interior 

delciosa carne de cerdo con un toque 

de jengibre. Tan crujientes que se 

desarán en tu boca.

GIOzAS

Estos snacks tradicionales se asemejan a 

una empanadilla y esconden en su interior 

delciosa carne de cerdo con un toque 



Este tradicional plato es un tipo de brocheta de pollo 

y verduras a la parrilla, aunque también se puede 

hacer de otras carnes. Se sirven con una deliciosa 

salsa llamana teriyaki. ¡Para chuparse los dedos!

YAKITORI

Para acabar tus comidas con un 

toque dulce y original no dudes en 

probar esta delicia. Esta golosina 

japonesa se sirve normalmente con 

el té y se elabora con arroz y frutas. 

¡No dejes de disfrutar hasta el fi nal!

WAGHASI

Atrévete con el plato estrella japones, compuesto 
de pescado crudo como el salmón o el atún, 
cortado de una manera tan especial que será 

increible. Puedes acompañarlo de salsa de soja, 
washabi, gengibre, etc. Será tu experiencia 

gastronómica más extrema. 

SASHIMI



114TWINS CHILL OUT
COCINA ESPAÑOLA
MALLORCA • PALMA

CoCinA esPAñolA, Pero Como nunCA lo hAbéis ProbAdo
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Twins Chill Out te ofrece un concepto innovador de restauración original. En este 

restaurante mallorquín podrás disfrutar de una agradable cena, junto con un 

delicioso cocktail, acompañado de un toque de música de ambiente. Te sentirás 

como si estuvieras en un refugio en medio de la ciudad de Palma. 

Con el paso del tiempo se ha convertido en uno de los lugares más mágicos y 

bohemios de la ciudad, a tan sólo unos minutos del centro histórico. En Twins 

Chill Out deléitate con un buen té, un combinado bien preparado o una afrutada 

Shisha, todo ello para tu disfrute. Acomódate y disfruta de una cena o comida 

mientras te deleitas con un tipo de cocina creativa a la vez que mediterránea. 

Destacan algunos platos como los canapés de sobrasada, el solomillo ibérico 

en salsa de uvas o los profi teroles de chocolate. Envuélvete por la seductora 

atmósfera de este restaurante de calidad.

114

Twins Chill Out

C/ Rodriguez de Arias, 5

07011 Palma (Mallorca)

695 454 693

contacto@twins-chillout.com

www.twins-chillout.com

 reserVA
directamente con el establecimiento

De jueves a martes (20h-02h30).

Tu Smartbox

Un menú compuesto de:

• canapés de sobrasada mallorquina 

con miel

• patatas bravas al estilo Twins

• sepia al ajillo

• solomillo ibérico en salsa de uvas 

dulces

• profi teroles con chocolate

• botella de agua o copa de vino 

blanco D.O. Rioja

Menú sujeto a cambios de temporada

= 

Sólo con Smartbox: Una botella de 

vino Rioja si vienes con una pareja 

acompañante.

• Calvià: 19 km (20 min)

• Inca: 33 km (25 min)

da derecho para 2 personas a:
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115TASCA LA TATA
COCINA MARROQUÍ

TENERIFE • SANTA CRUZ DE TENERIFE

Tasca la Tata es un acogedor restaurante donde podrás viajar con los sentidos 

por la cuenca mediterránea, El Magreb, el Medio y Extremo Oriente, sin olvidar 

los sabores de la más pura cocina tradicional canaria. Si eres un amante de 

la cocina multicultural en Tasca La Tata encontrarás lo que buscas. No te los 

pienses más y acércate.
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Tasca La Tata

Glorieta Arquitecto Marrero Regalado, 

6

38001 Santa Cruz de Tenerife

922 24 28 85

115

Tu Smartbox

 reserVA
directamente con el establecimiento

Todo el año, excepto del 15 al 31 

de agosto. De lunes a miércoles 

(12h-16h) y de jueves a sábado 

(12h-16h/20h-00h).

Un menú compuesto de:

• entrante a elegir (a compartir)

• pan árabe

• primer plato a elegir: croquetas 

de mijo y zanahorias, tortilla 

griega o tofu/pollo al curry con 

piña, frutos secos, cebolla, 

manzanas y leche de coco con 

arroz integral

• agua, refresco, cerveza o copa 

de vino

Menú sujeto a cambios de temporada

= 

Sólo con Smartbox: Descuento del 

30% en botella de vino canario. 

Todo el año, excepto festivos 

y víspera de festivos. Martes y 

miércoles.

• Autobús: C/ Marina (Línea 913)

• San Cristóbal de La Laguna: 11 km 

(15 min)

da derecho para 2 personas a:
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Restaurante La Mafi a se sienta a 

la mesa

C/ García Morato, 11 (Logroño): 941 

27 26 49

C/ Teatro, 19 (Calahorra): 941 59 

09 09

116LA MAFIA SE SIENTA A LA MESA
COCINA ITALO-MEDITERRÁNEA

LA RIOJA • VARIAS LOCALIDADES

La Mafi a se sienta a la mesa quiere hacerte una oferta que no podrás rechazar. 

Disfruta de una auténtica comida mafi osa que te transportará a una Italia llena de 

misterio. Considerado todo un referente nacional en comida italo-mediterránea, 

La Mafi a te seducirá con sus famosas pastas y pizzas en un espacio de líneas 

actuales que recrea un ambiente de lo más peculiar.
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da derecho para 2 personas a:

 reserVA
directamente con el establecimiento

Todos los días (13h-16h/20h-23h). 

Lunes y domingo noche a consultar.

Tu Smartbox

Un menú compuesto de:

• primer plato (a compartir): huevos 

rotos con jamón ibérico, provolone 

fundido, tomate natural y patata 

frita

• segundo plato a elegir entre: arroz 

con pollo, champiñón, bacon 

y curry suave; medallones de 

solomillo de cerdo; lasagna de 

carne o de verduras; spaghetti 

carbonara; pizza verdure queso de 

cabra; o pizza prosciutto e funghi

• pan y grissinis

• botella de Lambrusco

Menú sujeto a cambios de temporada

= 

Sólo con Smartbox: Virutas de 

foie con pan de pasas. Válido de 

domingo noche a viernes mediodía.
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117PIZZERIA LA TARANTELLA

COCINA ITALIANA
MURCIA • MURCIA CIUDAD

Como CenAr en unA CAsA rurAl itAliAnA
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En el centro de Murcia encontrarás la Pizzeria La Tarantella; un local elegante, 

acogedor y espacioso, para que tus cenas sean inolvidables. 

Este restaurante - pizzería ofrece desde principios de los años 90 una carta de 

cocina italiana con pastas, pizzas y carnes. Todos ellos te sorprenderán con 

sus sabores y te sentirás como si estuvieras en Italia. Servicio esmerado y una 

decoración que recrea una casa rural italiana. Uno de sus atractivos es que 

ofrece la posibilidad de comer al aire libre en la plaza. 

Si deseas disfrutar de lo mejor y más selecto la Pizzeria La Tarantella te espera 

para que disfrutes de sus especialidades en un ambiente acogedor y familiar. 

Acércate y déjate deleitar por los sabores italianos.
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La Tarantella Restaurante Pizzeria

Plaza de San Juan, s/n

30003 Murcia

968 21 86 16

info@latarantella.com

www.latarantella.es

 reserVA
directamente con el establecimiento

Todos los días (13h30-16h/20h-00h).

Tu Smartbox

Un menú compuesto de:

• brocheta de bogavante

• ensalada cuatro quesos

• raviolis de foie

• copa de vino blanco D.O. Rueda

• café o infusión

• agua

Menú sujeto a cambios de temporada

= 

Sólo con Smartbox: Descuento 

del 30% en postres e invitación a 

licores y descuento del 20% para 

acompañantes. Festivos y vísperas 

de festivos.

• Alicante: 90 km (1h10)

• Albacete: 140 km (1h30)

da derecho para 2 personas a:
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118LA CASA

COCINA VEGETARIANA
MURCIA • MURCIA CIUDAD

En La Casa, Restaurante Bar Vegano encontrarás una comida 100% vegetal 

y casi 100% ecológica. Sin colesterol ni grasas saturadas. Desde tortillas de 

patatas sin huevos, pasando por pakoras vegetales, hamburguesas de tofu 

o pizza vegana. Todo ello en un ambiente tranquilo y acogedor. Descubre la 

comida más sana de toda la Región de Murcia.
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La Casa

C/ Mariano Girada, 35 Bajos

30005 Murcia

968 07 85 14

info@lacasavegana.es

www.lacasavegana.es

118

Tu Smartbox

 reserVA
directamente con el establecimiento

De lunes a miércoles (13h-16h) y de 

jueves a domingo (13h-16h/20h30-

00h).

Un menú compuesto de:

• plato principal a elegir: ensalada, 

sopa o crema

• tres tapas a elegir

• postre

• pan

• botella de vino o cava ecológicos 

o dos cervezas

• café

• chupito

Menú sujeto a cambios de temporada

= 

Sólo con Smartbox: Descuento 

del 10% para acompañantes. De 

jueves a sábados.

• Alicante: 80 km (1h20)

• Albacete: 130 km (1h50)

da derecho para 2 personas a:

D2P_0697_5771_es_document-898511.indd   1 01/07/2014   20:15:42



M
U

R
C

IA

Restaurante El Buen Paladar

C/ Luis de Góngora, s/n

30011 Murcia

968 93 49 12

119RESTAURANTE EL BUEN PALADAR

COCINA COLOMBIANA
MURCIA • MURCIA CIUDAD

En Murcia, el restaurante El Buen paladar te recibirá en un entorno moderno 

y cálido. Su carta se especializa en platos colombianos que harán las delicias 

de tu paladar. Ensalada tropical, empanada de carne o patacón son algunos 

de los platos que despertarán todos tus sentidos. Vive una auténtica jornada 

gastronómica colombiana.
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da derecho para 2 personas a:

 reserVA
directamente con el establecimiento

Todos los días (08h30-23h30).

Tu Smartbox

Un menú compuesto de:

• ensalada tropical

• pondebono

• empanada de carne

• patacón

• bandeja paisa

• tarta tres leches

• galletas fi gura

• zumo de maracuya y mora con 

leche

• café colombiano

Menú sujeto a cambios de temporada

= N SMART

• Alicante: 80 km (1h)

• Albacete: 150 km (1h40)
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120RESTAURANTE MANÁ
COCINA VEGETARIANA

MURCIA • MURCIA CIUDAD

El Restaurante Vegetariano Maná trabaja con ingredientes de alta calidad y 

biológicos. Además disfrutarás de un ambiente agradable y relajado y de los 

mejores platos de la cocina vegetariana, vegana y macrobiótica con pinceladas 

mediterráneas. Cuidarse y disfrutar son dos palabras que en Maná se 

compaginan a la perfección.
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Restaurante Vegetariano Maná
C/ Federico Balart, 1

30004 Murcia

968 28 58 24

reservas@vegetarianomana.es

www.vegetarianomana.es

120

Tu Smartbox

 reserVA
directamente con el establecimiento

De lunes a jueves (13h-16h), viernes y 

sábado (13h-16h/20h-23h).

Un menú compuesto de:

• ensalada (a compartir)

• entrante

• plato principal

• postre

• bebida

Menú sujeto a cambios de temporada

= 

Sólo con Smartbox: Descuento 

del 30% para acompañantes y 

descuento del 20% en curso de 

cocina.

• Alicante: 80 km (1h)

• Albacete: 150 km (1h40)

da derecho para 2 personas a:
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Casa Cassciaro
C/ Cañon, 5

30202 Cartagena (Murcia)

968 52 64 12

info@casacassciaro.com

www.casacassciaro.com

121CASA CASSCIARO
COCINA ESPAÑOLA Y ORIENTAL

MURCIA • CARTAGENA

En Casa Cassciaro les encanta innovar, pero, sobre todo, conservar la esencia 

de lo tradicional. Por ello, todos sus platos se realizan de forma artesanal, con el 

cariño y cuidado de la auténtica cocina familiar. No te lo pienses más y acércate 

a este restaurante. Sus platos no te dejarán indiferente y harán las delicias de 

tu paladar.
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da derecho para 2 personas a:

 reserVA
directamente con el establecimiento

Lunes y de miércoles a viernes 

(08h15-00h), sábado y domingo 

(10h30-00h).

Tu Smartbox

Un menú compuesto de:

• chupito de salmorejo con virutas de 

jamón ibérico

• ensalada Parma

• pollo al curry

• brownie

• vino, agua, cerveza o refresco

Menú sujeto a cambios de temporada

= N SMART

• Murcia: 45 km (40 min)

• Alicante: 125 km (1h20)
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122
RESTAURANTE MEXICANO 

LA MANGA
COCINA MEXICANA

MURCIA • LA MANGA DEL MAR MENOR

¿Aún no habéis ido al restaurante mexicano La Manga? Pues ahora tenéis la 

posibilidad de probar las recetas más auténticas y originales de México. Vais 

a notar que sus ingredientes son totalmente naturales y frescos. ¡Sus platos 

típicos con el mejor sabor! Un aire muy alegre y festivo, esto es lo que desprende 

su decoración con adornos típicos de la tierra.
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Restaurante Mexicano La Manga

Urb. Jaloque, Local 1-M

Centro Comercial Plaza Bohemia

30380 La Manga del Mar Menor 

(Murcia)

902 91 81 09

area@areadelamanga.es

http://restaurantemexicanolamanga.es

122

Tu Smartbox

 reserVA
directamente con el establecimiento

Todos los días (13h-16h/19h-00h). 

Todo el año, excepto del 5 de 

noviembre al 18 de marzo.

Un menú compuesto de:

• guacamole

• nachos

• fajitas mexicanas

• tarta de chocolate

• una cerveza Coronita por 

persona

Menú sujeto a cambios de temporada

= N SMART

• Cartagena: 33,8 km (25m)

• Murcia: 71,3 km (50m)

da derecho para 2 personas a:
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Restaurante La Mafi a se sienta a 

la mesa

C/ Amaya, 4

31002 Pamplona (Navarra)

948 22 50 05

pamplona@lamafi a.es

123LA MAFIA SE SIENTA A LA MESA
COCINA ITALO-MEDITERRÁNEA

NAVARRA • PAMPLONA

La Mafi a se sienta a la mesa quiere hacerte una oferta que no podrás rechazar. 

Disfruta de una auténtica comida mafi osa que te transportará a una Italia llena de 

misterio. Considerado todo un referente nacional en comida italo-mediterránea, 

La Mafi a te seducirá con sus famosas pastas y pizzas en un espacio de líneas 

actuales que recrea un ambiente de lo más peculiar.
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da derecho para 2 personas a:

 reserVA
directamente con el establecimiento

Todos los días (13h-16h/20h-23h). 

Lunes y domingo noche a consultar.

Tu Smartbox

Un menú compuesto de:

• primer plato (a compartir): huevos 

rotos con jamón ibérico, provolone 

fundido, tomate natural y patata 

frita

• segundo plato a elegir entre: arroz 

con pollo, champiñón, bacon 

y curry suave; medallones de 

solomillo de cerdo; lasagna de 

carne o de verduras; spaghetti 

carbonara; pizza verdure queso de 

cabra; o pizza prosciutto e funghi

• pan y grissinis

• botella de Lambrusco

Menú sujeto a cambios de temporada

= 

Sólo con Smartbox: Virutas de 

foie con pan de pasas. Válido de 

domingo noche a viernes mediodía.

• Logroño: 85 km (1h)

• Zaragoza: 179 km (1h40)
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124RESTAURANTE LA MURALLA
COCINA ESPAÑOLA

NAVARRA • PAMPLONA

El Restaurante La Muralla, ubicado en el Olite, Navarra, se especializa en la 
preparación de platos típicos de la cocina tradicional vasca, fusionándola con 
la cocina creativa y de mercado, destacando varios tipos de carnes, pescados, 
arroces y verduras, según temporada.
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Restaurante La Muralla

C/ Mayor, 31
31390 Olite (Navarra)
948 74 15 10
lamuralla1@hotmail.es

Tu Smartbox

 reserVA
directamente con el establecimiento
Todos los días (09h-00h).

Un menú compuesto de:
• dos entrantes (a compartir): 

espárragos de Navarra a las dos 
salsas y tabla de ibéricos

• plato principal a elegir de una 
selección de cuatro

• postre
• copa de vino

Menú sujeto a cambios de temporada

= 
Sólo con Smartbox: Invitación a 
café y chupito para comensales y 
acompañantes. Válido de lunes a 
viernes.

• Pamplona: 37 km (20 min)
• San Sebastián: 90 km (45 min)

da derecho para 2 personas a:
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Restaurante La Mafi a se sienta a 

la mesa

Avda. Gasteiz, 17
01008 Vitoria-Gasteiz (Álava)
945 13 11 95
vitoria@lamafi a.es

125LA MAFIA SE SIENTA A LA MESA
COCINA ITALO-MEDITERRÁNEA

ÁLAVA • VITORIA-GASTEIZ

La Mafi a se sienta a la mesa quiere hacerte una oferta que no podrás rechazar. 
Disfruta de una auténtica comida mafi osa que te transportará a una Italia llena de 
misterio. Considerado todo un referente nacional en comida italo-mediterránea, 
La Mafi a te seducirá con sus famosas pastas y pizzas en un espacio de líneas 
actuales que recrea un ambiente de lo más peculiar.

Fo
to

s 
©

 L
a 

M
afi

 a
 s

e 
si

en
ta

 a
 la

 m
es

a

125

da derecho para 2 personas a:

 reserVA
directamente con el establecimiento
Todos los días (13h-16h/20h-23h). 
Lunes y domingo noche a consultar.

Tu Smartbox

Un menú compuesto de:
• primer plato (a compartir): huevos 

rotos con jamón ibérico, provolone 
fundido, tomate natural y patata 
frita

• segundo plato a elegir entre: arroz 
con pollo, champiñón, bacon 
y curry suave; medallones de 
solomillo de cerdo; lasagna de 
carne o de verduras; spaghetti 
carbonara; pizza verdure queso de 
cabra; o pizza prosciutto e funghi

• pan y grissinis
• botella de Lambrusco

Menú sujeto a cambios de temporada

= 
Sólo con Smartbox: Virutas de 
foie con pan de pasas. Válido de 
domingo noche a viernes mediodía.

• Bilbao: 65 km (50 min)
• San Sebastián: 100 km (1h10)
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126UDON

COCINA JAPONESA
VIZCAYA • BILBAO

sAbor jAPonés en un Ambiente úniCo
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Prepárate para disfrutar con los cinco sentidos en un espacio gastronómico 

consagrado a la cultura nipona. Especializado en noodles, Udon te deleitará 

con los exquisitos fi deos orientales y te descubrirá el porqué de su popularidad.

Basado en el concepto de casual food, Udon combina la fi losofía de la comida 

rápida con la calidad de la materia prima y el servicio de la cocina tradicional. 

Deléitate con sus famosos y variados noodles, elaborados con productos 

frescos de primera calidad, y disfruta de una cena de lo más relajada. 

En Udon te adentrarás en un espacio diseñado a partir del arte del Feng-Shui 

donde reina la armonía y el bienestar. No lo pienses más y vive una experiencia 

culinaria 100% oriental.
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UDON Bilbao

C/ Marqués del Puerto, 2

48008 Bilbao (Vizcaya)

946 07 77 13

bilbaoabando@udon.es

www.udon.es

 reserVA
directamente con el establecimiento

De lunes a sábado (20h-00h).

Tu Smartbox

Un menú degustación compuesto de:

• plato principal a elegir: noodle 

salteado Yaki Udon o Yakisoba, Tori 

Nanban Udon, Yasai Karre o Green 

Salad

• acompañamiento a elegir: Gyozas, 

Chicken Thai Fingers, Miso Soup, 

Yasai Yakitori o tempura de 

verduras

• postre a elegir: binomio de helados 

o Banana&Choco

• copa de vino, cerveza de barril, 

refresco o agua

Menú sujeto a cambios de temporada

= N SMART

• Metro: Moyua

• Autobús: Gran Vía 37 (Líneas 1, 

10 y 26)

da derecho para 2 personas a:
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127LA MAFIA SE SIENTA A LA MESA
COCINA ITALO-MEDITERRÁNEA
VIZCAYA • BILBAO

PizzAs Con sAbor 100% itAliAno
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La Mafi a se sienta a la mesa quiere hacerte una oferta que no podrás rechazar. 

Disfruta de una exquisita velada que te transportará a una Italia llena de misterio 

y secretos, un momento gastronómico que no olvidarás.

Considerado todo un referente nacional en comida italo-mediterránea, este 

moderno restaurante posee un obrador propio donde se desarrolla la mayor 

parte de los productos de la carta. Su cocina te seducirá con recetas rebosantes 

de sabor y fragancias, elaboradas con las mejores materias primas importadas 

de Italia.

Fiel a sus raíces, La Mafi a se adapta a los nuevos tiempos para poder cautivar 

a los paladares más exigentes. Degusta sus famosas pastas, pizzas y risottos 

en un espacio de líneas actuales que recrea el ambiente de la mafi a italiana. 

Deléitate con una auténtica comida mafi osa.

127

Restaurante La Mafi a se sienta a 

la mesa

C/ Licenciado Poza, 57 (Bilbao): 944 

27 88 34

C.C. Zubiarte, C/ Lehendakari 

Leizaola, 2 (Bilbao): 944 39 22 54

 reserVA
directamente con el establecimiento

Todos los días (13h-16h/20h-23h). 

Lunes y domingo noche a consultar.

Tu Smartbox

Un menú compuesto de:

• primer plato (a compartir): huevos 

rotos con jamón ibérico, provolone 

fundido, tomate natural y patata frita

• segundo plato a elegir entre: arroz 

con pollo, champiñón, bacon 

y curry suave; medallones de 

solomillo de cerdo; lasagna de 

carne o de verduras; spaghetti 

carbonara; pizza verdure queso de 

cabra; o pizza prosciutto e funghi

• pan y grissinis

• botella de Lambrusco

Menú sujeto a cambios de temporada

= 

Sólo con Smartbox: Virutas de 

foie con pan de pasas. Válido de 

domingo noche a viernes mediodía.

• Tranvía: Sabino Arana (Línea Ba-At)

• Metro: Indautxu

da derecho para 2 personas a:
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EL AUTÉNTICO SABOR DE ITALIA

La forma más tradicional de preparar el arroz en 

italia combina una textura cremosa por fuera 

pero i rme en su interior. La mezcla del arroz 
junto con el queso parmesano le darán a este 
plato el sabor tradicional de italia.

RISOTTO

Saborea el plato estrella de Italia, la pasta. 
Pruebala con una de las salsas más sabrosas y 

disfruta de un contraste de sabores exquisito.

SPAGHETTI CON SALSA FUNGUI



Este clásico italiano es un plato irresistible para 

cualquiera. Se puede preparar de muchas 

maneras, aunque la tradicional es a la 

boloñesa con su deliciosa carne picada, 

¡una vez la pruebes no querrás parar! 

LASAGNA

Estos crujientes bastones de pan serán delicioso en 

cualquier ocasión y con cualquier plato. Actualmente 

hay una gran variedad: con sésamo, de cebolla, de 

queso… ¡Prueba uno y no podrás parar! 

GRISSINI

 Empezó en las estanterias 

de las pizzerias y de allí 

se popularizó al resto de 

restaurantes, porque el 

lambrusco le va bien a 

cualquier plato de italia, pero 

le va aun mejor a tu paladar.

LAMBRUSCO



128TAVERNA FOREST

COCINA AMERICANA
ANDORRA • ESCALDES-ENGORDANY

Como si AmériCA se hubierA trAslAdAdo A los Pirineos
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En una de las avenidas principales de Andorra, donde los Pirineos te rodean 

y su paisaje verde te devuelve un aire puro delicioso, encontrarás la Taverna 

Forest, un restaurante dedicado al cine americano, lleno de detalles curiosos 

y divertidos, más que un restaurante es un local para disfrutar del ambiente y 

ofrecerte el placer de su comida. 

En una de sus paredes, y rodeado de matriculas de todos los estados 

americanos, se encuentra la mitad de un Cadillac conducido por Elvis, que te 

saluda sonriente. Esto es uno de los muchos detalles que encontrarás en este 

local. ¿Y que es un buen restaurante americano sin una buena hamburguesa? 

Su carta variada es un gozada, desde costillas con salsa barbacoa hasta pizzas, 

una velada de película.

Visitar Andorra es todo una experiencia, entrar a la Taverna Forest será un 

momento único. Disfruta de una cena singular, recuerda las mejores escenas de 

tus películas favoritas y dale un gustazo a tu paladar.
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Taverna Forest

Avda. Charlemany, 36

Escaldes AD700

376 80 05 55

administracio@gruparima.com

 reserVA
directamente con el establecimiento

Todos los días (08h-00h).

Tu Smartbox

Un menú compuesto de:

• ración de patatas fritas

• hamburguesa a elegir entre: San 

Diego, California, chicken crispy o 

Boston Texas

• pastelería de la casa

• bebida a elegir entre: refresco, 

cerveza o copa de vino

Menú sujeto a cambios de temporada

= N SMART

• Andorra La Vella: 1,6 km (5m)

• Lleida: 150 km (2h)

da derecho para 2 personas a:
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El número del restaurante corresponde a su ubicación en los mapas del principio de la guía

DESCUBRE Y RESERVA ESTOS RESTAURANTES 
Y MUCHOS MÁS EN WWW.SMARTBOX.ES

CATALUÑA

BARCELONA
129.GILDA by Belgious
C/ Ample, 34

08002 Barcelona

93 310 34 92

gilda@belgious.com

www.gildabybelgious.com

130.Al Sultán
C/ Torrent de l’olla, 143
08012 Barcelona
654 689 805
alsultanbarcelona@gmail.com
www.alsultanrestaurante.com

GIRONA
131.UDON
C/ Santa Clara, 47
17009 Girona
638 900 309
rosanacapsasal@gmail.com
www.udon.es

TARRAGONA
132.UDON
Avda. Cardenal Vidal i Barraquer, 15-17
43005 Tarragona
977 23 39 17
parccentral@udon.es
www.udon.es

COMUNIDAD DE MADRID
133.Gastrobar Show Kitchen
C/ del Acuerdo, 28
28015 Madrid
91 016 05 54 / 630 198 815
info@showkitchen.es
www.gastrobarshowkitchen.com

134.La Fábrica Museo de la Cerveza
C/ Génova, 21
28004 Madrid
91 319 51 34

C.C. La Gavia
Calle Adolfo Bioy Casares, no 2 local 10
28031 Madrid
91 425 54 10

Centro de Ocio Diversia – La Moraleja
Carretera de Burgos
(Salida Km. 16 de la N-1)
Alcobendas (Madrid) 
91 490 13 45

Centro de Ocio Heron City
Carretera de La Coruña
(Salida Km. 19 de la A6)
Las Rozas (Madrid)  
91 640 43 81

C.C. Comercial Parquesur
Carretera de Toledo (Salida Km. 9)
Leganés (Madrid) 
91 680 81 01

C.C. Parque Corredor
Carretera de Ajalvir (Salida Km. 19 de la A2)
Torrejón de Ardoz (Madrid) 
91 677 53 75
www.lafabricamuseodelacerveza.com

135.Restaurante Ándele
Centro de Ocio Heron City
Avda. Bruselas, 21
Alcobendas (Madrid)
91 484 16 43
info@andele.es
www.andele.es







RINCÓN PERSA
Encuéntralo en la página 62




